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; toie De lo brillante
«The Telegraph» pasa revista 2o poco fabe,
: R ol 5L dos velocidades en
a los tintos de Ribeira Sacra it
i’.n la visita que realiz6 a la Ribei-

El diario britanico la sitda al frente de la «nueva ola» del vino espafiol

LUIS DfAZ
MONFORTE /LA VOZ

No solo la critica estadouniden-
se repara en la singularidad de
los vinos de Ribeira Sacra. En
los tiltimos tiempos, la prensa
especializada britdnica puso sus
miras en esta denominacion de
origen. El pasado mes de octu-
bre, el Daily Mail reflejaba en un
impactante reportaje fotografico
la dureza de la vendimia en los
«vifiedos colgantes» del Sil. Po-
cos dias antes, la influyente web
de Jancis Robinson habia publi-
cado una cata monogréfica, fir-
mada por Ferran Centelles, ex-
sumiller del Bulli, con altas pun-
tuaciones para vinos de Alguei-
ra, Dominio do Bibei y Guimaro.
Son las tres bodegas en las que
se centra también un articulo
de la periodista Victoria Moore
que acaba de apareceren el dia-
rio The Telegraph.

Victoria Moore, autora ademés
de un blog sobre vinos, visit6 la
Ribeira Sacra este verano con el
propésito de contrastar sobre el
terreno la buena impresién que
le habia dejado algtin vino cata-
do previamente en Londres. En
su tiltima lista de recomendacio-
nes navidefias, publicada a su vez
en The Telegraph, ya se habia co-
lado algiin que otro mencia con
esta contraetiqueta. Las conclu-
siones de su estancia en la zona
aparecen ahora recogidas en un
articulo titulado Want red wine
that’s fresh and light? Try Ribeira
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La autora del reportaje, en la cata que llevé a cabo este verano en la sede del

Sacra (¢Quiere tinto fresco y lige-
ro? Pruebe con Ribeira Sacra), to-
da una declaracién de intencio-
nes por parte de la autora.
Ribeira Sacra ser4 «una reve-
laciény, sostiene Victoria Moo-

-re, para todos los que asocian los

tintos espafioles con «la vainilla
del roble, un alto contenido en
alcohol y una etiqueta con las
palabras ‘gran reserva’». Frente
al perfil habitual en otras zonas

espafiolas, apunta la periodista,
«el estilo de los tintos aqui es
més fresco, mas ligero, a menu-

do sin roblex.

Luces y sombras

Ribeira Sacra encarnarfa, de este
modo, la «nueva ola» que reco-
rre amplias zonas de vifiedo en
Espafia. A su favor juega la ori-
ginalidad de sus vinos y la es-
pectacularidad de su paisaje vi-

ticola. Pero no todo son luces pa-
rala autoproclamada viticultura
heroica. Victoria Moore también
deja caer en su reportaje algunas

'sombras. Por ejemplo, que una

sola bodega, Rectoral de Aman-
di, acapare la mitad de la produc-

ci6n. O que la Enciclopedia Ox- -

ford del Vino, por el momento,
dedique a esta p dora de-
nominacién de origen «solo una
linea y media».

ra Sacra durante el pasado mes
de julio, Victoria Moore cat6 en
1a sede del consejo regulador 38
muestras de vinos de esta deno-
minacién de origen, tintos en su
gran mayoria. El reportaje publi-
cadorecientemente en The Tele-
graph no incluye puntuaciones,
pero si una apreciacion con ca-
récter global. «La calidad va de
lo brillante a lo decididamente
poco fiable», apunta en referen-
cia a aquella cata. Si Ribeira Sa-
cra esté en el mapa, concluye la
autora, «es fundamentalmente
por un puiiado de productores
altamente carisméticos».

El reportaje dedicado por The
Telegraph a Ribeira Sacra repasa
las raices histéricas de la viticul-
tura en la Ribeira Sacra, las varie-
dades tradicionales que se culti-
van en las diferentes subzonas y
las peculiaridades de un mode-
lo productivo en el que predomi-
nan los pequefios elaboradores.
Lo ilustra una fotografia del es-
pectacular paisaje de los banca-
les de Doade, donde tienen par-
te de sus vifiedos Guimaro y Al-
gueira, que junto con Dominio do
Bibei son las bodegas a las que
alude en su repaso a esta deno-
minacién de origen.

Los vinos de Guimaro fueron
resefiados en los tltimos meses
en las secciones de gastronomia
de los diarios briténicos The Te-
legraph y The Guardian. Alguei-
ra, por su parte, presenté sus vi-
nos en Londres, a comienzos de
afio, en una cata que fue imparti-
da por el propio bodeguero, Fer-
nando Gonzélez.




