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RIBEIRA SACRA

mitan la mecanizacién de la
produccion y la dignificacién
de las condiciones de trabajo
y calidad de vida de los agri-
cultores

CAMBIOS. Para Rodrfguez «a
estrutura dos vifiedos, moitos
pequenos e poucos grandes,
vai mudar co tempo»,

El presidente del consejo re-
gulador opina que las grandes
badegas acabardn arrendando
ocomprado muchasdelas par-
celas existentes y que se con-
tratard a gente, COmMo ya ocu-
rre en la actualidad en alguno
vasus, para atendoer las [incas,
0L COMO IICIXE, fjue cada un
traballa na siar, dijo.

La nueva realidad apuntada
por Rodriguez llevard empare-
jada la desaparicién de alguna
de las pequerias bodegas exis-
tentes en la denominacién,
que son una mayoria, pero
850, A S juicio, *non & rele-
vante, O interesante é seguir
obtendo cinco milléns de qui-
los de uva en cada campaiia,
¢ incliuso aumentar esa pro-
ducién e seguir facendo vifios
de calidade, como demanda o
mercado, que recofiece o tra-
balle que facemos adquirin-
do os nosos caldos». Y es que
consumidores y criticos han
respondido con elogios al buen
hacer de los viticultores de Ri-
beira sacra

Variables
El clima regulala
produccion

La cantidad, que notanto s calidad.,
depende mucho del tiempe atmos-
férica que se déa lolarga del ano,
Mo hubo heladas que guemasen los
racimos cuando estaban brotando,
pero tormentas caidas a mediados
dejunin propiciarcn la aparician
deun hongo, el mildiu, que afectd
dedifarente marera a unzsy atras
zanas dela de denominacidn,

Entre un 15y un 20%

El mildiu y a ditima hora una
escasez de humedad han sido las
causantes de que se calcule una
bajada deentraun 15yun 20%
enla produccicn can respecto al
pasado afio, cuzndo se habian
sobrepasaron los cince millenes de
kilogramos.

50 los litros de vino obtenidos en
lavendimia del 2009 que estanen
el mercado, el 70% del total dela
produccian obtenida, El presidente
de Ribeira Sacra califico los datos de
«maoi bos, de casi demasiado boss,
Asimismo, asegurd que a finales
deafoyanoquedara vino en las
bodegas a pesar de estarenuna
época de crisis econdmica ytoda lo
que ella conlleva,

En primera persona

Rumanos, marroquies y gallegos
comparten trabajo en Chantada

Tres gallegos, un marroqui y dos
rumanos trabajaban ayer en la
vendimia en la subzona de Chan-
tada. Uno de estos tltimos es Pe-
droRacin, de 38 afios, (ue lleva en
Galicia varios afios.

Pedro, mientras dejaba de re-
COger Uvas y acarrear cajas reple-
tas, sefiald que es un trabajo que
le gusta, aunque reconocié que es
«uf poco duran, Para él no se trata
de una labor nueva, ya que ensu
pais natal, en Rumania, también
lo hacia desde muy joven, desde
los ocho afios.

Ademds, es un experto en el
oficio, ya que también estuvo en
Hungria trabajando en el mismo
sector durante cinco afios. Recor-
dando anteriores andanzas dijo
que el trabajo «es diferente», ya
que tanto en Rumania como en
Hungria «el terreno es llano, por
lo que no resulta tan trabajoso».
Lo que le gusta dela Ribeira Sacra,
enfatizd, es que mientras vendi-
miadisfruta de vunas estupendas
vistass,

Otro de los extranjeros que se
afana en recoger uvas es Moha-
med Lazraq, un joven de 32 afios
natural de Marruecos que lleva
cuatroafios en Galicia trabajando
desde entonces para una empresa
chantadina. Mohamed, ya acos-
turnbrado a laborar en la vendi-
mia, asegurd que se trata de una
tarea que yano le supone “muchio
esfuerzo gracias al hdbito adquiri-
dodurante estos ildmos afios y el
dia a dia realizando los diferentes
trabajos de poda y acondiciona-
miento de los vifiedos durante
todo el afion.

Pedro Baciu, ayer en la vendimia.

Todo ello, insistio, «te ayuda a
hacer el trabajo cada vez con mds
facilidad». Para él, ya un exper-
to moviéndose por los dificiles
accesos del escarpado terreno, lo
s costoso es «acarrear las cajas
Henas de uvas» debido ala dificul-
tad que conlleva caminar por los
casi inexistentes senderos de las
parcelas.

Entre los hombres que vendi-
miaban ayer con el rio Mifio al
fondo también habia varios ga-
llegos. Uno de ellos era Diego Ro-

driguez, un joven de 27 afos que
lleva cuatro afios trabajandoen la
recogida de la uva y que coincidié
con su companero Mohamed a la
hora de hablar los peores momen-
tos de este trabajo.

«0 peoré, sen dibida, carrexar
as caixas, pola dificultade dos ca-
mitos*, algo que adn se agrava
dependiendo de las condiciones
meteorologicas, ya que, matizo,
wainda é meito mais dure traba-
Har cando quenta o solv, anadié
Diego.

Los bodegueros hacen un
balance desigual de lo que
se obtendra este ano

Los bodegueros no se ponen de
acuerdo con el vino que se obten-
drd este afio, ya que la calidad de
lauva, aunque buena, no esigual
en las cinco subzonas que confor-
man la denominacién de origen.

Elconocido endlogo y productor
Roberto Regal indicé que hay una
buena graduaciénalcohélicade la
uva mencfa segin los muestreos
realizados en el fruto a lo largo
de los tltimes dfas. En Chanta-
da, sefiald, se sinia eorre los 12,5
y lus 13 grados en la actualidad,
unos nimeros éptimos, recaled,
pero que pueden ir subiendo si se
retrasa la vendimia a costa, ma-
tizo, «de ir perdiendo kilos en al
recogidan,

Con todo, no dudé en indicar
que cree que $erd una cosecha «he-
terogénea en cuanto a calidad»,
sin entrar a valorar la pérdida de
produccién por el miFdiu, pues
entiende, como oures, que ese es

un mal menor.

Emilio Rodriguez, bodeguero y
restaurador, no comparte la opi-
nién de Regal. Dijoque la cosecha
«ya a.ser desigual en cuantoacan-
tidad, pero la calidad, porlo me-

nos de la uva que hay en mizona,
Amandi, me parece francamente
buena. Los muestreos realizados
asi lo demuestrans,

Enrelacién a la heterogeneidad
alaque se refirit Regal, Rodriguez
manifestd que «asi ccurre todos
los aiios en Ribeira Sacra porque
hay distintas zonas y unatie
ne sus particularidades»,

Asimismo, indicé que después
de Jo vcurrido con el mildiu slo
que tenemos ahora es un verda-

dera regalow,
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' Creo que tendremos ' La heterogeneidad en
una cosecha los vinos de la Ribeira

heterogéneaen calidad, sin -~ Sacra se da todos los anos

entrar a valorar lo que porgue hay distintas zonas

supone perder cantidad» con sus particularidades»



