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Un importador de vinos danés elige
Ribeira Sacra para abrir su bodega

Martin Damm restaura una casona en Amandi y se hizo con los primeros vifiedos

Luis Diaz
MONFORTE / LA VOZ

La ciudad danesa de Odense,
cuna del escritor Hans Chris-
tian Andersen, vio nacer hace
46 afios a Martin Damm Hansen.
Allfreside con su mujer y sus hi-
jos, cuando no viaja por algtin ne-
gocio de venta de vino. Desde ha-
ce un afio, dispone de menos de
tiempo para su familia. Es ficil
verlo en su todoterreno a la ca-
za de algiin viejo vifiedo por las
empinadas pistas de Amandi. No
importa lo mintsculo que sea si
hay cepas viejas, las que conser-
van la historia centenaria de esta
viticultura. Lo suyo con la Ribei-
ra Sacra fue un verdadero flecha-
z0. Pero hay un punto de cordu-
ra, la certeza que le da su expe-
riencia de importador de prime-
ras «Soy un ado
del terroir y elegi el mejor sitio
de Espafia para hacer vinos que
definen su origeny, explica al pie
de su futura bodega.

Desde 1998, Martin Damm es-
t4 al frente de la empresa de im-
portacién Vinotinto, que distri-
buye vinos de primera fila en Di-
namarca y otros paises nérdicos.
En su catilogo estén las principa-
les marcas de Ribera del Duero y
Priorat, y algunas referencias de
Ribeira Sacra como Val da Len-
da, Cazoga o A Fieira. Pequefias
bodegas en las que elabora sus
primeros vinos mientras no aca-
ban las obras en la antigua edi-
ficacién que restaura en el lugar
de Cortifias, en la parroquia de
Amandi. Una construccién de
gruesas paredes de piedra don-
de cree haber encontrado «el am-
biente fresco» que quiere parala
crianza de sus vinos.

Barrica y tinaja de barro

Salvo una pequefia experiencia
en tinaja de barro, todos sus tin-
tos pasan por barrica. «Nada de
madera nueva, son todas usadas.
No quiero que el vino sepa a ro-
ble, solo busco una microoxige-
nacién natural para que madu-
re», dice Martin. Ya tiene cinco
pequedias vifias en diferentes pa-
rajes de Amandi. Entre todas no
llegan a una hectérea, pero el mi-
nifundio no le quita el suefio. Su
idea es embotellar por separada
tantos vinos como vifiedos. «Ri-
beira Sacra deberia seguir el mo-
delo de Borgoiia, elaborar por se-
parado diferentes parcelas. Aquf
las vifias son un mundo, cada una
puede dar un vino con persona-
lidad propia», explica.

Borgofia fue la imagen que vi-
no ala mente del importador da-
nés cuando caté por vez prime-
ra vinos de Ribeira Sacra sin ver
la etiqueta de las botellas. Visi-

M

t6 por vez primera la zona de la
mano de su hermano, fotégrafo
afincado en Lanzarote. «El ha-
bia estado antes y me dijo que
debia venir. Fueron cinco dias
en los que no paré de llover, pe-
ro me enamoré de los vifiedos.
Cuando volvi a Dinamarca le di-
je a mi mujer que tenia que hacer
vino aqui. Ya no podia cambiar
de opiniény, rememora.

Solo de vifiedos propios
Martin viajé esta semana a la Ri-
beira Sacra para echar un vistazo
asus barricas y supervisar de pa-
s0 las obras de construccién de
labodega. Los cuatrocientos me-
tros cuadrados de cubierta que
de las dimensiones de la edifica-
cién, en cuya restauracién se uti-
lizan los mismos materiales tra-
dicionales que se pl pa-
ra levantarla. En el tltimo afio,
calcula que pas6 més de cuatro
meses en Amandi. No quiere des-
tinar a sus vinos uvas que no sal-
gan de vifiedos propios, y sabe
que eso tiene un alto coste tra-
ducido en tiempo. «Miideaen el
futuro es pasar medio afio en Di-
namarca y medio afio aqui, pero
tengo que convencer a mi mu-
jer», dice sonriente.

Una ambiciosa
restauracion.
En laimagen
superior, fachada
de la casona del
lugar de Cortifias,
en la parroquia
de Amandi, que
fue adquirida por
Martin Damm
para su bodega.
A la izquierda,

un detalle de

las obras en el
interior de la
edificacién. rot
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«En Ribera del
Duero puedes hacer
grandes vinos, pero
no definen la tierra
como aqui»

El laboreo de la tierra delata el
cultivo ecolégico en las parce-
las de Amandi con las que se hi-
20 hasta ahora Martin Damm. Es
una premisa irrenunciable en sus
vinos, aunque no tiene intencién
de hacer bandera de ello. «Ecol6-
gico deberia ser todo, ipara qué
hacer publicidad!», apunta. Més
que una pose, el cultivo biolégico
surge como una exigencia para
sacar todo el partido al vifiedo.
«Los vinos aqui —opina— mues-
tran la tierra de forma sorpren-
dente. En la Ribera del Duero
puedes hacer tintos fantasticos,-
pero no definen igual el terrenoy.

En su cartera también figuran
grandes vinos franceses e italia-
nos, que distribuye con el impor-
tador Hans Peter Knudsen. Mar-
tin Damm espera que algtin dfa
la mayoria de los vinos de Ribei-
ra Sacra tengan como en Borgo-
fia el indicativo de su vifiedo de
origen. ¢Se venderfan? «Fuera de
Espafia el vino de Ribeira Sacra
es més valorado por el que valora
su mineralidad tan peculiar. Ha-
ce falta divulgar ese conocimien-
to entre otros consumidores. De
primeras, no entra igual el pop
que la misica clasica. Y Ribeira
Sacra es musica seriay, sostiene
el importador danés.

Darles mas tiempo

Al igual que el critico estadouni-
dense John Gilman, buen'cono-
cedor de la zona, considera que
incluso los vinos sin crianza de
la Ribeira Sacra tienen un enor-
me potencial para ganar con el
paso del tiempo. «Cuando ves un
cuadro de Picasso, lo reconoces
al momento. El vino tiene que
ser igual, debe tener personali-
dad propia. Si copias de otros, no
eres nadie, avisa Martin.

. «No entra igual el
i pop que la musica
- clasica, y los vinos
. de Ribeira sacra

i son musica seria»

La cantina
«do Majitoy.
En un lateral de
la edificacién
que restaura

el importador
danés funcion6 la
antigua cantina
«do Majitoy.
Martin Damm

la define como
un verdadero
museo y las
obras de reforma
respetaran ese
espacio. Rol
FERNANDEZ



