LA CRITICA ESTADOUNIDENSE REPARA EN GALICIA

John Gilman, el nuevo amigo americano

PORLUISDIAZ -

us colaboradores insisten en
que no tiene sentido hablar de vinos
Parker. «Es un estereotipo. A Parker
le gusta beber champaiia, chacoli...»,
defiende Luis Gutiérrez. «Los que co-
nocen The Wine Advocate de primera
rhano son pocos. Todo el mundo habla
de puntos, pero pocos leen lo que se
escribey, apunta en una entrevista el
tltimo fichaje de esta publicacién. De-
masiado tarde. Nadie discute a estas
alturas la existencia de un estilo pen-
sado para Parker: vinos concentrados,
muy maduros, con aromas y sabores
de barrica nueva. Todo lo contrario de
lo que busca John Gilman, critico es-
tadounidense de gran predicamento
entre los amantes del vino que buscan
uvas y regiones desconocidas. Gilman
no esconde su simpatia por Galicia—y
sobre todo por Ribeira Sacra— en las
péginas de su boletin Wiev from the
Cellar. En la recta final de la vendimia,
tuvo ocasién de comprobar sobre el
terreno que sus notas de cata estaban
justificadas. «En la Galicia de hoy estan
vivas estrellas desconocidas», escribié
en su cuenta de Twitter de visita por
tierras gallegas.

John Gilman pas6 por Galicia en com-
pafifa de Gerry Dawes, escritor gas-
tronémico, fotégrafo y, en los tltimos
afios, importador de vinos espafioles
de pequefias bodegas en Estados Uni-
dos. Las conclusionés de su viaje sal-
drén publicadas antes de final de afio
en el Wiev from the Cellar. «<Vaaserun
bombazoy, vaticina Dawes tras la visita.
Las marcas que distribuye con el sello

_ Spanish Artisan Wine Group recibieron
‘muy buenas valoraciones en el reportaje
sobre vinos espaioles que publico este
boletin de pago el pasado mes de julio.
«Uno de mis grandes deseos es orga-
nizar un viaje a Ribeira Sacra y poder
hacer catas de distintas afiadas de mis
mencias favoritos. Me gustaria ver de
primera mano c6mo evolucionan estos
vinos en botella con cierta edad. Mi ins-
tinto me dice que van a envejecer estu-

John Gilman (a la izquierda), junto al escritor gastronémic
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o e importador de vinos Gerry Dawes, en el puente sobre el Mifio situado en el pueblo

de Belesar, durante la visita que realizaron recientemente a la Ribeira Sacra. Gilman publica un boletin de vinos de gran influencia de algunas de
las tiendas especializadas mas importantes de Nueva York. ROI FERNANDEZ

damente bien, escribi : . referidos de Gil-
peodamentetiem. b Gilman estd o Cesadole pregustan
Trsmssdsisem convencido del - 265 9menEt s
las propias bodegas alguna potencial de de esta bodega, el critico
de esas antiguas afiadas. ; no duda en la respuesta:
Aunque no fueron todas mUChOS VINOS  «Minimo, treinta afios».
las . le hab 1 En el de juli
que le habria gustado. n el niimero de julio
«El problema en Ribeira ga||egos para del Wiev from do Cellar,
Secay entodaGaliines oder envejecer g0 o S
acaban de creer que pue- en bOte“a los mejor valorados. Solo
den hacer grandes vinos. cinco riojas, todos de afia-

Ni siquiera guardan un par

cajas para ver como evolucionan afios
después», se queja Gerry Dawes. Una
de estas catas verticales tuvo como
escenario la pequefia bodega de Jorge
Carnero, que embotella la uva proce-
dente de un tinico vifiedo situado en
Amandi. Es uno de los productores

das anteriores a 1964, y el
Ribera del Duero Vifias de Anguix 2009,
igualaron o superaron los 95 puntos que
obtuvo ese tinto de Ribeira Sacra. E1
albarifio Rozas 2010, de una bodega
perteneciente a la asociacién de cose-
cheros artesanales de O Salnés, fue el
mejor puntuado en los blancos. Aunque

mucho menos conocido que Parker, la
opini6n de Gilman no es nada desdefia-
ble. «Su boletin est4 dirigido sobre todo
a coleccionistas con un nivel adquisi-
tivo alto. Tiene mucho peso en el mun-
dillo geeky de Nueva York y en tiendas
como Chambers Stretet Wines o Crush
‘Wine & Spirits», apunta el importador
afincado en Estados Unidos José Pastor.

«La mayor parte del mercado sigue
anclado en los vinos de inspiracién
moderna, pero las cosas estin empe-
zando a moverse en Espafia, reflexiona
Gilman. Enemigo de los «dinosaurios
excesivamente alcohélicos», como
define a los vinos de alta expresion, en
Galicia parece haber hallado refugio
entre tanto parque jurasico. Un tiltimo
un guifio a los que le envian muestras
para catar: «No pierdas botellas de mer-
melada conmigo».
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De vinos [

Dos bodegas de Ribeira
Sacra experimentan con
un vino y marca comun

POR PEPE SEOANE

caron Cachin y Alodio
como marca de vino en el afio 1990,
cuando las raices de la denominacién
de origen Ribeira Sacra empezaban a
asentarse. Compartiendo medianera
las instalaciones de ambas bodegas,
en las tierras de Abeleda, en A Tei-
xeira, que su sintonia era buena lo
indica que hasta compraran a medias
una prensa. Cada una ha seguido su
camino desde entonces, sin renunciar
a sus origenes y a la amistad entre los
vecinos, hasta llevarlos a empresa tan
inusual como la de compartir parte
de su produccion y presentar marca
en comtn. A «Noite Pecha» dedican
el fruto de cuatro barricas, pero se
divierten. «Unha joint venturey, dice
César Cachin Enriquez, entre bromas.
Sin irse muy lejos, Cachin se traslad
en 1999 para crecer, ampliar instala-

Sollio gana terreno con sus
vifiedos sobre el cafion del Sil

Técnicas y equipos modernos en instalaciones tradicionales

ciones y también perspectivas. Sus
esfuerzos han hecho que su tinto
«Peza do Rei» haya llegado hasta la
copa del mismisimo Barack Obama.
Un buen distribuidor y un algo de
fortuna pueden obrar un milagro de
ese tipo, sin una intervenci6n directa
del viticultor, de quien sin embargo
va a depender lo fundamental, que es
elaborar un buen producto.
Lahistoria de «Noite Pecha» es la de
una jornada en la que César Enriquez
(A Teixeira, 1960) y Carlos Costoya
(Ourense, 1971) probaron vinos de dis-
tintos depdsitos y barricas, hasta aca-
bar confundiendo copas y proceden-
cias. Atin no estaban etiquetados, ni
estaba nada claro cul iba a ser su des-
tino. Solo querian comparar el trabajo
de uno y otro, acabaron mezclando y
les agradé tanto el resultado que ahi
nacié el compromiso de elaborar una

Carlos Costoya y César ‘Cachin’ Enriquez, en las instalacio

il L

nes de este Gltimo, compar-

ten un trago de tinto ante una de las botellas de «Noite pecha» que han elaborado

marca de comun acuerdo. Eligen lo
que consideran mejor, sin miedo al
riesgo. Tampoco es un vino comer-
cial. Son alrededor de 1.200 botellas.
Distintos tostados, distinta madera
y procedencia diferente les permite
lograr una amplitud de matices que
resulta sorprendente. Empezaron con
vino del 2011, que embotellaron en el
2012 y empezaron a mover en el 2013.

Su comercializacién no ha pasado de
los circulos en los que la informacién
se transmite al oido. ¢El nombre? Lo
tomaron de un amigo que utiliza la
expresién a modo de «non vai méisy,
«non plus ultra», o como se quiera
decir. Dicen en la etiqueta que «des-
pois de vinte anos dous amigos deci-
tanse de que os seus vifios estin mellor
xuntos que separadosy. Tal cual.

‘Guia Peiiin 2014

Tiene mérito el trabajo .

que en Sollio inicié Vic-
torino Alvarez y ahora
tiene como continuador
a su hijo, Alberto Alvarez
Rodriguez. Es A Teixeira
municipio de pocos habi-
tantes, donde la despobla-
cién y el abandono de la
tierra lleg6 a ser muy evi-
dente. Es, sin embargo, tie-
rra de grandes vinos. Dis-
ponian en esta familia de
un terreno que durante
décadas estuvo yermo.
Algo més de hectdrea y

media que actualmente-
producen buena parte de
la uva que entra en esta
bodega, una firma que
empieza a ver el resultado
de sus esfuerzo. Alberto
Alvarez no tiene dudas.
«A base estd na terra. A
viticultura é fundamen-
tal. Se non traballas ben
a vifias non chegas. Para
noés € a clavex. Los reco-
nocimientos publicos, en
forma de premios durante
los ultimos afios, prueban
que va en buen camino.

93 puntos




