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1. OBJETO.

El presente Procedimiento tiene por objeto definir los aspectos técnicos del proceso de control para
la certificacion de producto.

2. ALCANCE.

Este Procedimiento es de aplicacién a las actividades técnicas de vigilancia de la certificacion de
producto, llevadas a cabo por el Organo de Control del Consejo Regulador de la Denominacién de
Origen Ribeira Sacra.

3. REFERENCIAS.

— Manual de la Calidad del Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Ribeira Sacra,
— Pliego de Condiciones de la Denominacion de Origen Ribeira Sacra

- Reglamento de la Denominacion de Origen Ribeira Sacra y de su Consejo Regulador.

— POC-07 Procedimiento de Control durante la Vendimia

- IT-02: Instruccién Técnica de Toma de muestras

— IT-03: Instruccion técnica para el funcionamiento del Comité de cata

4. DESCRIPCION.

Los requisitos exigibles al vino susceptible de ser certificado bajo la marca de la Denominacion de
Origen Ribeira Sacra, son los recogidos en el Pliego de Condiciones de la Denominacion de Origen
Ribeira Sacra vigente. En cualquier caso el Consejo Regulador podra aprobar otras disposiciones o
requisitos de aplicacién a los operadores certificados, que han de ser tenidos en cuenta en el
proceso de control de producto.

El Organo de Control del Consejo Regulador realizara un andlisis fisico-quimico y organoléptico de
cada partida (considerada como un depdsito o lote homogéneo de producto embotellado) de vino
que la bodega considere que cumple con los requisitos para usar la marca Ribeira Sacra, previa
solicitud de esta.

4.1. Tipos de vino

Los vinos de la D.O. Ribeira Sacra, se elaboraran con uvas de las variedades que se recogen en el
punto 6 del Pliego de Condiciones, y se clasifican en los siguientes tipos:

i » Ribeira Sacra SUmmum. Seran Ribeira Sacra SUmmum:
= Los tintos elaborados, como minimo, con un 85% de variedades tintas
preferentes, siendo la variedad mencia, al menos, un 60% del total.
= Los blancos elaborados exclusivamente con las variedades blancas preferentes.
; > Ribeira Sacra. Seran Ribeira Sacra los tintos elaborados, como minimo, con un 70%
de variedades tintas preferentes.
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Solo podran hacer referencia a la variedad los vinos Ribeira Sacra Simmum elaborados con
un minimo del 85% de la variedad que se mencione.

Para comercializar estos vinos con el término “barrica” deben ser sometidos a un proceso de
envejecimiento en barricas de madera con los siguientes requisitos de tiempo minimo y volumen
maximo:
> en los tintos sera un tiempo minimo de 6 meses en barricas de madera de 500 litros
de capacidad maxima
» en los blancos sera un tiempo minino de 3 meses en barricas de madera de 600 litros
de capacidad maxima

Los vinos que durante su proceso de elaboracién hayan estado en contacto con la madera pero que
se comercialicen sin hacer referencia al término “barrica”, tendran a todos los efectos el tratamiento
de vino sin barrica.

Todos los vinos hacen mencién a la afiada en la precinta de garantia de origen.

No estd contemplada la comercializacion de vinos que no puedan hacer referencia a la mencién de
la anada, tal y como se establece en los requisitos de este procedimiento.

Para que un vino pueda hacer referencia a una subzona en su etiquetaje, sera condicion necesaria
que la bodega tenga sus instalaciones situadas en la zona de elaboracion y que todas las uvas,
mostos o vinos granel que se recepcionen o se encuentren almacenados en la bodega procedan de
la zona de produccién que para esa subzona se indica en el Pliego de Condiciones de la
Denominacion de Origen Ribeira Sacra (en el caso de uvas), o cumplir la condicién anteriormente
indicada en su elaboracion (en el caso de mostos y vinos granel).

4.2. Caracteristicas del vino:

Segun se recoge en el Punto 2 del Pliego de Condiciones de la Denominacion de origen Ribeira
Sacra, "Los vinos amparados por la denominacion de Origen Ribeira Sacra son blancos y tintos,
que se ajustan a la categoria 1 del Anexo XI ter del Reglamento (CE) n° 1234/2007, reglamento
unico para las OCM. "

4.2.1. Caracteristicas analiticas

Para poder ser certificado por la Denominacion de Origen Ribeira Sacra, los vinos deben
cumplir los siguientes parametros analiticos recogidos en el punto 2a del Pliego:
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Tipos Grado Acidez volatil Acidez total Sulfuroso
alcohdlico real maxima minima (g/l). total maximo
adquiridoy/ o (g/l). (mg/l)
total minimo (tartarico)
(%vol.) (en acido
acético)
Tinto 11 0,70 4,5 120
Blanco 11 0,70 4,5 160
Tinto barrica 12 1,00 4,5 120
Blanco barrica 12 1,00 4,5 160

A partir de 12,0° en todos los vinos la acidez volatil se podra incrementar en 0,06 g/l por cada

grado de alcohol.

Para los pardmetros analiticos no recogidos en este apartado se tendra en cuenta la legislacion

general.

4.2.2. Caracteristicas organolépticas:

Para poder ser certificados por esta denominacion los vinos deben cumplir lo establecido en el
punto 2b del Pliego de Condiciones de la Denominacion de Origen Ribeira Sacra.

Los vinos que no cumplan con las caracteristicas definidas en dicho punto no podran utilizar la
marca Ribeira Sacra.

4.2.3. Caracteristicas de elaboracion:

Las técnicas empleadas en la manipulacion de la uva, del mosto y del vino en el control de la
fermentacion y en el proceso de conservacion tenderan a obtener productos de la maxima
calidad, manteniendo los caracteres tradicionales de los tipos de vinos elaborados en la
Denominacion de Origen Ribeira Sacra.

No estd permitido utilizar trozos de madera de roble en la elaboracion y posteriores procesos,
incluido el almacenamiento.

Sera necesario también el cumplimiento de las especificaciones técnicas recogidas en el
procedimiento POC-07: Procedimiento de control durante la vendimia.
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5. DESARROLLO

5.1. Programacién

Se elaborara un calendario con las catas previstas para el afio en curso (que se hara publico para
conocimiento de todos los interesados), y que podra ser ampliado en funcion de las solicitudes
recibidas.

Para habilitar un panel de cata fuera de los planificados inicialmente sera necesario un minimo de 5
muestras de 3 bodegas diferentes.

Se podra habilitar un panel de cata con menos muestras, a solicitud del interesado, siempre y
cuando este asuma el coste del mismo previa realizacion de la cata. El coste de la cata sera el
aprobado a tales efectos por el Pleno del Consejo Regulador.

5.2. Solicitud

La bodega que tenga una partida de vino que cumpla los requisitos marcados en el Pliego de
condiciones y que quiera sacar al mercado con la marca Ribeira Sacra, solicitara al Consejo
Regulador la correspondiente toma de muestras mediante el formato FPOC-04/31 Solicitudes, dicha
solicitud debera ser recepcionada en la oficinas del Consejo Regulador antes de las 12 del mediodia
del lunes anterior a la cata programada.

Si el nimero de muestras para las que se solicita la verificacion excede el maximo de muestras a
analizar por los paneles convocados para la fecha de realizacion de la cata, el criterio a seguir para
la inclusién de muestras a analizar sera incluir aquellas muestras con nidmero de registro en el libro
de registro de entrada de correspondencia de entrada del Consejo Regulador mas bajo y que a las
14:00 horas del dia anterior a la fecha de la cata tengan presentado su autocontrol. Las muestras
que no se analicen en esa sesion de cata se analizaran en fa siguiente que se habilite.

En el modelo de solicitud deberan estar cubiertos correctamente, al menos, los siguientes campos:
Nombre y NIF
Marcada casilla Toma de muestras
N° de depdsito, Tipo de Vino, Cosecha, Litros

5.3. Toma de Muestras

El Director Técnico designara un inspector para la recogida de las muestras, quien la realizara segun
las directrices establecidas a tal efecto en la instruccidon 77-02: Instruccion de Torma de Muestras.

Salvo casos excepcionales, desde que la bodega realiza la solicitud de toma de muestras, no
pueden transcurrir mas de quince dias habiles hasta que el personal del Organo de control del
Consejo Regulador la realice. De la misma forma, desde la toma de muestra hasta el andlisis de
la misma por parte del comité de cata del Consejo Regulador no podran transcurrir mas de 15
dias habiles.
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5.4. Analisis fisico~quimico y organoléptico

Cada lote o partida homogénea se sometera a un analisis fisico-quimico y a un control
organoléptico.

Una botella de cada muestra sera remitida al laboratorio de referencia el Consejo Regulador, que
ha de estar acreditado por ENAC, donde se analizaran, como minimo, los siguientes parametros:

e Grado Alcohdlico adquirido (%vol.)
e Grado Alcohdlico total (%vol.)

o Acidez Total (g/I tartarico)

e Acidez volatil (g/l acético)

e Sulfuroso total (mg/!)

e Azlcares reductores (g/l)

Para el control organoléptico se seguira lo establecido en la I7 03: Instruccion Técnica para el
funcionamiento del Comité de Cata.

La bodega debera remitir su propio control de analisis fisico-quimico y organoléptico de la partida
para la que solicitd la toma de muestras, conforme cumple con los parametros establecidos en el
Pliego de Condiciones, que debera contener, como minimo, la siguiente informacion:

e N° de depdsito

e Tipo de vino (seglin clasificacion que se describe en el punto 4.1 del presente
procedimiento)

e Cantidad y afada

e Determinaciones analiticas: Grado alcohodlico, Acidez Total, Acidez Volatil,
Sulfuroso Total

e Control Organoléptico: Apto

Serd necesario comprobar por parte del Organo de Control que la analitica remitida por la
bodega se corresponde con la de la partida de la que se realizd la toma de muestra para ello se
comprobara que coinciden los datos de identificacion de la misma y para los resultados de los
analisis fisico-quimicos se tendran en cuenta las siguientes consideraciones:

e Sulfuroso Total se comprobara Unicamente que esta dentro de los parametros
establecidos en el Pliego de Condiciones

¢  Acidez Total y Volatil, si el andlisis remitido por la bodega no hace referencia a su
t incertidumbre se le aplicara la del laboratorio de referencia del Consejo
Regulador

e Grado Alcohdlico, si el analisis remitido por la bodega no hacer referencia a su
incertidumbre se le aplicara una incertidumbre de +0,5.

En la interpretacion de los resultados analiticos se ha de tener en cuenta los datos de la
incertidumbre del laboratorio para cada parametro, interpretandolos siempre a favor del operador.
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5.5.Resultados

El Director técnico recopila la informacién del analisis fisico-quimico y del control organoléptico
para la realizacion de un informe de cumplimiento de las condiciones del Pliego de Condiciones de
la partida de vino que sera comunicado a la bodega mediante el modelo FPOC-05/04 Notificacién
Resolucion Verificacion.

Puede darse la siguiente casuistica:

e La partida cumple todos los requisitos tanto analiticos como organolépticos, el Director
Técnico emitira un informe de SI CUMPLE,

¢ Se ha solicitado por primera vez el control de la partida y se detecta algin incumplimiento,
de las caracteristicas analiticas, organolépticas o de ambas susceptible de subsanacion, el
Director Técnico emitira un informe de NO CUMPLE condicionado.

El operador dispondra del plazo de un mes, desde la fecha de la resolucion, para subsanar
los defectos e iniciar un nuevo proceso de control del producto remitiendo Ila
correspondiente solicitud de Toma de muestras.

Transcurrido el plazo sin que el interesado haya iniciado los trdmites para un nuevo proceso
de control, la partida se catalogara automaticamente como NO CUMPLE, lo que implica la
pérdida de derecho de uso de la marca Ribeira Sacra para dicha partida.

o la partida ha sido catalogada como no cumple condicionado en el primer control, y
solicitado por segunda vez el control de la partida se detecta algin incumplimiento de los
requisitos analiticos, organolépticos o ambos, el Director Técnico emitira un nuevo informe
de NO CUMPLE condicionado.

El operador dispondra del plazo de un mes, desde la fecha de la resolucién, para subsanar
los defectos e iniciar un nuevo proceso de control del producto remitiendo la
correspondiente solicitud de Toma de muestras.

Transcurrido el plazo sin que el interesado haya iniciado los tramites para un nuevo proceso
de control, la partida se catalogara automaticamente como no amparada, lo que implica la
pérdida de derecho de uso de la marca Ribeira Sacra para dicha partida.

e La partida ha sido catalogada como no cumple condicionado en el segundo control, y
solicitado por tercera vez el control de la partida se detecta algdn incumplimiento de los
requisitos analiticos, organolépticos o ambos, el Director Técnico emitira un informe de NO
CUMPLE, lo que implica la pérdida de derecho de uso de la marca Ribeira Sacra para dicha
partida

No cabe alegacion contra el resultado desfavorable de un analisis sensorial realizado por el
Comité de Cata del Consejo Regulador.

e Sien alguna de las solicitudes de control de la partida se detecta algin incumplimiento de
los requisitos analiticos, organolépticos o ambos, o cualquier otra alteraciéon de las
caracteristicas del vino en detrimento de la calidad que no pueda ser subsanada con
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métodos enoldgicos autorizados, el Director Técnico emitira un informe de NO CUMPLE, lo
que implica la pérdida de derecho de uso de la marca Ribeira Sacra para dicha partida.

Si el motivo de la no aptitud de la partida de vino es el incumplimiento de algin parametro
analitico, que no pueda ser subsanado con métodos enolégicos autorizados, la bodega
podra presentar, en el plazo maximo de un mes desde la fecha de la resolucién, el
correspondiente analisis contradictorio. Dicho analisis ha de ser realizado por un laboratorio
acreditado por ENAC para el parametro que corresponda, para lo que se debera utilizar una
de las botellas que a tal fin han quedado en la bodega. En el informe de analisis debera
figurar numero de muestra, numero de acta y que poseia el precinto de control de Ribeira
Sacra.

Si el resultado de la analitica presentada por la bodega contradice los resultados obtenidos
en el laboratorio de referencia del Consejo Regulador, se remitira una de las botellas que
para tal fin han quedado custodiadas en el Consejo Regulador, a un tercer laboratorio
acreditado por ENAC en los parametros a analizar distinto de los anteriores, para realizar un
ensayo dirimente. De esta actuacidn se informara al interesado. La resolucion sera
comunicadas a los interesados mediante el modelo FPOC-05/04: Notificacion Resolucion
Verificacion. El resultado obtenido por dicho laboratorio sera inapelable.

Las partidas de vino que hayan perdido el derecho de uso de la marca Ribeira Sacra,
deberan permanecer en envases perfectamente identificados y rotulados, sujetos a las
mismas comunicaciones que el vino no amparado

5.6. Catalogacion de las sucesivas pérdidas de derecho de uso de la marca Ribeira
Sacra verificacion.

Se seguira el siguiente criterio por tipo de vino y afiada:

v

v

5.7. Catalogacion de sucesivas discrepancias entre analisis fisico-

primer no cumple, tendra la catalogacion de No Conformidad leve, para su subsanacién
el operador debera remitir una evaluacién de las causas de la no conformidad y una
adecuada planificacion de las acciones correctivas a tomar para subsanarlas

segundo no cumple, tendra la catalogacion de No Conformidad Grave, para su
subsanacién el operador debera remitir evidencias de las acciones correctivas
adoptadas para la subsanacion de la no conformidad.

el tercer no cumple podra llevar aparejado la suspension de la certificacion.

uimico remitido por

la bodega y el realizado en el laboratorio de referencia del Consejo Requlador

Se seguird el siguiente criterio por tipo de vino y afada:

v

las primeras dos discrepancias, tendran la catalogacion de Incidencia, para su
subsanacion el operador debera remitir una nueva analitica de autocontrol.

la tercera y cuarta discordancia, tendran la catalogacién de No Conformidad Leve, para
su subsanacion el operador debera remitir, junto con una nueva analitica de
autocontrol, una evaluacién de las causas de la no conformidad y una adecuada
planificacién de las acciones correctivas a tomar para subsanarlas
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v la quinta discordancia, tendra la catalogacion de No Conformidad Grave, para su
subsanacion el operador debera remitir, junto con una nueva analitica de autocontrol
evidencias de las acciones correctivas adoptadas para la subsanacién de la no

conformidad.

v la sexta discordancia podra llevar aparejada la suspension de la certificacion.

En todos los casos se le comunicara al operador la discordancia indicando los pardmetros en los

que se produce.

En la interpretacion de los resultados analiticos se ha de tener en cuenta los datos de la
incertidumbre del laboratorio para cada parametro, interpretandolos siempre a favor del operador.
Para el tratamiento de las incidencias y no conformidades se seguiran las directrices marcadas en el

POC 11 Gestion de Incidencias y No Conformidades de Operadores.

5.8. Recogida y Etiquetado con las Precintas de Garantia de Origen

Las partidas de vino que cumplen los requisitos para la utilizacion de la marca Ribeira Sacra,
dispondran de los siguientes plazos, desde la fecha de concesion, para su embotellado y etiquetado:

o Vinos sin mencién al término barrica:
2 meses desde la fecha de concesidn
« Vinos con mencion al término barrica:
v'Si la toma de muestras se realizé de un deposito:

2 meses desde la fecha de concesion para proceder al embotellado, que se
comunicard mediante formato FPOC-04/30 Comunicacion Movimientos

Vino/Mosto.

Una vez comunicado y realizado el embotellado se ampliara el plazo para la
recogida de precintas de garantia de origen en cuatro meses mas,

v Si la toma de muestras se realizé de un stock de botellas:

6 meses desde la fecha de concesion

En ambos casos dispondra de un mes desde la fecha la solicitud de precintas de
garantia de origen, realizada segln formato FPOC 04/29 Solicitud/Devolucion de
Precintas de garantia de origen, para proceder al etiquetado de la partida.

Finalizados los plazos fijados la partida de vino, o fraccion de la misma, que no se encuentre
etiquetada se considerard que ha caducado el control realizado sobre ella y debera iniciar un

nuevo proceso de control de producto.

Para poder proceder a la retirada de las precintas de garantia de origen la bodega debera:

e Remitir al Consejo Regulador el modelo FPOC-04/29 Solicitud / Devolucion Precintas de
garantia de origen debidamente cubierto, cualquier variacion de los datos suministrado

en dicho modelo debera ser comunicado por la bodega

e De ser el primer embotellado que, para esa marca, realiza en la campaia, tener autorizado

el etiquetado de la misma,

e Tener entregado la prevision de tipo y cantidad de precintas de garantia de origen para la
campafia segun modelo FPOC-04/29 Solicitud / Devolucion Precintas de garantia de

origen,
o Estar al dia con el Consejo Regulador en el pago de cuotas

o No tener pendiente de resolucién no conformidades (leves o graves)
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= No tener suspendida o retirada la certificacion.

Una vez finalizado el embotellado, o una vez finalizado el plazo de embotellado/etiquetado de la
partida controlada, la bodega debera devolver las precintas de garantia de origen que no fueron
utilizadas para su etiquetado, utilizando para ello el formato FPOC-04/29 Solicitud / Devolucion
Precintas de garantia de origen

Si la bodega no procede a la devolucién de las precintas de garantia de origen no utilizadas y una
vez finalizado el plazo de embotellado el Organo de control procederd a la recogida de las precintas
de garantia de origen que la bodega no utilizara para embotellar la partida de vino, si las hubiera.
De dicha recogida se dejara constancia en la correspondiente Acta de Inspeccion de Bodegas
(FPOC-04/04).

El coste de estas actividades de control de producto sera el recogido en el listado de Tarifas vigente
del Consejo Regulador, aprobado por el pleno.

5.9. Otras Actividades de Vigilancia

> Aforos

El personal del Organo de control del Consejo Regulador podrd, en cualquier momento,
aforar los depdsitos, asi como tomar las muestras oportunas para las comprobaciones
pertinentes.

> Control de vino embotellado

El Organo de control podré decidir la inspeccion del proceso de embotellado, y la
correspondiente toma de muestras, de lo cual se deja constancia en la correspondiente
Acta de Toma de Muestras de vino embotellado (FIT-02/02) y/o Acta de Inspeccion de
Bodegas (FPOC-04/04). Dicha inspeccion no tendra porque coincidir con el momento en
que se realice el embotellado, pudiendo realizarse en cualquier otro momento, y en la
medida de lo posible se tomara muestra por cada una de las partidas verificadas y
marcas embotelladas.

Una de las botellas que se recojan durante dicha inspeccion se remitird al laboratorio de
referencia del Consejo Regulador para analisis contradictorio con la muestra tomada en su
dia para su verificacion. Se comprobara que los parametros Grado Alcohdlico adquirido,
Grado Alcohdlico Total y Azlcares reductores son coincidentes en ambas muestras. En la
interpretacion de' los resultados analiticos se ha de tener en cuenta los datos de la
incertidumbre del laboratorio para cada parametro, interpretandolos siempre a favor del
operador. En caso de discrepancia se actuara segun las directrices marcadas en el POC-11
Gestion de Incidencias y No Conformidades de Operadores.
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» Control de marcas y etiquetado

El control que el Consejo Regulador ejerce sobre las marcas y etiquetado de los productos
certificados de los operadores se recoge en el POC-09 Procedimiento de Control de
Etiguetado.

» Traslado de vino entre bodegas

El traslado de vino entre bodegas sera comunicado al Consejo Regulador con una
antelaciéon minima de dos dias habiles, por parte de ambas bodegas. , utilizando el
formato FPOC-04/30 Comunicacion Movimientos Vino.

El director técnico designara un inspector del Organo de control del Consejo Regulador
que estara presente durante todo el proceso, desde la carga en la bodega de origen, el
traslado y la descarga en la bodega de destino. De todo el proceso se deja constancia en
la correspondiente Acta de Inspeccion de Bodegas (FPOC-04/04)

Si el vino que se traslada pertenece a una partida calificada se tomara muestra del
producto segin se refleja en la Instruccién I7-02: Instruccion Técnica de Toma de
Muestras. Se mantendra la fecha de calificacion de la partida de origen.

Salvo excepciones, los traslados se realizaran los jueves y viernes. El traslado del
producto debera ir acompafiado de la documentacion establecida segun la legislacion
vigente en cada momento.

> Mezcla de Cosechas:

La mezcla de dos cosechas se podra realizar, previa solicitud mediante el Formato FPOC-
04/31 Solicitudes, e informe favorable emitido por el director técnico. En aplicacion del
punto 3.b del Pliego de Condiciones se podra mezclar hasta un maximo de un 15 % de
vino de hasta dos cosechas anteriores.

Si la partida de vino a mezclar es de la campaia anterior, el director técnico, tras realizar
las comprobaciones pertinentes, comunicara la autorizacién/denegacion de la mezcla.

Si la partida de vino a mezclar es de dos cosechas ‘anteriores, la partida de vino a mezclar
de la cosecha mas antigua se sometera a un control analitico (para la toma de la muestra
se realizara segun I7-02: Instruccion Técnica de Toma de Muestras) siendo necesario que
cumpla los niveles minimos exigidos para la certificacion de producto. El director técnico
tras realizar las comprobaciones pertinentes, comunicara la autorizacion/denegacion de la
mezcla.

En ambos casos si se autoriza la mezcla esta debera realizarse en un plazo maximo de 15
dias desde la recepcion de la notificacion que se realizard con el comunicado
correspondiente.

El director técnico designara un inspector que realizara una visita de comprobacién, que
se reflejara en la correspondiente Acta de Inspeccion de Bodegas (FPOC-04/04)
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> Llenado - Vaciado de barricas

Para poder hacer mencion al término barrica en el etiquetado sera necesario comunicar el
llenado y el vaciado de las barricas de madera de capacidad inferior a 500 litros si
contienen vino tinto, y 600 litros si contienen vino blanco, mediante modelo FPOC-04/30
Comunicacion Movimientos vino.

En el modelo de comunicacion deberan estar cubiertos correctamente, al menos, los
siguientes campos:

e Nombrey NIF
e Marcada casilla Llenado Barricas / Vaciado Barricas, segun proceda
e Fecha del movimiento
e NOvy capacidad de las barricas
e Deposito de procedencia / destino, seglin proceda
Tipo de vino y cosecha

El director técnico designard un inspector que realizard una visita de comprobacion, que
se reflejara en la correspondiente Acta de Inspeccion de Bodegas ( FPOC-04/04)

> Descalificacion de producto

La bodega comunicard la descalificacion de de vino susceptible de ser certificado
mediante el modelo FPOC-04/30 Comunicacion Movementos Vifio/Mosto.

El Director Técnico designara un inspector que realizard una visita de comprobacion, que
se reflejara en el acta de inspeccion correspondiente (FPOC-04/04).

Se perdera el derecho de uso de la marca Ribeira Sacra para dicha partida y, como vino
no amparado, debera permanecer en envases perfectamente identificados y rotulados, y
sujeto a las comunicaciones de dicho vino.

Perdera, de oficio, el derecho de uso de la marca Ribeira Sacra cualquier vino obtenido
por la mezcla con un vino no amparado o en situacion de “no cumple condicionado”.

» Movimientos de vino no amparado

El vino no amparado, o aquel que haya perdido el derecho de uso de la marca Ribeira
Sacra, deberd permanecer en envases perfectamente identificados y rotulados.
|

El embotellado y/o la salida de estas partidas de vino, debera ser comunicado mediante
el formato FPOC-04/30 Comunicacion Movimientos de Vino.

El Director Técnico designara un inspector que realizara una visita de comprobacion, que
se reflejara en el Acta de Inspeccidon de Bodegas correspondiente ( FPOC-04/04).
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> Alta de depdésitos

La bodega debera comunicar la entrada de nuevos depdsitos en la bodega mediante el
modelo FPOC-04/23 Alta de Depositos.

El Director Técnico designard un inspector que procedera a la habilitacion de los
depdsitos para la elaboracion de vino susceptible de ser certificado por la Denominacién
de Origen Ribeira Sacra, de lo que se dejara constancia en la correspondiente Acta de
Inspeccion de Bodegas correspondiente (FPOC-04/04).

» Vendimia

Segun se recoge en el POC 07 Procedimiento de Control durante la Vendimia.

> Auditoria de Control y seguimiento

Seglin se recoge en el POC 04 Procedimiento de Gestion de la Certificacion.

6. REGISTROS

— FPO-05/02: Acta de Verificacion. Comité de cata

— FPOC-05/04: Notificacion Resolucion Verificacion

— FPOC-04/04 Acta de inspeccion de bodegas

— FPOC - 04/15 Concesion de Precintas de Garantia

— FPOC-04/23 Alta depdsitos

- FPOC 04/29: Devolucién/Solicitud de precintas de garantia de origen
— FPOC-04/30: Comunicacidon Movimientos Vino/Mosto

— FPOC 04/31: Solicitudes

— FIT-02/01 Acta de Toma de muestras

- FIT-02/02 Acta de Toma de muestras de vino embotellado

7. ANEXOS
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ANEXO 1: TIPOS DE PRECINTAS DE GARANTIA DE_ORIGEN
PRECINTAS DE GARANTIA DE ORIGEN

NORMAL TINTO SUMMUN TIRILLA TINTO SUMMUN

Colleita - Colleita

SUMMUM
RIBEIRA SACRA

Caonsello Regulador Denominacion de Orixe

<

Y

RIBEIRA SACRA

Consello Regulador Denominacién de Orixe

NORMAL TINTO/NORMAL BLANCO TIRILLA TINTO / TIRILLA BLANCO

Colleita

Colleita

RIBEIRA SACRA

Consello Regulador Denominacién de Orixe
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NORMAL BLANCO SUMMUN

Colleita

SUMMUM

Colleita

Rl

RIBEIRA SACRA

Consello Regulador Denominacién de Orixe

TIRILLA BLANCO SUMMUN

 SUMMUM

BEIRA SACRA

sello Reguliador Der




