As Repeniqueirasde
Urdilde presentan disco

R0IS A agrupacién de ma-
sica tradicional As Repeni-
queiras de Urdilde (Rois)
presentaban onte oficial-
mente no auditorio muni-
cipal o seu primer traballo
discografico, A pandereira

na man. Tréatase dun disco

con nove cortes, onde se
recollen pezas procedentes
de diversos puntos da xeo-
grafia galega e ritmos mu-
sicais moi tradicionais.

0 grupo, composto por
vinte voces, na sia inmen-
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sa maioria, femeninas, me-
nos unha, amosou a sia
satisfaccién por sacar

en 2011, no seo da Asocia-
cién de Mulleres Rurais de
Urdilde. Todas as sias in-
tegrantes sinten unha gran
paixon pola misica tradi-
cional galega de raiz. c..

OSCAR QUINTANA Nariz de Oro del Noroeste

ta el vino que emociona,
que desprende un sentimiento,
que crea una experiencia...”

“M e

VIiCTOR FURELOS
Santiago

Cuando Oscar Quintana Lourido co-
rreteaba por los caminos de Bellalta,
en la parroquia nicrariense de Li-
fiaio, ni siquiera sospechaba que su
futuro estaria ligado al sector de la
hosteleria. Y mucho menos que des-
tacaria en su profesién. Con solo 34
afios acaba de proclamarse ganador
de la fase Noroeste del certamen
Nariz de Oro, en el que tuvo que adi-
vinar que vino se escondia tras una
copa negra apoyindose tinicamente
ensuolfato. Procedente de una fami-
lia ganadera y del sector de la auto-
mocion y criado en una tierra sin
vino propio, su formacion lo llevé a
hacerse un hueco en el apasionan-
te mundo del vino al clasificar-

se para la final de uno de los
certimenes mas impor-

tantes de Espafia después de ganar
la fase Noroeste en el Hostal, en un
concurso que le obligd a catar 40 vi-
nosy a afinar su olfato hasta limites
s6lo al alcance de los mejores.

Sin familia en hosteleria,

;como acabé en- este sector?
Por vocacién. Empecé a trabajar en
esta profesion en el hotel Tamara si-
toen la villa de Negreira; sentia que
me gustaba y me encontraba a gus-
to, queria continuar en estoy por eso
sentia la necesidad de estudiar y de
formarme. Fui ala Escuela de Hoste-
leria de Lamas de Abade para estar
mas capacitado y poder desarro-

Un momento de la presentacién en Rois de A man na pandeireta’. Foro: Sangiao
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0 programa Feito
en Lalin continiia
ovindeiro dia 14
LALIN O museo Ramén
Maria Aller de Lalin aco-
llerd o vindeiro 14 de fe-
breiro, 4s 20.30 horas, a
actuacién dos Hadhietxe-
kos, no marco do progra-
ma Feito en Lalin 2014,
iniciativa chea de activida-
des que xira ao car6én da
festa do cocido, a través da
concelleria de Cultura. Es-
te grupo xurdiu da Banda
de Lalin en 1994 ¢ inter-
pretan temas modernos e
misica clasica. M.ToLEDO

LUNES
3 DE FEBRERO DE 2014

soy de concursos. Me animo la pre-
via cargada de talleres, charlas, po-
nencias... Todo lo que sea formacion,
estar en contacto y rodeado de per-
sonas, proyectos, actividades... nos
hace enriquecernos y desarrollar de
manera més eficaz nuestro trabajo;
que no es otro que vender experien-
cias, sentimientos, emociones. No
pensaba en ganar, simplemente en
aprender un poquito mas cada dia.

ilar mejor una de mis pasi

Y desde el hotel Tamara empezd
una larga trayectoria.

Empecé haciendo précticas en

Es uno de los certime-
nes de mas prestigio a nivel de los
= ;.

el Hostal y al acabar trabajé en un
restaurante en Menorca. Después
recalé de nuevo en el Hostal como
camarero y con un plan de forma-
cién de la cadena de dores me

desplacé a Alcalé para ser jefe de co-
medor. Ya con ese cargo estuve en
los paradores de Olite, Santo Domin-
go de la Calzada, Alcald, Zamora y
desde hace tres meses en Le6n, en el
San Marcos, en donde me encuentro

_muy a gusto y contento. Me siento

bien, en un gran momento profesio-
naly con un bonitoy gran reto, como
esel poder trabajar y disfrutar en un
Parador como el de Le6n, con todo
lo que conlleva, tanto a nivel profe-

cursos... me intereso y me fui engan-
chando. Después en la Rioja, en San-
to Domingo, continué y en Zamora
= estaba en la Aso-
ciacion de Sumi-
lleres y siempre
e

quien lo compartas, familia, amigos,
profesionales, y que detras de ese vi-
no haya una historia, pasion, carifio
en la elaboracién, sefias de identidad
propias, algo diferente’ que te ha-
ga ver que ese vino merece la pena;
aunque lo mas importante, repito, es
la compaiiia.
¢Algtinvino en concreto?
Después de mi paso por varias re-
giones vinicolas, me sorprendieron
el Alabaster (Toro), Alto PS (Ribera
del Duero), Contador (Rioja) y Mon-
cerbal (Bierzo), i
¢Qué es lo que mis valora de los
vinos gallegos?

€esperemos
que no se pierdan y evolucionen en
calidad yexcelencia. Me sorprenden
y encantan los vinos de Valdeorras,
Monterrei, Ribeira Sacra, algunas
elaboraciones de Ribeiro y los alba-
rifios de Rias Baixas

0 visitando bo-

ra vez que

iComoveel =

En cuanto a elaboracion, en auge,
P had dido mu-
cho; debemos de acercar la cultura
delvinoala gente jovenyala menos
elitista, de una manera mas sencilla
ycercana. En tintos, la gente se sien-
te més identificada con los vinos de

. Riojay Ribero del Duero; me gustan

ambas, pero me quedo més con Bier-
2o, Toro, Ribeira Sacra, Montsant, la
Garnacha de Gredos.; en blancos,
Valdeorras, Rias Baixas y Monterrei
por su tipicidad.



