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Mais de 800 auditorias do Ingacal
avalan a calidade dos produtos galegos

O Instituto de Calidade Alimentaria, dependente de Medio Rural, protexe osestandaresdas
Indicacions Xeogréficas e Denominacions de Orixe Protexidas // Promove a profesionalizacién

nchlon

ferenclal dos produtos

Os produtos agroalimen-
tarios de calidade gale-
gos non chegan 4s baldas
dos supermercados sen
madis, antes sofren un
proceso de certificacién
e control da sda calidad

ios galegos
acollidos aos  distintos
indicativos de calidade e

profesionalizacién, espe-
cializacién e mellora dos
servizos prestados.

No periodo 2012-

coordinar e pr a
investigacion e di 1

2015 1 mais de

Ly

800 ias a en-

no
sector alimentario. Des-
te xelto. potencia a inves-
ti © liza esta

que garante os estanda-
res da Denominacién de
Orixe ou Indicaci6n Xeo-
grifica Protexida (IXP)
ao que cada un pertence.
Para este traballo, ade-
mais do que realiza cada
un destes entes, a Xun-
ta de Galicia dispén dun
organismo que vela pola
calidade. Trétase do In-
gacal, o Instituto Galego
de Calidade Alimenta-
ria, dependente da Con-
selleria do Medio Rural.

O Ingacal, naceu coa
misién de promover e
protexer a calidade di-

actividade para suplir os
déficits que nesta mate-
ria se poidan producir na
comunidade.

Tal e como se recolle
na Memoria 2012/2015
do Ingacal, no ambito do
control da calidade dife-

es e produto-
res para asegurar o
control e certificacién de
16 figuras de calidade di-
ferenciada. Ademais,

‘oito delas levaronse a

cabo as tarefas de secre-
taria e de xestién econ6-
mico-administrativa. Este
tipo de acciéns foron le-
vadas a cabo polo Depar-
de Pr i6

rencial o instituto ofre-
ce 0S seus servizos aos
consellos - regulado-
res que voluntaria-
mente o demanden,
co fin de optimizar os
recursos e reducir os
custos de funcionamento
grazas ao efecto da esca-
la. Asi mesmo, promove a

Denominacions de
Orixe de vinos galegos

A comunidade galega é
famosa polos seus vifios e
dentro dos produtos de ca-~
lidade avalados por Deno-
minacién de Orixe estén os
seguintes. Monterrei: ocu-
pa as ladeiras dos montes
e vales que rega o rio Ta-
* mega e os seus afluentes,
na provincia de Ourense.
Son 381 viticultores e 24
bodegas que enchen 467
hectéreas de territorio.
Rias Baixas: distribuida
en cinco subzonas, Val do
Salnés, Condado de Tea, O
Rosal, Soutomaior e Ribei-
rado Ulla.

Ribeira Sacra: nos te-
rreos escarpados situados
ao pé das ribeiras dos rios
Mifio, Sil e dos seus respec-
tivos afluentes. Ribeiro: na
confluencia dos vales dos
rios Mifio, Avia, Arnola e

ribeims e vales polos que
corren os rios Sil e Xares,
nunha paisaxe de terras
vermellas.

Ademais, sen DO, pero *

tamén de calidade estdn os
Vifios da Terra: son os de
Barbanza e Iria, Betanzos e
Valdemifio-Ourense.

da Calidade Diferencial.

Seglin consta na stia
memoria, no ano 2012 se
realizaron 114 auditorias
a produtores e 54 a enva-
sadores e elaboradores;
no 2013, 86 e 85; no 2014,
135 e 118, e no 2015, fo-
ron 114 auditorias a
produtores e 101 a enva-

INGACAL

Datos dos servizos prestados polo Departamento da Calidade Diferencial
do Instituto Galego da Calidade Alimentaria. Periodo: anos de 2012 a 2015
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PRODUTOS GALEGOS DE CALIDADE

Augardentes e licores
: tradicionais

“to elaborado a partir de ba-
gazos de vifio dos vifiedos

de Galicia. O seu aspecto
debe ser incoloro e tranpa-
rentenasdebagnzoeam—

te de Herbas: feito con au-
gaxdente galego € con un
minimo de tres destas her-
bas: menta, manzanilla,
hierba luisa, romero, oré-
gano, tomillo, cilantro, aza-

har, hinojo, regalicia, nuez
moscada y canela. Licor de
Herbas: tamén usa augar-
dente de Galicia (un mini-
mo do 50 % do total), pero
mezclado con alcool eti-
lico de orixe agricola, nos
que maceran herbas. Licor
Café: feito a partir de au-
gardentes amparadas pola
denominacion afica
te de Galicia (un
minimo do 50 % do alcol to-
tal) e alcol etilico de orixe
agricola, mediante macera-
cion e destilacién de alcol
mezclado con café tostado
natural. 5

Carne de calidade:
lacon e temneira

Son diias Indicaciéns Xeo-
graficas Protexidas. Por un
lado estd a de Lacén Ga-
lego: protexe as extremi-
dades dianteiras do porco
unha vez curadas. Os la-
cons protexidos coa IXP de-
ben proceder de porcos das
razas Celta, Large White,
Landrace, Duroc e dos seus
cruces entre elas. Ademais,
estan aceptados os cruces
coas razas Blanca Belga e
Pietrain, de probada apti-
tud cdrnica, sempre que in-
tervenan nunha proporcién
inferior ao 25%. A segunda
IXP € a Terneira Galega. E

apto s6 o gando das razas
Rubia Galega, Morenas do
Noroeste, 0s cruces entre si
e determinados cruces des-
tas con outras razas. O gan-
do criase en explotaciéns
controladas polo Consello
Regulador. A alimentacién
debera adaptarse ds nor-
mas tradicionais de apro-
veitamento dos pastos de
Galicia, € na suplementaria
se admiten produtos como
maiz, patacas, nabos, fo-
rraxes secos ou frescos e
concentrados baseados en
cereais autorizados polo
Consello Regulador.



