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En la Ribeira Sacra cosecharon este
ano unos 5 millones de kilos de uvas

Monforte. Un afio normal.
Asi define el presidente del
Consejo Regulador de la De-
nominacién de Origen Ri-
beira Sacra, José Manuel
Rodriguez, la ultima co-
secha, que dej6 en la zona
cerca de cinco millones de
kilos de uva de una buena
calidad. Ademas, destacé el
hecho de que se mantuvo la
cotizacién de la uva respec-
to a afios anteriores.

La Denominacién de Ori-
gen Ribeira Sacra ampara
actualmente a un total de
96 bodegas y 2.984 viticul-
tores distribuidos por las
cinco subzonas. Fruto de
sus vifiedos, cada afio elabo-

* ran unos vinos afrutados y
aromadticos, faciles de beber
v que son ademads “os mello-
res companeiros para dis-
frutar dunha boa comida”,
afirmé Rodriguez. -

" Desde la creacién de la
denominacién de origen
en 1991, la evolucién de los
vinos de la Ribeira Sacra
fue “altamente positiva, xa
que tivemos un incremen-
to constante no mercado,
tanto en cantidade como en

L

José M. Rodriguez, presidente del C.R.D.O. Ribeira Sacra

posicionamento do produc-
t0”, segiin el presidente del
consejo regulador. El mayor
reto es ahora abordar con
€éxito el relevo generacional
en la viticultura.
Actualmente, los vinos de

la Ribeira Sacra estdn pre-
sentes en las mesas de toda
Espafia, y en paises, como
Suiza, Inglaterra, Irlanda,
Canada, Estados Unidos,
Brasil, Jap6n o China. J.M.R.
‘Web: www.ribeirasacra.org
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Monterrei. Los vinos ampa-

. rados por la D. O. Monterrei
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Un 12% de la produccion vinicola de
Monterrei se destina ala exportacion

son cada dia més valoradosy

su oferta va creciendo segin
la demanda. Ademss, en los
1ltimos afios estan recibien-
do el respaldo de la critica, y
su calidad esta avalada por
prescriptores de prestigio,
como el catador de Parker
en Espafia, Luis Gutiérrez,
quien ha valorado con al me-
nos 90 puntos a 18 vinos de
laestaD. O, alo que se su-
ma que alcanzaron dicha
cifra el 70% de las muestras
valoradas.
Actualmente, la D. 0. Mon-
terrei destina el 88% del vino
comercializado al mercado
interior, y en torno al 12% a

la exportacién (principal des-

tino Reino Unido, seguido de
Estados Unidos y Alemania,
y en un tercer nivel, Holan-
da, Bélgicay Japén).

El objetivo del CR. de la
D. O. es mantener esta ten-
dencia, y continuar postcur
nando sus vinos,

Vifiedos y castillo de la comarca de Monterrei. Foto: CRDOM

productores (sélo habia 4
bodegas en 1994 cuando se
cre6 la d i de

e incrementando su cuota
de representacion en.los di-
ferentes mercados. La D. Q.

los que 14 son cosecheros.
Todos ellos confian en
la calidad de los vinos de

ampara 1l a 23

la ha 2013 pues, aun-

que menor en cuantia, ha ido
acompanada de una impor-
tante seleccion de la uva en
vifiedo y estd experimentado
una buena evolucién en bode-
£4.J.M.RAMOS

Web: www.domonterrei.com
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Abadia da Cova de Autor e Barrica destacan
entre os mellores tintos de Galicia e O Bierzo

‘Wine & Spirits Magazine’ outorgoulle 93 puntos ao Cova de Autor 2010 e 90 ao Cova Barrica
// Uns recofiecementos que se suman aos mais de 150 premios obtidos nos tltimos anos

MONTSE MARTINEZ
Escairgn

Adegas Moure, S. A., em-
presa familiar situada no
Savifiao, na parroquia da
Coba, subzona de Ribeiras
do Mifio na D. O. Ribeira
Sacra, € elixida pola cali-
dade e singularidade dos
seus caldos repetindo, un
ano mais, coa maxima pun-
tuacién de entre unha se-
leccién dos mellores vifios
tintos de Galicia e a comar-
ca do Bierzo.

Este - recofiecemento
simase aos mdis de 150
premios obtidos a nivel
nacional e internacional
nos tltimos anos, € as altas
puntuaciéns  outorgadas
pola Guia Pefiin, The Wine
Advocate de Robert Parker,
International Wine Cellar y

galega cunha das traxecto-
rias mais sélidas do sector
e mdis de cincuenta e cinco
anos de experiencia.

Wine & Spirits Magazine,
na stia seleccion dos mello-
res vifios tintos de Galicia
e O Bierzo, puntia con 90
puntos Ribeira Sacra La-
lama, de Adegas Dominio
do Bibei; e 88 puntos, Ri-
beira Sacra Vifia do Bura-
to de D. Ventura. Entre os
vifios puntuados do Bierzo,
destacan os 90 puntos para
Bierzo Vico de Ratl Pérez,
e os 90 de Aureas, de Ade-
gas Pittacum.

2010 CEPAS VELLAS. O Ri-
beira Sacra Abadia da Cova
de Autor Seleccién Barrica
Cepas Vellas presenta uns
aromas de fiuncho e anis
que recordan a El Barolo,

Vinum Inter I, entre
otras. .

Adegas Moure S. A,
fundada en 1958 por Jo-
sé Moure, debe o prestixi

o seu incrible es-
peciado e o picante da froi-
ta é puro mencia. Ameixa
vermella, fresa que ofrecen
un lumi aculo de

dos seus vifios a0 dominio
na arte da alquimia e a si-
tuacién dos seus vifiedos,
ubicados na Ribeira Sacra
lucense e adscritos 4 Deno-
minacién de Orixe Ribeira
Sacra. Para Evaristo Rodri-
guez e Xosé Manuel Moure,
propietarios da adega, €
un inmenso honor recibir

93 puntos para Abadia da -

Cova de Autor 2010, e 90
puntos para Abadia da Co-
va Barrica 2011 por Wine
& Spirits Magazine, unha
publicacién mensual con
mais de 1.000.000 de subs-
riptores en Estados Unidos,
feito que supén unha gran
axuda para darse a cofiecer
e consolidarse nun merca-
do en auxe, coma a adega

" Vista panordmica da adega Abadia da Cova, ao pé do

sabores, resaltando .agra-
dablemente esencias de
vexetais da terra pizarrosa.
Fresco, limpo e duradeiro
na sia activa complexida-
de, muy convincente cando
¢é decantado, gafiard na me-
dida que envelleza.

2011 COVA BARRICA. Pola
stia banda, no Ribeira Sacra
Abadia da Cova Barrica até-
pase a suavidade dun tinto
de estilo internacional, per-
fumado polo carballo. Vol-
va a catalo e a esencia da
stia uva mencia comezard
a aparecer; 0 vifio segue

dez de A Ribeira Sacra e a
mentolada esencia da uva.

AT

Textura fina, que precisa
de varios anos apara amo-
sar a sta personalidade ca-

_racteristica.

O proxecto de Adegas
Moure € o duro traballo
que implica traballar un-
has terras e uns vifiedos
centenarios que descenden
polas ladeiras do rio Miiio,
nun espectacular meandro
cofiecido como O Cabo do
Mundo para obter os me-
llores vifios, uns vifios mi-
lenarios.

Ademais de contar coa
dltima tecnoloxia nunhas
instalaciéns concibidas pa-
ra elaborar un vifio artesa-
nal e de calidade, Adegas
Moure produce tamén un-
ha ampla e variada gama
de licores obtidos a partir
da uva. O seu dltimo lan-

zamento é Ana London

Dry Gin, unha xenebra Pre-
mium sistema London Dry
Gin, embotellada e produ-
cida en O Savifiao.

Domicilio: Avenida Bos Ai-
res, 12 - 27540 Escairén-Sa-
vifiao (Lugo)

Teléfono: 982 452031
Paxina Web:

Adegas Moure traballa
unhas terras e uns
vinedos centenarios
nas ladeiras do Mifio

Produce tamén unha
ampla gama de licores
e a xenebra Premium
Ana London Dry Gin

llas de Abadia da Cova Mencia, Abadia da Cova de Autor e Abadia da Cova Barrica

ido como O Cabo do Mundo, no Savifiao, na parroquia da Cova, da Ribeira Sacra
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Via Romana, vinos

mimados desde el
vinedo a la botella

En su elaboracién se prima la tranquilidad y la
paciencia //.El fin es enamorar al consumidor

JOSE M. RAMOS
Belesar

Via Romana presume de ser
el vino que no entiende de
prisas, y que pretende ena-
morar al consumidor. La
bodega de Belesar apuesta
por unos vinos elal

con el maximo mimo desde
el vifiedo a la botella. Unos
caldos con estructura, ele-
gantes y que expresan la
variedad del terruiio.

Una de las claves de estos
vinos radica “en el incon-
formismo, pues cada afio
nos exigimos mas”, afirmé
Juan Luis Méndez, gerente
de Via Romana, quien re-
salt6 el valor de la tranqui-

lidad y la paciencia en todo

el tnico vino de la Ribeira
Sacra que reposa un mini-
mo de 6 meses en depésito
y 8 en botella antes de salir
al mercado. Sin prisas, para
alcanzar la perfeccién.

La de este afio ha sido,
segin Juan Luis Méndez,
una cosecha compleja pero
“de mucha calidad al traba-

jar con poco rendimiento
por cepa y con viticultores
profesionales que entien-
den que en la Ribeira Sacra
el presente y el futuro son
uvas de maxima calidad”.

Actualmente, Via Roma-
na elabora cuatro vinos: un
Mencia y Godello de afia-
da, el Seleccién de afiada
Mencia, y el Barrica, que
permanece diez meses en
roble francés.

Mirando al futuro, Via

B,

de todo

pretende aumen-
tar su presenci ional e

Tres de los vim§ que elabora y comercializa la bodega Via Romana, de Belesar. Foro: V.R

los dias de semana, excepto
el domingo, y ofrece degus-
taciones de sus vinos. Juan
Luis Méndez confia en que
el futuro reconocimiento
de Patrimonio de la Huma-
nidad y Camiiio de Inverno
“sera un gran impulso para
la zona y el enoturismo”.
Domicilio: A Ermida-Bele-
sar-Ch 3

internacional, y potenciar
las visitas a la bodega, si-
tuada en un enclave Ginico
en las laderas del Mifio, en
Belesar. Esta abierta todos

982462069
Web: www.viaromana.es
E-mail: viaromana@viaro-

mana.es

Bodega y vifiedos de Via Romana. Foto: Kiko Delgado

Pazo de Sefiorans ofrecera sus vinos en un pack especial para esta Navidad. Foto: 2. Sefiordns

Lavariedad albarifio es el gran signo
de identidad de Pazo de Seiiorans

Meis. El equilibrio y un gran
paso de boca son cualidades
facilmente apreciables en
los vinos de Pazo de Sefio-
réns, una bodega que busca
siempre una identificacién
con el albarifio y con la zo-
na, que sean vinos que den
en la boca lo que prometen
en la nariz, y que sean de
larga duracién.

Aunque con estrés para
intentar llegar a la madura-
cién 6ptima de la uva, el re-
sultado de la iltima cosecha
ha sido “mas que satisfacto-
ria en cuanto a la calidad y
la cantidad”, afirmé Mari-

sol Bueno, gerente de Pazo
de Sefioréns.

La, bodega de Meis ela-
bora y comercializa actual-
mente dos vinos: Pazo de
Sefiordns, un albarifio cla-
sico sin crianza; y Pazo Se-
fiorans Seleccién de Afiada,
un albarifio con al menos
tres arfios de crianza en cu-
ba de acero. Ademas, pro-
duce un aguardiente blanco
v el aguardiente de hierbas
Pazo de Sefiorans. El 60%
de su produccién se queda
en el mercado nacional, y el
40% restante la exportaaun
total de 25 paises.

Marisol Bueno asegurd
que “no tenemos vocacion

de convertirnos en una bo- |

dega demasiado grande;
vemos ‘el futuro creciendo
poco a poco, ihvestigando
sobre nuestra variedad pa-
ra conocerla cada vez mds,
lo que nos permitira hacer
un mejor trabajo, y qui-
zds sacar alguna nueva li-
nea, tanto en vino como en
aguardiente”. J.M. RAMOS
Domicilio: Vilanovifia-Meis
Teléfono: 986 715373

Web:  www.pazodeseno-
rans.com [/ E-mail: info@
pazodesenorans.com

El Pagos de Galir godello est4 entre
los cien mejores vinos de Espafia

O Barco. Un aiio més, los
vinos de Virxen de Galir al-
canzan puntuaciones muy
altas en las guias més pres-
tigiosas, como su Pagos de
Galir godello sobre lias, que
aparece de nuevo entre los

100.mejores vinos de Espa- -

fia, segin la Guia Pefiin, que
le otorgd 93 puntos.

La pizarra es quien mar-
ca las diferencias en sus
vifiedos, que hace de ellos
que no sean muy fértiles,
pero le confieren unas ca-
racteristicas Gnicas en
Galicia. Ademas, son los
vifiedos que mds horas de

sol reciben de toda Galicia.
Todo ello hace sus vinos
singulares y les confiere
propiedades muy aprecia-
das en cata, como tonos

A,

Actualmente, los vinos de
Virxe de Galir, elaborados
con las variedades men-
ciay godello, estin presen-
tes en-toda Galicia y llegan

Fetad,

a Unidos,

regu-
ladas, estructura fuerte....
Virxen de Galir busca que
en cada vino se puedan in-
terpretar las caracteristicas
de la zona de Valdeorras,
de forma que en cada bo-
tella “viaja por el mundo
un trocito de nosotros, de
nuestras costumbres, tradi-
cionesy formas de disfrutar
la vida de nuestras gentes”,
afirmé David Barros.

Polonia, Holanda o Reino
Unido, entre una larga lis-
ta de mas de 15 paises. Ello
hace que casi el 50% de su
produccién se destine a la
exportacion. J. M.RAMOS
Domicilio: Avda del Bierzo,
1-0 Barco de Valdeorras
Teléfono: 988 335600




reflejo del terruno

Sonel fruto dela apuesta por la calidad de una
bodega familiar // Llegan a cuatro continentes

JOSE M. RAMOS
Meaiio

Unicos y muy personales.
Asi son los vinos albarifios

de Valdamor, unos caldos

que son el vivo reflejo de
los terruiios, el clima y una
mimada vinificacién para
conseguir la pureza de la
variedad reina albarifio.

La filosefia de esta bode-
ga familiar, nacida en en el
corazon del Valle de O Sal-
nés, se basa en la calidad en
todos sus procesos, tanto
en la elaboracién del vino,
combinando la mas moder-
na tecnologia con el saber
hacer de su equipo huma-
no, como en la atencién
personalizada que ofrece

a sus clientes. Todo a par-
tir de una materia prima
de primera, como la cose-
cha de este afio, que ha sido
muy buena en rendimiento
y excelente en calidad.

Actualmente elabora tres
vinos diferenciados: Valda-
mor Afiada, un vino con
gran intensidad aromatica;
Namorio, de aroma com-
plejoy sutil; y Valdamor Ba-
rrica, con aromas de fruta
maduray tostados de roble.
A ello hay que sumar una
amplia gama de destilados:
Orujo Valdamor, Licor de
Hierbas Valdamor, Licor
Café Valdamor y Crema de
Orujo Valdamor.

La produccién de Valda-
mor llega a todo el mercado

nacional, aunque su pre-
sencia internacional crece
afio tras afio, y sus vinos
llegan a mesas de Europa,
Asia, América y Oceania.
Mirando al futuro, los
retos de Valdamor, como
parte de ese colectivo de
bodegas familiares miticas,
con sus vinos dnicos, pasa
por seguir conquistando la
excelencia para que sus cal-
dos puedan ser disfrutados
en las mejores mesas de to-
dos el mundo.
Domicilio: C/ Valdamor, 8-
Xil - 36968 Meaiio
Teléfono: 986 747 111
Fax: 986 747 743
Web: www.valdamor.es
E-mail:
clientes@valdamor.es
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Fachada de la bodega Valdamor, ubicada en el corazon del valle de O Salnés. Foto: Valdamor

El Albarifio Valdamor es un fiel reflejo de los terrufios, el clima y una mimada vinificacion

Altares de Postmafcos y El Casal do
Monte, los blancos de Entre os Rios

A Pobra. La naturalidad, la
paciencia en la elaboracién
v los conocimientos més ac-
tuales de la ciencia, unidos
al carifioy el entusiasmo en
el trabajo, son los pilares de
los vinos de Adega Entre os
Rios, que elabora dos blan-
cos secos de albarifio.

Casal do Monte es un al-
barifio con un ligero toque
(menos .del 10%) de otras
uvas autoctonas (loureiro,
treixadura), mientras que
Altares de Postmarcos en
un puro monovarietal de
albarifio. El proceso de ela-
boracién de ambos vinos se

basa en una fermentacién
alcohdlica a la minima tem-
peratura posible para alar-
gar el proceso y el control
exhaustivo de la fermen-
tacién- malolatica, y para
lograr el equilibrio entre
frescura y suavidad.

-El Altares se somete ade-
mas por remontado a su ela-
boracién sobre lias durante
tres meses, para
una mayor potencia aroma-
tica y persistencia en boca.

Los vinos de Entre os
Rios estan orientados fun-
dalmentalmente al merca-
do local y gallego, aunque

también llegan a mesas de
Castilla, Madrid, Catalufia,
Baleares y Pais Vasco. De
forma muy limitada tam-
bién traspasan fronteras.

- El reto de la bodega que
regenta Paco Crusat pasa
por consolidar el mercado
gallego, e incrementar la
produccién hasta 60.000
botellas para impulsar las
ventas al exterior. J.M.R.
Domicilio: Entre Os Rios,2 -
A Pobra do Caramifial
Teléfono: 981 878459
‘Web: www.entreosrios.com
E-mail: adega@entreosrios.
com -

La Adega Entre os Rios apuesta por la uva albarifio como base de sus vinos. Foto: A E R

Medalla de oro en Valladolid e Italia
para Don Bernardino Mencia 2012

Sober. El Don Bernardino
Mencia 2012 fue distinguido
con la medalla de oro en el
Concurso Internacional de
Vinos y Espirituosos CIN-
VE-2013, de Valladolid, y en
Aosta (Italia).

Don Bernardino, el vino
que cuenta una historia, es
sinénimo de calidad y fruto
de unos vifiedos cultivados
por la propia bodega de So-
ber con mucho mimo. Un
exquisito cuidado que se
se traduce en rendimientos
muy bajos, haciendo podas
en verde y aclareo de racio-
mos. A ello hay que sumar
una rigurosa seleccién de
la uva en la vifia y, poste-
riormente, en la entrada en
bodega.

Actualmente Don Ber-
nardino tiene en el merca-
do dos vinos jévenes tintos:
el referido Don Bernardino
2012, cien por cien mencia,
v El Otro, que es un vino
con mezclas de otras va-
riedades como garnacha y
albarello. A ellos hay que
sumar Don Bernardino Ba-
rrica 2010, con diez meses
de crianza en barrica de ro-
ble francés y seis meses en
depésito, y Don Bernardino
Godello 2012.

Etiqueta del vino Don Bernardino Mencia. Foto: D. Bernardino

Don Bernardino exporta
el 50% de su produccién a
Estados Unidos, Suiza, Ho-
landa y Suecia, y el resto
(unas 30.000 botellas) se
consume en su restaurante
ven el mercado nacional.

Ademas de unos exquisi-
tos vinos, Don Bernardino
elabora una lica gama

de licores con el bagazo que
se genera en la vinificacion,
V que comercializa bajo la
marca Doce Sono. J.M.R.
Domicilio: Santa Cruz de
Brosmos,9 - Sober (Lugo)
Teléfono: 670 882449

‘Web: www.donbernardino.
com // E-mail: info@donber-

com
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Quinta da Peza, calidad a
unos precios razonables

Los premios y las guias mas prestigiosos avalan el nivel
de sus caldos // La clave esta en la uva de sus vifiedos -

J.M.RAMOS
Santiago

A pesar de haber nacido y convi-
vido con la crisis, Adega Quinta
da Peza ha conseguido un pues-
to destacable entre las bodegas
de la D.O. Valdeorras y un reco-
nocimiento entre los vinos de
las variedades Godello y Men-
cia, incluido su Mencia Oro, con
crianza en barrica. Los premios
v valoraciones en las guias mas
prestigiosas (Peiin, Guia de Vinos
v Aguardientes de Galicia...) ava-
lansu calidad. Las ventas reitera-
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A Mostra de Viiios da Ribeira
Sacra cumpriu vinte edicions
como referente vitivinicola

Celébrase todolos anos a
primeira fin de semana do
mes de xufio, e na Ultima
feira reuniu a oferta dun
total de nove adegas
Pantén. Xa van ald vinte edicions
da Mostra de Vifios da Ribeira Sa-

cra, unha citaque é xatodounre- .

ferente do mundo vitivinicola en
Galicia, e que se celebra todolos
anos no Concello de Pantén (Lu-
£0) a primeira fin de semana do
mes de xufio,

A derradeira edicién reuniu
os vifios de nove adegas: Capilla,
Prior de Pant6n, Casa Moreiras,
Terras Mouras, Xacia, Pena das
Donas, Saifias, Nogueiras € Ade-
gas Don Ventura. A mostra reci-

_| biu este ano a visita da directora

xeral de Patrimonio da Xunta de
Galicia, Maria del Carmen Mar-

e

PANTO
i A

Visitantes na derradeira edicién da
Mostra da Ribeira Sacra. Foro: C. P.

exaltacién do patrimonio, que se

das de su produccién anual son la tinez Insua, que inaugurou a ex- estenden no tempo entre 0s me-
muestra evidente de su relacién posicién. De pregoeiro exerceu 0 ses de maio e xullo. Asi mesmo,
calidad-precio. Su formula es sen- presentador do programa Larpei-  celebrdronse conferencias, expo-
cilla: la calidad de la uva cultiva- ' T0s, Benigno Campos. sicions, rutas guiadas polo Con-
da en A Peza da Casa Grande. que se consumen principalmente  Direccién: Ctra. Nacional 120 - Como vén-sendo costume, a cello de Pantén, a XIII Carreira
La vendimia 2013 ha sido ex- en el mercado gallego,y de modo Km. 467 - Fontei - 32350 A Rta Mostrados Vifios da RibeiraSacra  Popular, concertos e actos poéti-
celente en calidad y cantidad y creciente en Espafiay el extranje-  Teléfono: 988 311537 C 1 con i6 icais no iro das Ber-
le permitird mantener su oferta  ro. Acaba de concretar su primer Web/E-mail: www.quintadapeza. | musicais e coas XVI Xornadas da _ nadas de Ferreira. J. M.RAMOS
anual de 65.000-70.000 botellas, envio a China. es - quintadapeza@gmail.com Rota do Romaénico, unha cita de  Web: www.concellodepanton. es
B vino 5340 50 ST CON MOCeNDCISn
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