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EN LA BODEGA
La cara B de la vendimia

07/10/2012 - A. Rodil / El Progreso (Monforte de Lemos)
El santo y sefia de la vendimia en la Ribeira Sacra son los
carretadores y los vendimiadores que se pasan el dia entre cepas.
Pero dentro de las bodegas se desarrollan diversas tareas paralelas a

las del vifiedo que son menos vistosas, pero igual de importantes.

RUBEN PEREZ Aii6n es el director técnico de la bodega Ponte da Boga,
asentada en Castrocaldelas (Ourense), pero que se surte de vifiedos ubicados a
ambos lados de los rios Sil y Mifio, en la Ribeira Sacra lucense. Pérez Afi6n
dirige un equipo de trabajadores que estos dias se encarga de recibir toda la
produccion que entra en Ponte da Boga. Su tarea es menos lucida que la que se
hace en las vifias, en un paisaje bello e inhéspito a partes iguales, y tiene mucho

menos tirén mediatico, pero no por ello puede uno descuidarse.

Cada mafiana el director técnico se desplaza a la vifia y toma muestras de los
racimos para decidir qué parcelas est4n listas para vendimiar. A Ponte da Boga
le quedan seis dias de vendimia en los que se dara entrada a la variedades
brancellao y sousén, que son de ciclos més lentos. «Mira, proba un vago. Estan
doces, pero ainda lles falta un toque. fmolos deixar uns dias para que entren en
perfecto estado nos depositos», explica el experto. ¢Y si llueve no se estropean?
«Estas variedades son bastante resistentes, aguantan un chisco de auga, asi que

podemos correr o risco que con outras variedades non se poderia», afiade., caso
de Espasantes y Rosende.



