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LUIS GUTIERREZ CATADOR DE ROBERT PARKER PARA ESPANA, ARGENTINAY CHILE

» Es un apasionado de los vinos. Su trabajo consiste en catarlos para Rober Parker, el estadounidense considerado
como el mejor del mundo en descubrir los mejores caldos. Gutiérrez estuvo ayer en la Ribeira Sacra. Prob mas de 40
vinos, de las bodegas que él eligi6. No hablé de marcas, pero si de que a la denominacion leda un 8,8 por su trayectoria.

«Ala denominacion de origen Ribeira
Sacra le doy 8,8 puntos, ya en la excelencian
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EL REPRESENTANTE de Rober
Parker, el especialita Luis Gutié-
Irez, inici la cata de unos 40 vi-
nos en la sede dela denominacién
deorigenalas8.30yacabé casilas
14.00 horas de ayer. Nadie tenfa
previsto que fuera a estar tanto
tiempo. Los expertos considera-
ban que en menos de dos horas
haria su trabajo, como otros ca-
tadores. Se emple a fondo por-
que los caldos que caté eran de las
anadas 2013y 2014, que fueronel
resultado de unos afios muy ines-
tables. También probé alguno de
2015, si bien dice que atin estin
por redondearse. Sobre la deno-
minacién afirmé que ya alcanza
8,8 puntos sobre diez.

éCuanto tiempo dedica a las catas
alolargo del afio?

Al tener que cubrir Espafia, Argen-
tina y Chile no me llega un aro.
Hago el recorrido en al menos 16
meses, porque la revista ‘The Wine
Advocate’ sale cada dos.

#C6mo descubrieron Ia Ribeira Sa-
cra?

Ya habfa conocimiento de hace
unos afios por otros profesiona-
les. Cuando empecé, del anterior
catador me encontré con que solo
habia catado Ribeira Sacra y Rias
Baixas, pero que no habia estado
en Valdeorras, O Ribeiro y Mon-
terrei. A la siguiente vuelta, hace
16 meses, caté todas las denomi-
naciones de Galicia. Ahora vuelvo
con la intencién de publicar un
articulo en la revista de finales de
abril, una publicacién bimensual
que cuesta 100 délares la suscrip-
cién anual.

Acaba de catar casi 40 vinos, ¢cual
es el resultado?

Caté casi 40 esta mafiana, peroeso
o es todo, porque por la tarde iré
a algunas bodegas més y habla-
1é con los productores, endlogos
y veré los vifiedos. Después tam-
bién me llegardn a casa

vinos més. El trabajo todavia no
estd terminado. Hay muchas fa-
ses, porque también cato otras
elaboraciones que estdn fuera de
la denominacién de origen. Al fi-
nal, de Galicia acabaré con fichas
de unos 400 vinos.

#C6mo cambid la cata respecto a
la anterior que hizo?

Este afio caté vinos de 2013 y
2014, porquelosde 2015 no estan
hechos. Cada caldo tene su califi-
cacién. Lo bueno al tenerlos todos
juntos es que puedes establecer
unajerarquia, enel deque

Ime gusta uno mas que otro. Luego
también es un poco subjetividad a
lahora dedarlos puntos. Los catas
todos y luego estableces una lista,
en la que solamente se puede de-
cir que uno lleva, por ejemplo, 93
puntos, y otro, 92. La diferencia
estd en que unome gusté més que
el otro. Poresoremlcoquesuna
Cuestién subjetiva, segiin nues-
os gustos, ajustindonos a la de-
manda de los lectores.

Parametros

' Nuestro punto de
vista parte de catar
buenos vinos y establecer
una jerarquia para quienes
quieran beber calidad»

#Cémo estan los caldos de 20152

Probé alguno y apuntan buen fu-
turo. Losafios 2013 y 2014 fueron
afios complicados, en cuanto al
tiempo, por eso fue dificil hacer
buenos vinos, pero los hay exce-
lentes porque hay gente que sabe
seguir una linea. Es més facil ha-
cer un trabajo mejor en afios mis
homogéneos, como fue el 2015.
De esa afiada saldrdn més vinos
conmejores cualidades. Enlasan-

Distincién

. Anosotrosy a
nuestros lectores nos

gusta que haya diferencias

enlasanadasyenlas

elaboraciones»

teriores fueron hechos con mas
altibajos, pero hay vinos magni-
ficos. Para los cosecheros es un
problema y un reto que haya afios
diferentes. Los consumidores pre-
ferimos encontrar diferencias de
unos aos a otros, siempre desde
un minimo de calidad.

&Cudl es el motivo de que al salir
la afiada del 2015 venga usted a
catarlos del 2014 y 2013?

Al dar una vuelta cada 16 meses,
me tocard catar los vinos del 2015
yde 2016. Nosotros hacemos una
publicacién de 100 délares al afio.
Nuestros lectores son especializa-
dos, quemclusobacenwlecqones
de vinos y que tienen sus propias
bodegas con distintos caldos o
iguales de diferentes afiadas para
luego comparar su evolucién. La
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publicacién no tiene publicidad
y presenta vinos para beber, no
para comprar. Esaesla diferencia
Tespecto a otras. Ademds, tanto
en el mercado nacional como in-
ternacional, lasafiadas que estin
en el mercado son las que cn:é Y
por supuesto, de vinos de calidad,
de los que aguantan el paso del
tiempo.

éQue opina de la denominacién y
qué puntuacién le daria?

La conozco desde el afio 2000 y
siempre me llamé la atencién. Los
cambios fueron muy buenos tanto
en bodega como en vifiedos. Creo
que le darfa 8,8 y si me pregunta
por qué, lediria, como estamos en
Galicia, que depende, comodelas
circunstancias de cata y del dfa.
Aqui, todo depende de todo.

De cerca

«Las catas de calificacion benefician a los
de peor calidad y perjudican a los mejores»

El viernes pasado se calificé la
anada del 2015 con un 7,8, a dos
décimas de situarse en el nivel de
excelente. ¢&Cudl es su prediccién?
No me valen esas catas en las que
se hace una media porque salen
beneficiados los vinos peores y
perjudicados los de mayor calidad.

Aunque no se sepan las marcas,
por ser una cata global a ciegas,
1o la veo representativa porque es
una media y tal vez podria estar
muy por encima si hay una con-
sideracién previa mis

Aunque se haga una precata,
siempre pasan ‘

#Cual es su propuesta?

Las respeto, pero no son un indi-
cativo para nosotros. Generalizar
10 es bueno. Nosotros vendemos

es decir, por paneles de cata que
determina la denominacién, pero
no me corresponde ese asunto.
Ademas, creo que se hacen dema-
siado pronto. :

A pesar de eso, del 2015, Zbebere-
mos vinos espectaculares?

Creo que hay posibilidades por-
que quienes hacen buenos vinos
en temporadas malas todavia los
hacen mejores en las buenas. Eso
si, también permite al restode las
bodegashacerlo. Es bueno para to-
dos y eso esperamos, que el nivel
de calidad aumentey se mejoreen
vifia y en bodega.



