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» La tradicién vitivinicola de mi familia acabé arrastrandome hasta el punto de dejar otras actividades y crear una
nueva bodega. No obstante, nunca dejé la ribera porque creo que es donde esté el verdadero futuro de la comarca;

aunque falta potenciar el sector turistico, dado que el del vino ya esta bastante consolidado.

«FUImMos pioneros en embotellar
vino y decian que era un atentado»
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ALFONSO REGAL TEIJEIRO es
uno de los bodegueros chantadi-
Nos con gran empefio en aprove-
char todos los recursos que ofrece
tanto la ribera como la montafia.
Le viene de familia, pues hay
constancia de que a mediados del
siglo XIX sus antepasados tenfan
vifiedos. Nacié hace 52 afios en el
lugar de Pincelo, en la chantadi-
na parroquia de A Sarifia.

de completar sus estudios decidié
apostar por varios negocios, pero
sin dejar su relacién con la tradi-
cién familiar, que retomé deci-
didamente en 1985. Desde 2003
preside la asociacién Adegueiros
e Transformadores do Mifio, en
la que se agrupan 13 profesiona-
les del vino, asi como otros pro-
ductores, entre ellos de cerezas y
castafias. Entre las anécdotas de
su vida profesional recuerda que

cuando empezo a vender vino em-
botelladola gente lo detestaba y le
llegaban a decir que era todo un
atentado.

#6mo comenzd su actividad pro-
fesional?

Aparte de la tradicién vitivinico-
la, entre 1982 y 1988 monté una
drogueria en el centro de Chan-
tada, pero al mismo tiempo, con
mi hermano, Camilo, tenfamosla
ruta de transporte de la empresa
Montafia entre Santiago y Sarria,
También me dediqué a vender ar-
ticulos de confeccién y :
Un poco de todo, hasta que decidi-
dimos volver delleno a retomarla
actividad con la bodega familiar.
&Como fue ese regreso?

En 1985 consideramos que el fu-
turo pasaba por darle un giro ra-
dical a la actividad vitivinicola y
creamos la bodega Pincelo para
comenzar a embotellar vino en
vez de venderlo a granel. Estiba-

mos seguros de que era el futuro,
como se demostré hace tiempo,
pero no fue facil porque la gente
estaba acostumbrada a recibirlo
en barricas. Fuimos los primeros
dela provincia que embotellamos
vino y también los primeros que
nos encontramos con grandes
Teticencias. La gente no queria el
vino embotellado. Lo detestaba y
consideraba que era un gran aten-
tado.

También buena parte de su vida
profesional la dedicé a distribuir
otros productos de la ribera.

Antafio se aprovechaba todo lo
que habia tanto en la ribera como
en el monte. Hasta la década de
los afios 90 recogiamos cerezas de
toda la comarca y las repartiamos
enel mismo dia por pricticamente
toda Galicia. Era raroel dia queno
se tTansportasen entre tres o cua-
tro mil kilos. Lo dejamos porque
la comercializacién se complicé

Data: 4 de Novembro de 2014

Hora: de 09:30 2 15:00 h.

Concello/s: Outeiro de Rei

Monteverde (5410)

de Aguiar, San Pedro de Arcos

)€ Begasa

Centro/s de transformacién afectado/s:

Saletas (6361), Folgueira (10564), Cavadas (13591), Vilela Grande
(11346), Saa (3728), Couto (5101), Vilela Pequeiia (11429),
Sobrada (5006), Cancela (13514), Arcos (13488), Torre (2460) e

Parroquia/s afectada/s: San Nicolas de Folgueira, Santiago de
Vilela, San Lorenzo de Aguiar, Santa Maria Madanela de Sobrada

Melloras na
Rede Eléctrica

Estamos mellorando a calidade da

e0s

ntes da hora

Recordémoslles que teden a sita disposicion o
seguinte nimero de teléfono para averias as 24 h.

900 505 249

e ——

PERFIL i

Alfonso Regal es de
esos chantadinos de
1a ribera con los que
el trato es sencillo.
Su méxima es ir de
frente, ser sincero b
y defendersuscon- |
vicciones hasta lo
indecible. También
es una persona de
caracter que, como
cualquier riberefio,
saca a relucir cuando
la ocasi6n lo requie-
re. Sino estd de viaje
por motivos profesio-
. nales recorre a diario
| varios puntos estra-

| tégicosde Chantada
| conunavoluminosa

| agenda bajo el bra-

| zo. El tiempo libre

que tiene lo dedica
también a la ribera,

en la idilica zona de
Pincelo, pero en com-
pania de su familia y
amistades.

y habia que cumplir con muchos
Tequisitos que a veces no asegura-
ban el trabajo.

Cuenta que fue pionero en el em-
botellado de vino. ¢Alguna iniciati-
va mas que comentar?

Cuando empezamos a embotellar
con la marca Sefiorio de Pincelo

también nos adentramos en me-
jorar la presentacién de los aguar-
dientes. Dejamos los garrafones y
comenzamos a presentarla en bo-
tellas de porcelana. También fue
algo que tard6 en asentarse en el
mercado, pero se consiguié por-
que hay una diferencia i
en la conservacién del producto.
Deja en el tintero la produccién de
vino ecolégico.

Iba a comentarloahora. Fue cuan-
do se modernizo la bodega fami-
liar, que lleva el nombre Diego de
Lemos, en el 2000, y que atiende
sobre todo mi madre, asi como el
tema de las cerezas ecolégicas.
Mi familia siempre elaboré vino
de forma tradicional y se decidi6
seguir en esa linea y asi fue como
surgi6 la iniciativa de hacer el
primer vino ecolégico de Galicia,
del que se producen unas 15.000
botellas.

ZEn queé parte de la estructura fa-
miliar trabaja usted?

Desde 1994 me ocupo de la bode-
ga Pincelo que, como dije antes,
se constituy6 en 1985, con tres
marcas de vino: 1985, Pincelo y
Vifia Portotide. Enlaactualidad se
ponen en el mercado unas 40.000
botellas.

Esta satisfecho con su trayectoria
o hubiese preferido apartarse del
trabajo en la ribera como hizo en
los primeros afios?

En ningiin momento se puede de-
cir que me aparté de la ribera para
buscar otra forma de vida. Fueron
actividades complementarias por-
que era necesario buscar algo mas
hasta que surgieron otros proyec-
tos con el vino.

#Cudl es el futuro de Chantada?
Elsector del vino esta desarrollado
y, aunque habrd cambios, ahora
lo importante es trabajar en po-
tenciar otros productos de la zona
y sobre todo el turismo. En ese .
sentido ya trabajamos bastante
desde la asociacion Adegueiros e
Transformadores do Mifo. Para
eso la creamos, para impulsar la
zona. Hay que tener en cuenta
quela tinica sefializacién que hay
delas bodegas la hizo el colectivo,
asi como la construccién de un
mirador.

La Ruta do Vino se suma al dia
europeo del enoturismo con
una marcha por el canon del Sil
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MONFORTE. La Ruta do Vifio de
la Ribeira Sacra se suma a la cele-
bracién del dia europeo del enotu-
rismo con una marcha de senderi-
mso que tendrd lugar el préximo
dia 9 por el cafién del Sil. Serdn

diez kilémetros de recorrido que
transcurren por el municipio de
Parada de Sil, visitando el mirador
Balcones de Madrid y el monaste-
riode Santa Cristina.

Los interesados puede rea-
lizar la reserva en el teléfono
698.16.79.91. El precio es de 20
€Uros Por persona.



