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El Riba y Paprica, en
la cima de las tapas

» Los organizadores entregaron ayer los
galardones concedidos por el jurado del
concurso de pinchosy los premios del publico

LAS TAPAS alegran los paladares
ylas cocinas de muchos restauran-
tes. Esel casode ElRiba y Paprica,
que ayer recibieron los premios a
las mejores tapas otorgados por
el jurado técnico del X Concurso
de Tapas de Lugo que organiza la
Apehl en colaboracién con el Con-
cello.

El jurado le concedi6 el premio
amejor tapa tradicional al restau-
rante El Riba, que concursé con
una hamburguesa deconstruida
de setas y pimientos con huevo al
alioli. Mientras que la mejor tapa
creativa fue para Paprica, que se

presentd con una combinacién de
merluza, crujiente de arroz negro
y helado de tomate asado.

Por su parte, A Casa d’Auga con-
sigui6 el premio al mejor maridaje
convinodela Ribeira Sacra gracias
al tartar de came relleno de queso
de O Cebreiro Marqués de Cerna-
das, creacién por la que también
consigui6 la acreditacién como
autor de la mejor tapa con dicho
queso. La mejor tapa ecolégica
fue para Canela Bakery Coffee,
que concurrié con un aperitivo de
helado de yogur ecolégico, toffee
y Peta Zetas de chocolate.

En la jornada de ayer también
se entregaron los premios que se
sortearon entre el piiblico en esta
edicién del certamen, entre ellos
un crucero por el Mediterraneo,
que le tocé a José Angel Lamas,
y un fin de semana en Londres,
para Roser Ares. El ganador del
certamen fotografico fue Emilio
Lépez, que consiguié una cena
para dos personas.

Confirmacion de nueve jovenes
en el Sagrado Corazén

Nueve lucenses recibieron el do-
mingo el sacramento de la confir-
macién en la iglesia del Sagrado

Corazén, delamanodel obispode -

Lugo, Alfonso Carrasco Rouco. El
acto estuvo amenizado por la coral
dela parroquia.

Los jovenes confirmados, con el obispo y el parroco. e»
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‘Domingos Mediodia
Merut Infantil
al 50% dcto.
(nifios hasta 10 afos)

2 PRIMEROS (a elegir)
2 SEGUNDOS (a elegir)
+ vino o agua, postre y café

4 PRIMEROS (a elegir)
4 SEGUNDOS (a elegir)
4 POSTRES (a elegir)
+ % botella de vino de la casa,
aguay café

Teléfono Reservas 982 303 255 ctra. N-640, Km 89 (direccion Oviedo) - Lugo

1 PLATO
DEL MENU
+vino, agua

y postre

Pregunie por nuesiros
“Cheques Merut”




