2 Ribeira Sacra

TOMAS ARIAS FERNANDEZ VITICULTOR E PROPIETARIO DA FIRMA PROENCIA DE SOBER

» TomasArias é viticultor a tempo completo dende que se xubilou, pero en realidade leva toda
avida traballando na ribeira de Amandi, polo que é unha testemuna viva do que cambiaron as
cousas no sector e na denominacion de orixe Ribeira Sacra nos Ultimos anos.

«Traballo as vinas como aprendin
de neno, coma se fixo sempre»
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TOMAS ARIAS Fernéndez (Sober,
1944) é un dos viticultores mais
senlleiros da Ribeira Sacra. Non

- aprendeu o oficio nos libros, leva
na vifia dende os 14 anos da man
da familia e soubo adaptarse aos
tempos, montar unha adega (de
nome Proencia) e responder ao
rigor de traballar nunha denomi-
nacién de orixe.
Viticultor por vocacion?
Eu en realidade sempre traballei
na construcién, deisovén o apodo
de ‘0 ladrillero’ que me puxeron
no Marcelino—un 4
Pero, na casa sempre houbo vifia
etoda avida lles axudei a meu pai
emeu avd a traballar, e cos anos
funme liando.
Meteuse case sen querer?
Algo de idea sempre me levou,
pero todo veu se darme conta. Pri-
meiro, compramos unha parcela,
depois comezamos a reprantar e
6 pouco xa produciamos mais do
que consumiamos. Asi que nos
Toventa empezamos 0s tramites
e no 2000 rexistramos a adega e
entramos na minacién.
Proencia?
Efectivamente. Proencia porque
somos de Sanxillao, que pertence
4 parroquia soberina de Proendos.
Meu avé sempre lle chamou Pro-
encia a Proendos, porque dicia que
o seu verdadeiro nome era ese,
entén escollemos Proencia para a
adega. Meu avé a Sober nunca lle
chamou Sober, semprelle chamou
Berea, porque era o seu
nome. En realidade, o primeiro
Sober é un pobo que se chama So-
ber ovello, tamén da parroquia de
Proendos.
Ademais hai simbolismo na eti-
queta dos vifios Proencia.

Representa uns petroglifos da pa-

moquia

Caléa pmduaén da adega?

Entre 17.000 e 18.000 litros
anuais, todos de vifiedo propio.
Temos tres vifias en bancal de
pedra na subzona de Amandi. O
80% da produccién é de Proencia
mencia xove e o resto de Proencia
mencia barrica.

Non hai Proencia branco?

Non. Cando compramos as vifias
reconvertimos plantaciénsa men-
claeagora, coamifia idade, come-
zar co blanco non se me antoxa.
Onde esta o seu mercado?

En Galicia. Contamos con varios
distribuidores para estar en ten-
das erestaurantes de toda a comu-
nidade.

Antes fixo referencia & idade. Se-
mella que o relevo xeracional é o
punto débil da Ribeira Sacra.

S, iso esta claro. Eu estou nisto
por meu pai Tomds, agora ten 98
anos, e sempre foi 0 que mantivo
isto. Pero, o certo é que hoxe non
hai xente nova que queira traba-
llar a ribeira, é un traballo duro.
No seu caso hai relevo?

Tefio duas fillas e tres netos. Os
Tnetos son novos e participan na

Experiencia

' O segredo dun vino
para min é o traballo

na adega, hai que coidalo

para que non se estropee e

conservalo ben».

Toméds Arias, na adega Proencia.

vendima e noutras labores cando
se lles precisa. Pero diso a falar de
relevo, hai diferencia.

Cal é o segredo dos seus vifios?
Traballoa vifia como me aprende-
Ton 0 meu avd e 0 meu pai. Como
se fixo toda a vida. Conto co apoio
do enélogo Luis Buitrén, pero
fago como se fixo sempre.

Que é o maisimportante na elabo-
racién do vifio?

O traballo na Adega. Na vifia

Futuro

' Hoxe apenas hai

Xente nova que queira
traballar aribeira, é unha
tarefa dura pero tamén
houbo melloras».

ninguén traballa igual, cada un
poda como sabe, como aprendeu
e ninguén poda igual. Cada un
coida as cepas dun xeito e as uvas
medran todas, pero o mais impor-
tante é o traballo na adega. Que
o vifio non se estropee, que non
colla olores, que non saque sabor
acorcho, que leve o tempo preciso
de madeira..

Cambiu moito ese traballo?.
Totalmente. Nada que ver cos
tempos nos que se recollia toda a
uva que h , Se M
asvariedades e se deixaba o vifio &
sorte. Sempre habia xente 4 que se
lle perdia a colleita.

Vostede recorda cando a Ribeira
Sacra apostou pola mencia?
Claro que recordo. Nés sempre
tivemos moita cepa de mencia
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A feira de Belesar
reunira os dias 24
e 25 catro adegas
e dez produtores
de cereixa

DELEGACION
MONFORTE. Un total de catro
adegas pordn a venda cercade
4.000 botellas de vifio na nove-
da edicién da feira de Belesar
(O savifiao), que se celebrard
os dias 24 e 25 deste mes. As
adegas que estardn no certa-
me son Condado de Sequeiras,
Muras do Fortes, Adega Fontao
e Terras Bendafia. Tamén ha-
berd unha decena de colleitei-
Tos de cereixas que contan ven-
der 3.000 kilos desta froita.
Os organizadores da feira
traballan nos tiltimos detalles
. do programa. O sibado, 4s
13.00 horas, o exsubdelegado
do Cobemo Xosé Vazquez Por-

rdacargoda Banda Neén edos
Estoupacaldeiros.

Para o domingo, estin pre-
vistas as actuaciéns do grupo
Val do Asma e a orquestra
Atrévete. Tamén habera un
concurso de aturuxos entre‘ra-
budos’ e ‘papeiros’, os vecifios

pero nas vinas desta zona habfa das diias beiras do Mifio.

sete ou oito variedades diferentes,

mouratén, garnacha, albarell

palomino. Ata recordo unhas que 3 " K
1les chamabamos directas que Un v1de0c]1p feito
quedaba o vago no ceo da =
ot por cpantadmos
Foi duro o cambio & mencia? estaras nos

No meu caso non, pero supoiio T -

que haberfa xente que non o en- festivais de ‘Cme
tendia, que lle podia parecer de deCanse Vigo

tolos arrincar as cepas para tirar

con elas e pagar outras.

Dicia adega
cambiara montu. Enavifia?

E duro, pero xa houbo melloras. DELEGACION

Por exemplo? CHANTADA. Un videoclip do
A primeira, as pistas para meter grupo de rock bravii Liviao de

un tractor ou un coche ataa vifia.
Antes toda a uva se sacaba aolom-
bo e despois se levaba nas caballe-
rias para a adega. Tera auga na
finca tamén foi importante, moi-
ta xente tén pequenos depdsitos
de manantiais das regueiras ou
atomizadores que traen das casas.
Antes para dar sulfato, tifian que
ir diias persoas, unha para daloe
outra para carretarlleaauga. Eta-
mén foron bos os rafles para subir
asuvas polo medio da vifia.
Como valora a creacién da deno-
minacion de orixe Ribeira Sacra?
Moi positiva. Temos mais controis
e hai que adaptarse a unhas nor-
mas, que iso aos mdis vellos, aos
que levamos toda a vida facendo
as cousas 4 nosa maneira, a veces
poderesultarnos pesado. Pero, sen
unha denominacién esto estaria
relegado a0 consumo familiare o
abandono seria mais grande.
Pensou algunha vez que os vifios
da Ribeira Sacra se venderian na
China ou nos Estados Unidos?
Pois non. Pero alégrome moito e
ogalla se vendera moito mais.

Marrao, producido por Chan-
tada Films, dirixido por Al-
fredo Pardo e con direccién de
fotografia de César Seijas, foi
seleccionado para o XI Festival
de Cans no Porriiio e para o Il
Festival Primavera do Cine de
Vigo.
‘Narco-corrido ribeirao’ é
unha das canciéns do disco
‘Matanza eta Filhoak ‘ de Li-
viaode Marrao. O tema éunha
adaptacién musicalizada feita
polo grupo dun romance popu-
lar recollido polo antropélogo
Xavxer Viana sobre os sucesos

s acontecidos na festa
do Ervedeirode 1931.

Para reflectir os incidentes
novideoclip, foi preciso contar
con distintas localizaciéns e
todar en exteriores e de noite.
Tres dias foron necesarios para
completar a peza audiovisual,
onde participaron mdis de 50 -

persoas.

O festival de Cans serd os
dias 24 e 25 deste mes e o de
Vigo do 4 a0 8 de xufio.



