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Ribeira Sacra cierra el ano
sin perder el nivel de ventas
ni la calidad de los vinos

» Los bodegueros recibieron los premios conseguidos en el concurso
internacional de Aosta durante la tradicional comida de Navidad

XLQ.
#xlquiroga@elprogreso.es
MONFORIE. La denominacién de
origen Ribeira Sacra mantuvo este
afio tanto el nivel de ventas como
el dela calidad de sus caldos, se-
guin resalt6 ayer el prwdente del
consejoregulador en la tradicional
comida de Navidad que se celebr
en el Parador de Monforte. En el
transcurso del acto se aprovechd
para entregar los 19 premios ob-
tenidos en el XXII Concurso In-
ternacional de Vinos de Montafia
celebrado en Aosta (Italia).

El titular del consejo, José Ma-

nuel Rodriguez, agradecié el es-
fuerzo delos productores realizado
alolargo del afio a la hora de tra-
bajar los vifiedos y en torno a la
elaboracién de los caldos. Ambas
son las claves que destacé como
fundamentales para evitar los
descensos de consumo que se re-
gistranen otras

«Esmés, en los tiltimos meses se
Tnota un repunte de ventas», apos-
till6 Rodriguez.

El responsable de la denomi-
nacién, asi como los bodegueros,

realizaron una nueva apuesta por
seguir en la linea de poner en el

mercado vinos diferentes en los
que se identifique la zona de pro-
ducciény abogaronporpmmodfr
nar mas el enoturismo.

Ala hora de entregarse los pre-
mios conseguidos en el concurso
celebrado en julio en la localidad
italiana de Aosta, se repartieron
ocho medallas de oro y once de
plata.

Las de oro, en el apartado de
vinos de las cosechas de 2013,
fueron para los tintos Sollio, de
Victorino Alvarez, de A Teixei-
1a (Ourense); Pero Bernal, de la
bodega chantadina Amedo; As

Mercado

La nueva cosecha
despiertaya

gran interés

Diferentes bodegas de las
cinco subzonas de la denomi-
nacién deorigen Ribeira Sacra
ya tienen en el mercado sus
primeras elaboraciones de la
cosecha de este afio. Aunque
todavia quedan algunos
meses para que fos caldos se
redondeen, expertos endlo-
gosydiversos consumidores
afirman que ¢en sumomento,
cuando estén en su punto,
seguro que la calidad es mayor
quela del afio pasado», segtin
aseverd un catador de lazona
del Mifio.

Muras, de Tomas Rodriguez Gon-

zilez; DonBen;rdmo de Emilio
Rodriguez; Valda Lenda, de Victor
Manuel Rodriguez Lopez, y Cru-
ceiro, de Ramén Marcos Fernin-
dez, todos ellos de Sober.

Del 2012 Ilevé otra de oro el vino
Alpendre, de bodegas Ronsel, de
Parada de Sil, y del 2011, el Regi-
na Viarum Expresién, de Sober.

Las medallas de plata entre los
caldos de 2013 fueron para Vifia
Regueiral, de José Ignacio Rodri-
guez Pérez; Vifia Mezquita, deJosé
Manuel Vidal Lopez; Malcavada,
de Araceli Vazquez Rodriguez; Re-
gina Viarum, de las bodegas del
mismo nombre, y Barbado, de
Tomads Rodriguez, todos ellos de
Amandi, alos que hay que afiadir
el vino Terras Mouras, de Maximi-
10 L6pez, de Pantén. Del 2012 re-
dbléouamsda]]adeplamkegma
Viarum por su vino ecol &

Entre los de 2011 destacaron
los barricas Via Romana y Riba-
da Seleccién, ambos de Chanta-
da; y Don Bernardino, de Sober.
Eltinico blanco premiado fue el
Vina Garona de 2013, elaborado
en Chantada.
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La Asociacion
Europea de
Ferrovarios se
retne en enero
en Monforte

DELEGACION
MONFORTE. La delegacién
espaniola de la Asociacién Eu-
Topea de Ferroviarios (AEC) se
reunird los dfas 10, 11y 12
de enero en la Ribeira Sacra,
donde celebrard una asamblea
general de socios el primer dfa
en el hotel balneario pantonés
deAugas Santas para analizar
una serie de propuestas en las
que figura la promocién de los
Pproyectos interregionales que
combinen el uso del tren y de
los transportes maritimos. La
Teunién serd a media tarde del
" difa 10, pero antes habrd una
serie de actos que comenzardn
por la mafiana con la asisten-
cia auna matanza.

La recepcién de asistentes
comenzara el dia 9 porla tarde
en el hotel. Al dia siguiente; a

las 11.00 horas seacudird ala
atanza y una hora después
seran recibidos en Monforte
por el alcalde. Luego habra
una conferencia en el Centro
do Vifio sobre el VII Conde de
Lemos por haber sido mece-
nas de Cervantes cuando es-
cribi6 la segunda parte de El
Quijote. La charla se realiza
también para conmemorar el
quinto centenario de esa pu-
blicacién.

Después de la comida, con
productos dela matanza, sevi-

saraAugas Santasy celebrarla
asamblea general.

Eldfa 11 habrd unrecorrido
porel cafién del Sil, una charla
sobre el seco y una ac-
tuacién de la coral de Renfe.
El 12 se visitard el colegio de
los Padres Escolapios.

Cosas que cuentan..

nuestros cliente

Teléfono gratuito: 900 11 88 66

"Del afo pasado a este
se ha notado mucho el ahorro en luz,
ahora podemos invertir en otros gastos”

Haz como José Antonio, propietario de Conservas
Al Borde del Mar en Puente Arce, y ahorra hasta un 20%
cada mes en tu factura con el Laboratorio del Ahorro.

www.laboratoriodelahorro.com



