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Los premios mas agradecidos

» Los bodegueros recogieron los galardones de la Cata Patrimonio de la Humanidad en Monforte y reconocieron gue
se trata de una prueba Gnica por el nivel de participacién y las caracteristicas del sistema de puntuacion
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MONFORTE. Es uno de los alti-
mos concursos de vinos del afio
pero también uno de los ms es-
perados, como qued6 ayer claro
en la entrega de premios que se
desarroll6 en las instalaciones del
Centro do Viiio de Monforte.

Se trata de la Cata Patrimonio
dela Humnanidad que tuvo lugarel
pasado mes de noviembre y cuya
quinta edicién se dio por cerrada
ayer con la recepcién de las esta-
tuillas por parte de los ganadores.
Sus nombres ya habfan trascendi-
do hace unos dfas pero pocos qui-
sieron perderse un acto que estd
marcado por la cercania.

«Ten o senaquel porque é o pre-
mioda casa», explicaban algunos
de los ganadores al inicio del acto.
«Se cadra é o premio mais valorado
porque o dan os compaiieiros»,
decia otro. «Falamos de xente que
sabe o que custa traballar aqui e
que pode valorar os defectos ou
as cualidades dun vifio dende un
puntode vista mais real», insistia
este tltimo. :

1a cata Patrimonio de la Huma-
nidad nacié hace cinco afios de la
mano delos gestores del Centrodo
Vifio con el objetivo de amparar
la candidatura de la Ribeira Saca
ante la Unesco. Desde el principio
se le quiso dar un enfoque serio y
profesional, mas alld del mero
simbolismo. Para ello se contactd
conla Asociacion Galega de Endlo-
gos y se disefié un sistema propio
de valoracién de los vinos.

Eljurado de esta edicién lo com-
Ppusieron 22 personas, 20 de ellas
enblogos. Perola curiosidad es que
fueron en su mayoria los que tra-
bajan para las bodegas participan-
tes y que todos cataron todos los
vinos. Es decir, los profesionales
tuvieron que valorar en una prue-
ba a ciegas (sin ver ni las botellas
ni las eti ) sus propios caldos
y los de Sus vecinos.

En resumen, las puntuaciones
las dieron personas que conocen
perfectamente la zona, los proble-
mas que hubo conla cosecha, con
el tiempo o con las plagas.

Esesistema y el rigoren la orga-
nizacién convirtieron la prueba en
una cita ineludible para muchos
bodegueros de la denominacién.
Este afio se presentaron 141 vi-
nos de un total de 57 bodegas y
hubo 26 premios. El gerente del
Centro do Vifio, José Ramén Mar-
tinez Mareque, explicé ayer que
soloIlevaron premioun 10%delos
participantes. Es un ratio peque-

Ala cata se presentaron
un total de 141 vinos de

57 bodegas distintas y 26
recibieron premio, menos
de un diez por ciento

El pablico llené el Centro do Vifio durante la entrega de galardones. L AR

fio, pero la razén radica en que no
se trata de un concurso compla-
ciente si no que se apuesta por el
rigor. Tanto Mareque como Luis
Buitrén, de la Asociacién Galega
de Enélogos, insistieron en que
es la cata a la que concurren mas
bodegas de la denominacién.

Laafluencia también senotoen
la entrega de premios. El Centro
do Vifio estaba ayer abarrotado de
bodegueros cuando muchos son
Teacios a acudir a este tipo de ce-
lebraciones. Las ausencias fueron
muy contadas.

Para entregar los galardones en
el Centro do Vifio se reuni6 a repre-
sentantes de la Xunta de Galicia,
dela Diputacién de Lugo, a alcal-
desy concejales de distintos ayun-
tamientos de la denominaciénya
representantes de colectivos como
el de hosteleros o comerciantes.

Los bodegueros salieron a reco-
ger sus estatuillas, que son otra

de las sefias de identidad del cer-
tamen. Se trata de la figura de
una botella y un racimo de uvas
en color dorado realizada con una
impresora en tres dimensiones
que llama la atencién por su ori-

. Ayer la organizacién también
tuvo un gesto de agradecimiento
conlos estudiantes dela escuelade
hosteleria Belarmino Fernandez,
deRosende, que se encargaron de
dar servicio durante la cata.

LOS PREMIADOS. En el escala-
f6n de tintos jévenes de 2017 se
llevaron el primer premio (Gran
Patrimonio) Guimaro, Gaela Os
Queixeiros y Vifia Peén. El se-
gundo fue para Adega Vella 988,
Xiana, Casa Moreiras Seleccién,
Chuzos de Punta y Finca Cuarta.
La categoria de tintos barrica
y otras afadas condecoré con el
Gran Patrimonio a Promine 2016,

Don Diego 2017 y Corga 2014 y
con el Patrimonio a Abadfada -
Cova 2016, Veiga do Bacelo 2016,
Proencia 2012, Asolagados 2017 y
Cividade 2017.

En los blancos jévenes de 2017
solo hubo cuatro premiados. Eloro
selollevaron yVinaVe-
Ila yla plata fue para Vifia Garofia
y Ponte da Boga Albarifio.

El mejor blanco barrica y otra
afiadasresult6 Finca Millara 2016.
En este peldafio, el Patrimonio se
le otorg6 a Pombares Cloria 2016
y Adega Vella 1904-2017.

En la categoria de Magnum
hubo tnicamente dos caldos ga-
lardonados.

.El Gran Patrimonio le cortes-
pondié a Ponte da Boga 2017 y el
Patrimonio, a Cypressus 2017.
En el peldafio de rosados hubo un
tinico premio. Fue para el Peza do
Rei, que se hizo con un Gran Pa-
trimonio.

=982 405 286

CLiINICA DENTAL
Dra. Maria José Marti

Avda. de Galicia, 38, 1°A- Monforte de Lemos
www.dramariajosemartin.com.  w reysm st

sl

CLAUSULAS
SUELO

BANCARIO. CIVIL
‘ RCI0S. HERENCIAS

ALY LABORAL

LIBRERIA

Receptor mixto
n° 49865

de Loterias y Apuestas del Estado



