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Expositor del Centro do Vifio de Monforte.

\/inos con proyeccion internacional

51
especial

el escenario
dela entrega de premiosde la
vigésima edicion de la Cata dos Vifos
da Ribeira Sacra. El panel de cata
estuvo integrado en esta ocasién por
diez expertos que examinaron un
total de 67 muestras presentadasa
concurso de entre 37 bodegas de las
cinco subzonas que forman parte
deesta Denominacién de Origen
gallega.

12 »Vina Garona, de AdegasVina
Garona.

22 p Almalarga, de la bodega Pena das
Donas. :

32 pAs Glorias, de la bodega Amedo.
NS NTOS e
12 »Regina Viarum, de la bodega
ReginaViarum,

22 pSan Mamed, de la bodega de
Rosa Marfa Pumar Rodriguez.

32 Cruceiro, de la bodega de Ramén
Marcos Fernandez. -

)S DE OTRAS ANADAS
12» VR Barrica 2011deAdegas e
VifedosViaRomana.Ear & 1ese
22»\ia Romana Godello 2012, de
Adegas eVifiedos Via Romana.

EXPANSION. EL CRECIENTE PRESTIGIO DE LA D.O. RIBEIRA SACRA SE DEBE EN PARTE A LARECOMENDACION DE
SUS CALDOS POR GURUS COMO ROBERT PARKER O KRAMER Y SU PUNTUACION EN LA GUIA PENIN. ror:y.s.foros: .

a Denominacién de Origen

Ribeira Sacra vive un mo-

mento de expansion, con
unos vinos que alcanzan proyec-
cién internacional. Este creciente
prestigio se debe, en buena parte,
a las recomendaciones del gurt
Robert Parker, que desde el afio
2008 incluye tintos del sur lucense
en su prestigiosa publicacién Wine
Advocate. También la guia Pefiin o
el critico Robert Kramer, de la re-
vista neoyorkina Wine Spectator,
elogian la Ribeira Sacra como una
zona vitivinicola emergente en el
ambito internacional. Aunque Ga-

“licia, donde se consume lamitad de

la produccidn, es el principal mer-
cado, laD.O. Ribeira Sacraaumen-
ta susventasydedicaun10%desu
produccién a la exportacion.

La creacién de la Denominacién
de Origen, hace 18 afios, marcé el
gran salto para esta comarca viti-
vinicola. De las 500 hectareas de
vifiedo existentes en 1995 se pasd
alasmasde1.200actuales, explo-
tadas por casi un centenar de bo-
degas. El mencia es la principal va-
riedad, aunque en los Gitimos afios
creci6 el uso del godello, cuyos
blancos son muy demandados.

Pese a la fuerte competenciaen
los mercados del vinoy a los efectos
delacrisis, la Ribeira Sacra mantie-
ne un crecimiento moderado que
invita al optimismo. 2t

La Ribeira Sacra cuenta conuna
estructura productiva atipica. Es
la Gnica denominacién espariola
incluida en la agrupacién europea
devinos de montaiia, ala que per-
tenecen también los caldos del Val
de Aosta italiano, el de Mosela en
Alemania o el del Douro, en Por-
tugal. Las vides se asientan sobre
bancales situados en grandes pen-
dientes. Esta modalidad de cultivo

es conocida como viticultura he-
roica.

La denominacion Ribeira Sacra
intensifica el concepto de territorio
porencimadelavariedad delauva.
Los vinos son una expresion del te-

- mitorio. Respondena un suelo, una

orientacion al sol y un entorno de
vifiedo. Después entra el proceso
de cuidado de las vides y de la ela-
boracién que aplica cada bodega
para personalizar su producto. El
surdelugoyel nortede Ourense se
caracterizan por sus buenos vinos
del afo. Algunos cosecheros, tras
un largotrabajo de elaboracién, de-

sarrollan proyectos de crianza en
barricaderoble conelfindedarieel
plusal producto. La convivencia de
esos crianzas con los tintos del afo
contribuye a ofrecer alternativas
distintas.

El vino es también un reclamo
turistico. El paisaje esta cuidado
gracias a la rentabilidad de los
vifiedos. El turismo, como com-
plemento de la viticultura, cons-
tituye una importante fuente de
ingresos. Ambos fenémenos estan
intimamente ligados en una estra-
tegia comin de dinamizacién del
territorio.
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AS Glorias, un
blanco que
deja huella

Esunvino
plurivarietal,
conun 60%
deuvasde
godello, que
cosecho varios
PIemios ror cau.

ARRIO es el lugar
donde se encuen-
tran las Bodegas
Amedo, una empresa fa-
miliar fundada en el afio
1997. Incluida bajo 1a de-
nominacién Ribeira Sacra
produce cada afio 70.000
litros de vino, que hacen
la delicia de paladares en
toda Galicia, Barcelonay se
exportan a varios paises.
Los vifiedos familiares
generan el 70% dela uva,
que es acompafiada por
uva de proveedores propios
de total co:
La produccién de Bode-

gas Amedo se centra en
&l vino blanco. As Clorias
es su vino mas afamado,
con un 60% de uvas de go-
dello. Aunque en los vinos
trabajados por la bodega
chantadina también hay
trazos de uvas treixadura,
torrontés y albarifio. Unas
«uvas plurivarietales de
gran calidad» destaca la
enélogadela firma, Lorena
Gay Novoa. Su vino tinto es
el Pero Bernal, reconocido
con un tercer puesto en la

cata del Centro Gallegode

Euskadi.

AsClorias esel vinomas
premiado de la casa. Este
afio ha conseguido un pri-
mer premio en la Feria del
Vino de Chantada; un ter-
cer puesto en la Cata Ofi-
cial de Vinos de la Ribeira
Sacra y un cuarto puesto
enla Cata de Galicia. Esun
blanco con gran presencia
de godello, cuya caracte-
ristica es una gran calidad
aromatica que deja huella
enel paladar.

Vinos de la Ribeira Sacra

Zona: Chantada
Maridaje: Pescadosy
mariscos

Grados: 13,52
Temperatura

consumo: 172

Un godello con un aroma
intenso y frutal. Con una
cierta acidez que aporta
frescura y buena inten-
sidad. Agradable al pala-
dar.
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Delavina
al barril con
mucho mimo

El proceso

de vendimia
distingue al
Don Ventura
COmo unvino
de alta calidad

POR: C.M. FOTOS: AEP

AREDES con 300
afnos de historia
albergan los vinos

de Pantén. Un proceso de
vendimia tradicional les
permite crear variedades
de tinto a cada cual mas
prestigiosa.

El secreto de la casa son
unas uvas vigiladas hasta
el minimo detalle, donde
«se cuida personalmente
el vino intentando no es-
tropear las uvas desde que
se recogen en el campo
hasta quellegan al barril»,

comenta Ramén Losada,
responsable de la bodega.
Un vendimia profesional
en donde triunfa la viticul-
tura, en toda la extensién
dela palabra.

El mimo con el que se
cuida el terreno permite
que cuatro hectireas gene-
Ten en tornoa 40.000 bote-
llas, que llevan el nombre
de Losada Fernandez por
Galica, Espania, Estados
Unidos o Australia.

Los vino de la bodega
Losada Fernandez son re-
conocidos también por las
menciones aparecidas en
el New York Times o por
la presencia de los vinos
de Ferreira de Pantén en

la Wine Advocate del gurt

Robert Parker.

Mencia de Lobo o Men-
ciaVifia Caneiro seunen al
buque insignia de la casa,
Don Ventura.Un vino que
por su intenso sabor hace
disfrutar de fruta, su fres-
curay su volumen alos pa-
ladares mds exigentes.

DON VENTURA
Zona: Ribeiras do Mino
Maridaje: Gastronomia
gallega engeneral

Grados: 13% Vol
Temperatura de
consumo: 159

Un vino sorprendente
por sus notas de frutas
rojas y de hueso. Un vino
redondo, de trago largo y
que deja un toque muy
sabroso en el paladar.

Unamezclade
sabores en el

paladar

Esta bodega
familiarintenta
rescatarla
tradicion
vitivinicola de
la zona

POR: C.G.N. FOTOS: AEP

AT Virxe dos Reme-
dios es una bodega
* familiar que nacié
en el afio 1992 con el objeti-
vode mantenerla tradicién
viticola de suzona. Estd en
Diomondi, municipiode O
Savifiao (Subzona Ribeiras
do Mifio), pleno centro de
1a Ribeira Sacra. Esta zona
es privilegiada para el cul-
tivo dela vid debido a su si-
tuacién geogréfica y a sus
muiltiples microclimas.
Los vifiedos ocupan cua-
tro hectareas repartidas en
pequefias parcelas y situa-
das en bancales sobre lade-

1as de elevada pendiente.
Esto hace que el cultivo, el
mantenimientoy la recogi-
da sean de forma manual.
No se utiliza ningtn tipo
de tratamiento que influya
en su fermentacién.

Sus instalaciones estin
formadas por 450 metros
cuadrados de superficie en
donde elaboran y embo-
tellan toda su produccién
que ronda una media de
100.000 botellas al afio.
E1 90% de esta produccién
se distribuye en Calicia,
quedando un 5% para dis-
tibuciénnacionaly el otro
cinco para la exportacion
a paises como son Estados
o Polonia.

Los vinos de esta bodega
son el Vifia Vellablancoy el
Vifia Vella tinto. El primero
estd elaborado con uvas de
diferentes variedades: 60%
godello, 20%albarifio y 20%
treixadura. El vino tinto,
hecho con uvas mencia, es
monovarietal.

VINA VELLA
MENCIA

Zona: Diomondi
Maridaje: Carnes, cocido,
caza, todo tipo de platos

de la gastronomia gallega
Grados: 13%Vol.
Temperatura de
consumo: 15-16°C.

Tinto de color rojo granate
con tonos violaceos, bri-
llante. Con aromas y tani-
nos redondeados.

Cuidadosa
seleccion de la
materia prima

Don
Bernardino,
vinos de corte
tradicional que
sobresalen por
SuU excelencia

POR:R.L.. FOTOS: AEP

N la década de los
E afios 50, cuando

nadie apostaba por
la viticultura en la zona
de Amandi, Bernardino
Rodriguez decidi6 seguir
con la tradicién familiar y
apostar por la produccién
de sus vifiedos.

Con amplia visién de fu-
turo, y ya en los afios 90, se
hizo cargo de la bodega su
hijo Emilio Rodriguez, que
empez6 a elaborar vinos de
corte tradicional pero de
alta calidad, siguiendo la
labor vitivinicola heredada
de sus ancestros.

La bodega se sitiia en
una antigua edificacién
de piedra, en Santa Cruz
de Brosmos ( Sober). Fue
reformada y modernizada
en el afio 1999, dotindola
de la dltima tecnologia
vinificacién. Posee mas de
diez hectéreas de vifiedos y
otras cinco controladas, de

fios viticultores dela
zona, lo cual le ha permiti-
doalcanzaruna produccién
de 60.000 botellas anuales
de una calidad excelente,
debido a su cuidadosa, es-
pecial y artesanal seleccién

prima.

En 1997se elabora el
primer mencia envejecido
en barrica de roble fran-
cés de la Denominacién
de Origen. En aifios de
una cosecha excepcional,
se comercializan unas
15.000 botellas de este
vino. Antergo, Mencia
Don Bernardino, Mencia
Don Bernardino, Mencia
Barrica Lagoa&Borges son
sus marcas comerciales.

Zona: Amandi

Maridaje: Cocina gallega
tradiconal.

Grados: 12,5%
Temperatura de
consumo: 14-16°C.

Vino de color rojo cereza
con aroma a vainilla, to-
ques amentolados y fresa
4cida. Potente, ligeroy
freseco en sabor.
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Via Romana, un vino
sinonimo de calidad

El'VR Barrica 2011 y el Via
Romana Godello 2012
acumulan premios y ratifican el

delas uva utilizadas y las caracte-
risticas que les da el terrufio.
Para llegar a esta excelencia se
realiza la poda en verde del vifie-
do, con la finalidad de tener me-
nor rendimiento por cepa, por de-
ba]ode]ostmhlngxamos yu.na

Vinos de la Ribeira Sacra | >3
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prestigio de la bodegars. s  mperlidsd Rostriomenese
racimos, caja a caja, antes de que
fA ROMANA constituye  caa la exportacién a paises como mtroducu' por gravedad las uvas
una clara apuestaporla  Noruega, Nueva Zelanda, Reino el depésito. -9
calidad dentrodelos cal-  Unido, Méjico, China o Estados En Via Romana no usan bom-
dos de la Denominacién de Ori-  Unidos, entre otros. Este proceso  bas para evitar que sedariela uva. VR BARRICA 2011 via .{'lmz iy
gen de Ribeira Sacra. Elmimoen  deexpansiéninternacionalcrecié  El vino de afiada permanece un Zona: Chantada GODE
1a elaboracién, hecha sin prisas,  enlos ltimos afios. minimo de ocho meses en depé- et S Zona: Chantada
unidoalsaberhacerdeun;nadi- sitoa temperatura controlada an- Maridaje: Camesrojasy de =
cién de esta familia chantadina  CALDOS. Via Romana cuentacon tes de serembotellado y otros seis ave, quesosfuertes le: Casa bien con pesca-
dedicada toda la vida al negocio  cuatro tipos de caldos: Via Roma-  meses en botella antes de saliral Grados: 13,5% Vol dos, mariscosy paellas
delvino, conviertenaViaRomana  na Mencia, con ocho mesesen  mercado. 5 Grados: 13,5%vol.
enunode los tintos gallegosmas ~ depésito y seis en botella antes L . de consumo:
prestigiosos. de saliral mercado; ViaRomana LA BODEGA. Via Romana nacié 14-162C. Temperatura de consumo:
La bodega cuenta enlaactua-  Mencia Seleccién de Aﬁada, con conlacosechade 1998, aunquela Es de un color rojo cereza in- 8ec.
lidd con 14 hectéreasdevifiedosy ~ 24 mesesendepdsitoy doce bodegasecompréenl%)?ylams tensoconn'betstoséceosque Este blanco joven tiene un co-
produce entre 160.000 y 180.000 minimo, en botella magnum, tauraciéndela su paso por mad lor amarillo pajizo y un olor a
botellas, dependiendodela cose-  Via Romana Mencia Barrica, con  hasta el 2000. Lasbodegaocupa En la boca se define resulta es- frutas tropicales y manzana
chaobtenida cadaafio. Un 80%de  oncemesesenroblefrancés; yVia  una casa solariega del siglo XVI, tructurado y potente, perfecta dura. Susaboresp al
la produccién se destina al mer-  Romana Godello. Todos ellosson  ubicada en el pueblo de Belesar, integracién delamaderayla entrar en la boca, con una aci-
cado gallego, el 10% al mercado ~ vinos monovarietalesdealta cali-  enplena Ribeira Sacra, a orillas del fruta, con recuerdos de tosta- dez sutil que evoluciona lenta-
nacional yel 10% restante sededi- ~ dad, que muestranlastipicidades  rio Mifio. dos y retrogusto persistente. mente y un gran Cuerpo.
S ABADIA DA COVA Para los que busquen frescura
O‘ 7 aClOI ] 57 MENCIA yvivacidad, el benjamtn dela bo-
Zona: Ribei - dega, Fuga, extrae de la variedad
~ 2GR R.nbelras doino: que define la Ribeira Sacra. Un
tr dl Maridaje: Carnesy arroces. mencfa alegre, que va bien con
cualquier plato.
4Ad1C101 Se unen Grades: 351 it i
Temperatura de consu- da Cova Ecolégico, mencia fresco,
mo: 142-16°C. afrutado, tradicional y artesanal
Intenso color cereza picota y Moure de Autor, una joya supe-

Los selectos
productosde
Adegas Moure
conquistanlos
paladares mas
exigentes

EREDEROS de una tra-
dicién milenaria en el
cultivo de la uva, la fa-
milia Moure decidi6 transformar
este conocimiento en una sefia
de identidad, fundando en 1958
Adegas Moure. Se trata de una bo-
dega innovadora pero con estirpe;
ubicada enuno delos lugares mas
miégicos de la Ribeira Sacra: Cabo
do Mundo.
Esta bodega posee un total de
15 hectéreas de vifiedos en explo-
tacién y su produccién anual de

vino alcanza los 300.000 litros.
Los varietales que utilizan para
la elaboracién de sus caldos son
mencia, albarifio y godello.

Sus instalaciones, construida
en el afio 1982, cuentan con la
mas moderna tecnologia para la
elaboracién de sus afamados vi-
nos y licores.

Los vinos de Adegas Moure son
merecedores de multitud de re-
conocimientos. En total méis de
120 premios nacionales e inter-
nacionales (Burdeos, Montreal,
Bruselas, Paris, Verona, Madrid,
Nueva York). Recientemente, han
obtenido también excelentes pun-
tuaciones en la Guia Pefiin 2012,
superando los 90 puntos.

Entre sus vinos despunta Aba-
dia da Cova Mencia, el vino joven
mads premiado de Espafia. Tam-
bién el Albarifio, elaborado conun
85%de esta uva y un 15% de gode-
1lo, que hacen de éste un vino tini-
co. Abadia da Cova Barrica es un
tinto que deslumbra por su color
plirpura, que encierra la fruta de
1a Mencia y el poderio de]a made-
1a bien administrada.

con ribetes violdceos. De
capa media alta, limpio
y muy brillante. Muestra
una abundante ligrima.
De elevada intensidad,
muy frutal, destaca una
fruta negra potente, licoro-
sa, madura, acompaiiada
de notas herbéceas, de tie-
rra hiimeda sobre un fon-
do balsémico, ligeramente
especiado y con sutiles flo-
rales. Este calo de Ribeira
Sacra muestra una buena
entrada un paso ligero,
, afrutado, suave. Muy
buena acidez y unos tani-

caldo tiene un final largo,
con un toque amargo muy

rior. Tal es la obsesién por la ca-
lidad, que Adegas Moure realiza
un importante esfuerzo en I+D+],
que es extensible no solo a sus vi-
nos sino también al resto de sus
elaboraciones. De hecho, la firma
acaba de lanzar al mercado Ana
London Dry Gin.

Resultado de mas de dos afios
de investigacién y una materia
prima de altisima calidad, Ana
estd teniendo una muy buena aco-
gida tanto en el sector hostelero
como entre los consumidores.

Los responsables de Adegas
Moure mantienen el objetivo
permanente de dar lo mejor de si
mismosa sus clientes. Pretenden
que cuando estos prueben sus vi-
nos y licores vivan un momento
especial, un momento de cele-.
bracién, que pueda evocar en su
mente toda la leyenda de Cabo do
Mundo y sus vifiedos. Que en los
matices de cada sorbo se sienta
transportado a la ladera mas sole-
dada dénde se asienta la bodega.
Quieren ofrecerles todo esto, bus-
candosi lamaxima calidad
la perfea:ién.




