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Lucenses > DE CATAS

UNOS VINOS DE REVISTA

CONCLUIDA LA VENDIMIA, LOS CALDOS DE RIBEIRA SACRA.
COMIENZAN SU PROCESO DE ELABORACION, PRECEDIDOS
DE CRITICAS TAN AFAMADAS COMO LA DE ROBERT PARKER
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La sumiller afiade que «la visita
de estos criticos supone un reto a
superar, con el objetivo final de
darse a conocer». En este caso,
el critico en cuestién es el britd-
nico Neal Martin, elegido por el
prestigioso critico Robert Parker
como catador de vinos esparioles
para la publicacién, y que visité
al efectola Ribeira Sacra. El criti-
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reportaje elaborado por el critico
briténico es Guimaro, situada en
Sober, que logré situar a ocho de
sus vinos por encima de los 90
puntos. Los mas destacados por
Martin, con 93, fueron los tintos
B1P 2009, Pombeiras 2010 y La-
dredo 2010.
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2010, de la bodega monfortina -
Pena das Donas, alcanz6 los 89
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B, La publicacién sobre vinos mas prestfgiosa‘
del mundo concedi6 85 o mas puntos a caldos de
hasta diez bodegas lucenses de la Ribeira Sacra

Ellos muestran sus preferencias

IAGO CASTRILLON, COCINERO
«Vinos como el de Régoa son el
futuro de los caldos en Espaiia»

Enel restauranteAcio, regentado por el chef lago Cas-
trillon, el producto local es el que marca la carta. Por
ello, el cocinero ha encontrado en los vinos gallegos «al
perfecto aliado» de la comida que sirve. Castrillon abo-
ga por los caldos «con tlplc}dad umcos con personali-
jes de Galicia, sus
sent.esysu climan. Unbuene;emplodeelk: dice, son
los vinos de la bodega Régoa, tque produce caldos de
marcad: jos, frescos,
1L enEspafiar.
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LOIS DIEGUEZ, ESCRITOR
«En cada copa de Guimaro

intioa satisfaccién da vida»

la | escritor
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ciauna‘parkerizacién’ del produc- ino, pero debe probarlos
10, variando su elaboracién para yvalmarsnlesgusunono,mde
lograr un resultado «de mayor delo que dicte
agrado para el estadounidense», el criticor. umnnl]ensaka no
Conzilez cree que en la lis-  obstante, un d:
el catador Luis Gutiérrez ha sido
Mercedes onale sumiler e e g
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LAURAALONSO, SOPRANO
«Los caldos de Santa Maria de
Nogueira son una garantia»

L Laura Al abeber

vino, y ello hace que cada sorbo sea para ella «doble-
mente disfrutado» cada vez que sesirve una copa.
«Siempre es una buena excusa para sentirsea gusto
con los amigos, y los magnificos caldos de Lugo, como
los delas bodegas Santa Maria de Nogueira, en Chan-
tadan, dice, secornplgmentana la pexfecclén consu
texce y ¥

se ds a estos vinos y

Revistas como la de
Parker son importantes
porque divulgan, pero el
consumidor debe tener
su propia opinién»

todnellotepercumenunmaycx
consumo», dice Gonzilez, quien
redamammlnospanme]oarla
imagen de marca de los vinos de
la zona: «Los bodegueros deben
acercarse més al consumidor,
abrir sin miedo las puertas de sus
bodegas porque, de este modo, la
gente que elabora los vinos puede
llegar 2 mas gente y transmitir

. ]apasl&nconlaquelohacede

MARIO VAZQUEZ, VICARIO GENERAL DE LUGO
«Los de Moure saben a familia,
hogar, tierra, trabajo e ilusién»

. Elvicario general de la diécesis de Lugo, Mario Vaz-

quez, crecié en un hogar construido entre vifiedos.
Porello, conoce a la perfeccion los vinos de la bodega
Moure, que than ido mejorando gracias al riguroso
trabajo de lasvifias, la conservacion de cepas viejas,

las nuevas plantaciones, la inversion en nuevas bode-
gasy lasinnovaciones tecnolégicas». Susvinos, asegu-
ra, sabena «famili r, tierra, trabajo e lusion, que

llevaron a esta bodega alcaminode laexcelencnat

para esnobs y se acercan mas a la

" gente joven». A su entender, la

campana recientemente inicia-

LUIS IGLESIA, ACTOR
«Os Regina Viarum sempre me
deixan con gana de mais»

Al actor Luis Iglesia, el olor de una copa devino lo
trasladaa lainfancia, «cando ovifio do paiseraa tinica
denominaci6n de orixe que habiav. El de Riotorto des-
tacalos caldos de la bodega soberina Regina Viarum,
«dun cheiro noble e directo, que enche por completo o
nariz, e un tacto contundente e doce 20 mesmo tem-
pon. Deellos acentiia su «bo regusto propio: dunwho
feito, afroitado, -on gana di




