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La nueva cosecha de Ribeira Sacra
fue calificada como muy buena

» El panel de cata la evalué con 7,8 puntos, a solo dos décimas de la excelencia
» Las Ultimas diez anadas llevaron similar catalogacion. En este caso destacd el color
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MONEORTE. La estabilidad en la
catasde calificacién de las afiadas
de Ribeira Sacra es ya algo habi-
tual desde hace una década. E1
panel de profesionales que realiza
las pruebas sobre diez muestras
de las distintas subzonas llega a
la conclusién de que el marchamo
aponer es el de‘muy buena’ cose-
cha y casi siempre a dos décimas
de llegar al sello de ‘excelencia’.
Son cosas que ocurren y este afio
sucedi6 lo mismo, 7,8 puntos.

La cata de calificacién se efec-
tud en el edificio multiusos de San
Clodio (Ribas de Sil), perteneciente
ala subzona Quiroga-Bibei, don-
desehaceporpnmemvezpotque
todos los afios se organiza en un
ayuntamiento diferente.

El consejo regulador dela deno-
minacién Ribeira Sacra sefialé que
el valor conseguido «para la cose-
cha de 2015 es una gran noticia
para el conjunto de las bodegas y
quede no ser por las lluvias duran-
te la vendimia, serfa excelente».
Ademésafirmé que «ensalzala ca-
lidad delos vinos de la comarca» y
que «es una prueba mds del buen
hacer de las bodegas y viticultores
que integran la denominacién».

En general, el panel de cata,
pusoderehevequelosm]dospro—
‘bados presentan «un color excep-
cional respecto a los de otros afios.
Algunos son realmente brillantes,
de tal forma que es un gran paso
2 estas alturas del afio porque to-
davia les queda mucho tiempo
pararedondearse tanto en bodega
como en botella», comenté unode
los catadores.

Otro de los aspectos que llamé

1a atencién sobre afiadas anterio-
tes fue «la estructura de muchos
delos vinos probados. Se aprecian
taninos y aromas que sin duda se
reforzardn a medida que pase el
tiempo. Por eso pueden ser vinos
de larga duracién», afadié una
persona que estuvo en la cata.
En los mismos términos ha-
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ante el «llamativo color vivo que
tienen los vinos a pesar de que
todavia queda mucho recorrido
hasta que estén en su punto justo.
Para entonces tal vez conseguirin
el nivel de excelentes, aunque por
dos décimas podemos decir que
yalo son», dijo otro miembro del
panelde cata.

Los

blaron otros catadores, qui
también mostraron su sorpresa

La directora de Industrias
Agroalimentarias destacd
el trabajo de los bodegueros
y de la denominacién para
asentar poblacion

Celebrada una
sesion formativa

y solicitada una
asamblea nacional

La formacién sobre el potencial
viticola de la Ribeira Sacra fue el
tema que expuso ayer el jefe del
servicio de Explotacions Agrarias
de Lugo, Pablo Iglesias Lopez.
Este profesional imparti6 una
charla en el Centro de Formacion
¢ Experimentacion Agroforestal
de Monforte, antigua escuela

de capacitacion agraria, en la
queexplicé los tramites que
deben hacerlos viticultores para
registrar nuevas plantaciones, re-
plantaciones o conversién de los
derechos de plantacion de vides
en autorizaciones. Pablo Iglesias

contd con la asistencia de un gru-
po deinteresados a quienes pidid
que transmitiesen a sus vecinos.
la necesidad de adaptarsea las
nuevas normativas.

Ciudades viticolas

El Ayuntamiento de Monforte
anunci6 que realiza los tramites
oportunos para que la ciudad del
Cabeacoja esteario laasamblea
delaAsociacion Espariola de G-
dades doVifio (Acevin). El alcalde,
JoséTomé, afiadi6 que trabaja
con la Diputaciény con el Centro
doVino da Ribeira Sacra para que
lareunién se celebre en Monforte
afinales de la préxima primavera
0acomienzos del verano. Para el
regidor, la peticion se plantea por
ser Monforte capital de la Ribeira
Sacra. La concesién o no se sabra
eldia 2demarzo.

! acabo
a calificacién fueron José Maria
Martinez Matos, Bruno Lovelle
Ferndndez, Carlos Losada Fernin-
dez, Francisco Javier Rodriguez
Medela, Juan Angel Fernindez
Martinez y Xestis Verao Pérez,
todos ellos del panel de cata del
consejo . Con ellos tam-
experto en viticultura; Humberto

Los técnicos explican las nuevas normativas sobre vifiedos. T pARcA

Las Vegas de San Clodio,
a la que participaron también
otras idades. A esa cita
acudi6 la directora xeral de Gan-
darfa, Agricultura e Industrias
Alimentarias, Belén do Campo.
En la comida mostré suapoyoala
«gran evolucién de Ribeira Sacrae
asta i6n no asentamento
da poboacién no medio rural por
ser o vifio un bo recurso».

Quiroga

La organizacion
de la feria del
vino ya recibio
doce muestras
para analizarlas

La preparacién de la XXXIV
Feira do Vifio de Quiroga,
tnica en la que se ofrecen
caldos de cosechero, ya esta
en marcha. La comisién or-
ganizadora, presidida por el
alcalde, el popular Julio Al-
varez Nufiez, ya recibi6 una
docena de muestras de caldos
para participar en el evento,
que tendrd durante la Semana
Santa, en concreto, el sabadoy
el dommgo

consistorial porlos bodegueros
se enviardn a un laboratorio

te para revisarlos
en todos los aspectos y evitar
que incumplan alguna de las
normativas higiénico y sani-
tarias establecidas.

En cuanto la comisién orga-
nizadora reciba las muestras,
toda las aprobadas estardn
presentes en la tradicional
cata que organiza la Confraria
do Vifio de Quiroga. Enella
estdn integradas 23 personas,
quienes los vinos
eldia 12 de marzo en el museo
etnograficoalas 13.00 horas.

Sober

El Ayuntamiento
prepara un taller
de maridaje de
Amandi con
cerdo celta

El Ayuntamiento de Sober,
principal promotor de las
XXVI Feira do Vifio de Aman-
di, que se celebrard en la capi-
tal soberina los dfas 19y 20 de
marzo con la participacién de
23 bodegas, inicia el préximo
miércoles, dia 2 de marzo, el
llamado Mes do Amandi. Lo
hard con un taller de marida-
je de cerdo celta con vinodela
subzona de Amandi.

La actividad se desarrollara
en la Escola de Hostaleria de
Rosende, perteneciente a la
Fundacién Belarmino Fernin-
dez. Laclase tendrd
lugar entre las 12.00 y las
14.30, en la que colaborardn
promotores de la Asociacién
de Criadores de Gando Porcino
Celta

Aldia siguimte, enel cen-
tro sociocultural se desarro-
llard un taller de elaboracién
de cécteles y combinados con
vino de Amandi.

La sesién estard a cargo del
barista Damién Seijas, natu-
ral de Chantada, que envarias
ocasiones se proclamé Mejor
Baristade fia.



