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Adegas Moure, pionera
en el uso de abono de
bagazo en los vinedos

» La empresa de O Savinao hizo las primeras pruebas de un estudio
tutelado por dos universidades y que aporta grandes resultados

LAR.
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O SAVINAO. Adegas Moure pro-
cede al cierre de la segunda fase
de una iniciativa muy novedosa
que tiene como objetivo obtener
humus a partir del bagazo desti-
lado, que una vez libre de conta-
minacién bacteriana pueda ser
utilizado para abonar los vifiedos
y observar como influye en las ca-
racteristicas organolépticas dela
uva. Este proyecto estd tutelado
por las universidades de Santiago
de Compostela y Vigo.

El objetivo principal es evitarel
uso de fitosanitarios, conseguir

una vifia mds sana y, al mismo
tiempo, mejorar tanto la calidad
delauva como su resultado final,
el vino obtenido.

Uno delos responsables de esta
bodega instalada en O Savifiao,
Evaristo Rodriguez, se mostr6 ayer
encantado con la experiencia. In-
dicé que el plan esté totalmente
en marcha, que ya utilizaron el
bagazo para que las lombrices
lo conviertan en humusy que a
prmupxos de este afio abonaron

con el compuesto
resultante.

Rodriguez sefialé que todo
apunta a unos excelentes resulta-

dos. «O que fixemos foi aboar un
terreo co humus, pegado a outro
no que se usou a técnica tradicio-
nal. Vendimamos o mesmo dia e
metemos a COCer as Uvas a0 mes-
mo tempo. Dentro de pouco sabe-
remos se hai diferencia, pero todo
apunta a que si, que o vifio obtido

=

En Galicia no existia ningin
analisis exhaustivo sobre

el uso de los desperdicios
de la uva como fuente de
abono para los vinedos

do vifiedo aboado co humus do
bagazo serd mellor. Temos certas
analiticas que asf xa 0 apuntan,
ata o color do vifio, diferente»,

destacd Evaristo Rodriguez.

OTROS ESTUDIOS. En foros viti-
vinicolas se ensal-
za el humus como método para
regenerar la tierra permitiendo el
desarrollo de los microorganismos
vivos, ademds de ayudar a la re-
tencién de agua segiin las necesi-
dades del suelo.

También se destaca que propi-
cla una disgregracién de la tierra
alirahuecindola pocoa. poco, que
facilita la toma de nutrientes a
través de las raices de las plantas,
que aporta productos nitrogena-
dos al suelo y que
definitiva, ethbra la tierra de
una forma natural sin tener que
usar productos quimicos, entre
otras muchas conclusiones.

En Galicia no existfan informes
al respecto, de ahi que las uni-
versidades de Santiago y Vigo se
decidiesen a elaborar un estudio
profundo de los pros y contras del
procesado del bagazo para su pos-
terior uso como abono, ademésde
para conocer qué beneficios podria
aportaral vifiedo su uso.

Trayectoria
Una empresa
que no parade
innovar

Sialgo caracteriza aAdegas
Moure es su afan porinves-
tigar einnovar en el mundo
delvino. Fuela primerade la
Ribeira Sacra en sacar al mer-
cado unvino de la variedad
albarifio, paraluegoabrirel ca-
mino del ligero envejecimiento
del tinto mencia en barricas de
roble francés. No se quedd ahl,
pues también fuela primera
bodega en sacaral mercado
un rosado, una variedad que

el consejo reguladoracaba de
admitir como validay queya
elaboran tres firmas més.

Relevo

El prestigioso
enologo Nacho
Alvarez se hace

cargo de las
elaboraciones

Adegas Moure acaba de fichar
como enélogo encargado de
vigilar las elaboraciones de la
bodega a Nacho Alvarez, que
estd considerado un defensor
de la conservacién y difusién
dela viticultura tradicional y
artesana, del cuidadodelos vi-
fiedos mas viejos y de las ven-
dimias realizadas a mano.

Natural de la comarca leo-
nesa del Bierzo, estudi6 eno-
logia enla Escuela del Vino del
Bierzo y se hizo sumiller en la
Escuela Espafiola de Cata de
Madrid. En los ltimos afios
completé su formacién con el
conocimiento de técnicas de
laboratorio para la elaboracién
de vino en el ETS Laboratories
de California.

Nacho Alvarez ha sido con-
siderado como el endlogo espa-
fiol revelacién por el afamado
critico estadounidense Robert
Parker, el mas influyente del
mundo por las puntuaciones
que concede cada afio. Parker
conoce bien la evolucién del
endlogo espaiiol, ya que ha
catado perso: ente los vi-
nos que ha elaborado durante
varios afios al estar al cargo del
Grupo Jorge Ordéiiez, lider de
bodegas boutiques espaiio-
las de produccién limitada y

Evaristo Rodriguez sefialé
glue tras hacerle la propuestaa

varez, este no dudé en acep-
tar. «Creo que compartimos
amesma filosoffa, ainda que
tefio que recofiecer que nos
sorprendeu que aceptase».

Nacho Alvarez ya estuvo en
la pasada vendimia vigilando
todo el proceso y se ha puesto
manos a la obra para sacar lo
mejor de las uvas que llegana
Adegas Moure. «E un proxecto
de futuro», dijo Rodriguez.

Ademas por.compras supcriu
sta 360€ de (I(}st:umm)




