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A Xunta apoia a
elaboracion e

venda dos vinos
das D.O. galegas

Medio Rural impulsa os caldos con

Denominacién

CF.
ponTeveDra| Os vifios galegos es-
tan recofiecidos por ser de gran
calidade e contan cun elevado
prestixio, non s6 a nivel nacio-
nal senén tamén internacional.
Elaborados fundamentalmente
con uvas de variedades autoc-
tonas, os caldos galegos con
Denominacion de Orixe te-
fien unha personalidade moi
definida.

Impulsalos e poiielos en valor é
unha das tarefas da Conselleria
do Medio Rural e do Mar, que
apoia os procesos de transfor-
macioén e comercializacion. O
departamento que dirixe Rosa
Quintana considera prioritario
apoiar os procesos de transfor-
macién e de comercializacion
de produtos agrarios en xeral, e
dos vifios en particular, xa que
garanten un beneficio directo
aos produtores da comunidade
galega. Neste senso, o departa-
mento autonémico aposta pola
modernizacion das
industrias agroa-
limentarias que xa

AXuntaemprende

e Orixe

e social, co fin de favorecer a
pervivencia e a consolidacion
do tecido econémico, ademais
de fomentar a creacion de em-
prego directo.

A promocién cooperativa e so-
cial, mediante estruturas aso-
ciativas de importancia no agro
galego, favorece a prestacion de
servizos técnicos, econémicos
e sociais as explotacions, ade-
mais de garantirlles rendas
dignas aos produtores socios
coa venda dos seus produtos e
coa participacion no seu valor
engadido se hai transformacion
industrial e distribucion.

Isto favorece a viabilidade das
explotacions agrarias e a me-
llora da calidade de vida dos
produtores e das stias familias,
porque se crea emprego e se
fixa poboacion na zona, o que
contribtie ao desenvolvemento
do rural.

As Denominaciéns de Orixe
para os vifos galegos estan
constituidas como
Rias Baixas, Ribeira
Sacra, Valdeorras,

existen, co fin de fa- Ribeiro e Monterrei.
vorecer a calidade e acciénsdefomento  Ademais, na deno-
o valor engadido das - dasdenominaciéns  minacién ‘Vifios da
producions. deorixecofinde Terra', existen tres
Ademais; esta Con- protexerestes zonas diferencia-
selleria apoia os produtos das: A Barbanza e

investimentos na
mellora da comer-
cializacién dos produtos agra-
rios e a participacion do sector
produtor na transformacién e
na distribucién.

Fomento das D.0.| Para acadar
estes obxectivos, o departa-
mento autonémico emprende
acciéns de fomento das de-
nominaciéns de orixe co fin
de protexer estes produtos e,
mediante controis rigorosos,
garantir a siia procedencia xeo-
grafica e a stia singularidade.

Neste sentido, a Xunta salienta
que “as industrias de trans-
formacion, de distribucién e
de comercializacién de produ-
tos agrarios son precisas para
viabilizar e outorgarlle un va-
lor engadido as produciéns
agrarias”. Por iso, engade que
€ necesario optimizar o acce-
S0 a0s mercados para garantir
a sua viabilidade econémica

Iria, Betanzos e Val

do Mifio-Ourense.
A area de producién que se
pode acoller & denominacion
Vifio da Terra de Barbanza e Iria
esta constituida polos terreos
aptos para a producion de uva
dos concellos de Boiro, Catoira,
Dodro, A Pobra do Caramifial,
Pontecesures, Rianxo, Ribeira e
Valga, asi como as parroquias
de Cambonio, Fruime e Tallara,
do concello de Lousame; as pa-
1rroquias de Iria Flavia e Padron,
do concello de Padron, e as de
Barofia, Caamaiio, Queiruga,
Ribasieira, San Pedro de Muro
€ Xuno, do concello de Porto do
Son.
Os caldos brancos estan elabo-
rados con uvas das variedades,
nos vifios brancos, Albarifo,
Caifio branco, Godello, Lourei-
ro branco ou Marqués, Treixa-
dura e Torrontés. No tocante as
tintas, son Brancellao, Caifio
tinto, Espadeiro, Loureiro tinto,

Mencia e Souson.

Na denominacién Viiio da Te-
rra de Betanzos incliense os
elaborados e embotellados na
comarca vitivinicola de Betan-
Z0s, que se compon dos con-
cellos de Bergondo, Betanzos,
Coir6s, Mifio e Paderne, e de

Plantaciéns vitivinicolasda D.0. Véldeorras.lop

determinadas parroquias dos
municipios de Abegondo, Oza
dos Rios e Sada.

Os caldos estan elaborados cun
minimo do 60% de uvas das se-
guintes variedades, considera-
das como recomendadas: Gode-
1lo, para os brancos, e Mencia,

Brancellao e Merenzao, nos tin-
tos. A porcentaxe restante sera
necesariamente de uva das va-
riedades autorizadas, que son
Palomino, para o branco, e Gran
negro e Garnacha tintureira
nos vifios tintos.

Os vifios da Terra Val do Mifio-

Albarino, un caldo dourado
templado ao sol do Atlantico

mA Denominaciéon de Orixe
Rias Baixas foi recoiiecida
como tal no ano 1988 pola
Conselleria de Agricultura e
localizase na provincia de Pon-
tevedra e no Sur da provincia
da Coruiia, organizandose en
cinco subzonas principais: Val
do Salnés, Condado do Tea, O
Rosal, Soutomaior e Ribeira do
Ulla. As marcas destes caldos
varian en funcién da variedade
de uva empregada para a sia
producién, polo que dentro da
Denominacién atopamos 13
variedades.

Entre as de uvas brancas pre-
ferentes destacan Albarifio,
Loureira branca ou Marqués,
Treixadura e Caifio branco. Por
outra banda, Torrontés e Gode-
1lo estan clasificadas como va-
riedades brancas autorizadas.
No tocante as variedades de
uvas tintas atépanse Caiiio
tinto, Espadeiro, Loureira tin-
ta e Sousén, nas tintas prefe-
rentes, e Mencia, Brancellao,

b AN Ay D
Vifiedos daD.0. Rias Baixas.Ir.F.
Pedral e Castaiial, nas tintas
autorizadas.

Os diferentes tipos varian se-
gundo a zona de producién. O
albarifio € un vifio monovarie-
tal elaborado co 100% de uvas
da variedade Albarifio, mentres
que o Rias Baixas Condado do
Tea esta elaborado con uvas
Albarifio e Treixadura nun
70% como minimo. Por outra

banda, o Rias Baixas do Rosal
elabdrase a partir de uvas das
variedades Loureira e Albarifio
nun 70% como minimo. O caldo
Rias Baixas Salnés prodicese a
partir de uvas das variedades
preferentes nun 70%. O Rias
Baixas Ribeira do Ulla tamén
se enmarca no tipo de vinos
brancos da D.O. Outro dos cal-
dos brancos € o Rias Baixas ba-
1Tica, procedente dos definidos
anteriormente e que no seu pro-
ceso de elaboracion permanece
en envases de madeira de car-
ballo de menos de 600 litros.
En canto ao vifio Rias Baixas
tinto, esta elaborado a partir
das variedades tintas recorie-
cidas, producidas en calquera
das subzonas e nas propor-
ciéns que os produtores esti-
man axeitadas.

Tampouco falta a oferta de vi-
fios escumosos, feitos tamén a
partir das variedades tintas re-
cofiecidas e producidas en cal-
quera das subzonas da D.O.=
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Uvas tintas nun vifiedo de Galicia.lpp

Ourense tefien unha area de
producién formada pola maio-
ria das parroquias dos conce-
1los da Peroxa, O Pereiro de
Aguiar, Coles, Ourense, Bar-
badas, San Cibrao das Vifias e
Toén. Quedan excluidas as que
superan a cota dos 350 metros

e as que pertencen a Denomi-
nacién de Orixe do Ribeiro.

O requisito é que os caldos de-
ben estar elaborados cun mini-
mo do 60 por cento de uvas das
variedades recomendadas, que
son Treixadura, Torrontés, Go-
dello, Albarifio e Loureira para

Ribeiro, caldos con

“sorprendentes aromas

afroitados e florais

mA D.O. Ribeiro comprende os
caldos elaborados na zona com-
prendida pola confluencia dos
vales dos rios Mifio, Avia, Ar-
noia e Barbantifio, na provincia
de Ourense.

As stas vides tefien unha acu-
sada personalidade e os vifios
responden a unha serie de com-

* binacions de exquisitos aromas

afroitados e florais que case
sempre resultan sorprendentes
ao elaborarse con variedades
autéctonas tradicionais, como
Treixadura, Torrontés, Lourei-
ra, Caifio, Brancellao e Sousén.
Os brancos do Ribeiro caracte-
rizanse por ser lixeiros, fres-
cos, secos e afroitados. Son uns
caldos que adquiren unha cor
de palla palida, elevada acedu-
me fixa e unha graduacién al-
colica que oscila entre os nove
e 0s 13 graos. E recomendable
te no
primeiro ou segundo ano.

A D.O. Ribeiro tamén produce
vifios tintos dunha cor ver-
mella morada caracteristica
e que estan compensados de
acedume.

A graduacion alcolica destes
caldos oscila entre os nove e 0s
doce graos. A elaboracion léva-
se a cabo exclusivamente con
uvas das seguintes variedades:
Caifio tinto, Caifio bravo, Cai-
fio longo, Garnacha tintureira,
Ferrén, Souson, Mencia, Tem-
pranillo e Brancellao, entre as
tintas; e Treixadura, Palomino,
Torrontés, Godello, Macabeo,
Albillo, Loureira e Albarifio
entre as variedades de uvas
brancas.

Por outra banda, os brancos ob-
téhiense a partir de Treixadura,
Loureira, Torrontés, Godello e
Albarifio e os tostados tintos
das variedades Caifio tinto, Cai-
fio bravo, Caifio longo, Ferrén,
Sousén, Brancellao e Mencia.a

os vifos brancos, e Mencia,
Brancellao, Mouraton, Sousé

Ribeira Sacra, Mencia
tinta que crece no
Canon do Sil

®mA Ribeira Sacra é unha das
paraxes mais fermosas e es-
pectaculares da paisaxe gale-
ga. Serpenteando polas ladei-
ras que custodian o traxecto
dos grandes rios galegos, os
vifiedos enmarcados nesta D.O.
agroman polos bancais do Ca-
nén do Sil.

A zona de producion abrangue
comarcas de gran
tradicion vitivini-
cola, que inclien

Entreastintas

cultivadana Ribeira Sacra, dan-
do lugar a vifos de gran cali-
dade, que destacan polos seus
recendos limpos, elegantes e
intensos, a siia cor cereixa in-
tensa, brillante e cun reberete
puarpura.

Entre os vinos brancos, cunha
producién menor, destacan os
que se obtefien das variedades
Godello, Albarifio e
Treixadura, de gran
frescura e ao mes-

parroquias e luga- mo tempo con gran
res de 19 concellos preferentesatépanse  plenitude en boca.
nas escarpadas e Mencia,Brancellao, Son afroitados e cun
soleadas ladeiras Merenzao,Sousén, ~ fino toque de acidez,
das ribeiras dos rios Caffiotintoe destacando polo seu
Miiio, Sil e os seus Taearils lixeiro retrogusto e
afluentes, no Sur da pra delicada presenza no

provincia de Lugo e

no Norte de Ourense. A area
xeografica desta denominacién
de orixe dividese en cinco sub-
zonas diferenciadas, Amandi,
Chantada, Quiroga-Bibei, Ribei-
ras do Miiio e Ribeiras do Sil,
onde tradicionalmente, dende
hai mais de 2000 anos, se ela-
boran excelentes vifios dunha

Tidad.
persc le.

e Caifio para as tintas.

0 40 por cento restante sera ne-
cesariamente de uvas autoriza-
das, Palomino (xerez) para os
brancos e Alicante (garnacha)
para os tintos.s

AD.O. Ribeira Sacra esta orien-
tada fundamentalmente a pro-
ducion de vifios tintos, elabo-
randose tamén brancos moi
interesantes. E a Mencia, se-
fiorial variedade tinta, a mais

Vinos da denominacion
Valdeorras, con recendos_
francos e intensos

WA zona amparada para a pro-
duci6n de vifio con Denomina-
cién de Orixe Valdeorras locali-
zase no Nordeste da provincia
de Ourense e abarca diferentes
concellos como O Barco de
Valdeorras, O Bolo, Carballeda
de Valdeorras, Larouco, Petin,
A Ria, Rubia e Vilamartin de
Valdeorras.

Os vifios brancos elaborados
a partir da variedade Godello
posten cores amarelo-palla
con matices verdosos, 0s seus
recendos son francos e inten-
sos e mesmo lembran a al-
gunha variedade de maza. No
gusto amésanse perfectamente
estruturados e untuosos, cun-
ha acedume natural que os fai
frescos e elegantes, resultando
vifios plenos. -

Tintos| Os monovarietais tin-
tos, elaborados con Mencia,
estan dotados dunha fermosa

cor entre vermello-rubi e pi-
cota, de capa media e matices
violaceos que identifican a sua
xuventude con sutis expresions
aromaticas de intensidade me-
dia que lembran as froitas do
bosque como grosella, fram-
boesa e amora.

O seu pouso en boca resul-
ta suave e carnoso, cun final
limpo e fresco. Neste senso, 0s
vifios mais caracteristicos da
D.O. Valdeorras son 0s mono-
varietais, da variedade Godello

padal. A graduacién
alcolica minima destes mono-
varietais é de 11°.
As variedades de uva e tipos
de vifio que producen os cal-
dos que abrangue a Ribeira
Sacra son: Godello, Albarifio,
Loureira, Treixadura, Dona
Branca e Torrontés, entre as
brancas recomendadas. Entre
as tintas preferentes atopanse
Mencia, Brancellao, Merenzao,
Souson, Caifio tinto e Tempra-
nillo, mentres que nas varie-
dades de uva tinta autorizada
destacan Mouratén e Garnacha
tintureira.=

D.O. Monterrei,
brancos e tintos
cunhaimportante

= s

tradlclgn
vitivinicola

mA Denominacién de Orixe
Monterrei distingue entre duas
tipoloxias de vifio. Por unha
banda producese o Branco
Monterrei, un caldo elaborado
cun minimo do 60 por cento
de uvas das variedades brancas
preferentes, tendo unha gra-
duacién-alcohélica minima en
volume do 11% e unha acidez
volatil maxima de 0,75 gramos
por litro. 2

Ademais, tamén se elaboran o
Tinto Monterrei, un vifio que

en brancos e Mencia en tintos, se obten cun 60% de uvas de
ainda que se elaboran tamén  variedades tintas preferentes,
vifos co resto das variedades.  tendo unha graduacién alcoli-
Ademais dos tintos e brancos, ca minima en volume do 11% e
esta denominacién tamén conta  unha acidez volatil maxima de
coas tipoloxias Valdeorras es- 0,8 por litro.

C e Valdeorras d S 1do esta blecido pola

lemais, o Consello Regulador ~ denominacion, as tipoloxias -

e 0 Campus de Ourense daUni-  de vifios teran unha gradua-
versidade de Vigo traballanna ci6én alcohélica minima do

recuperacion do vifio tostado
de Valdeorras.s ¢

12%, no caso dos vifios tintos, -
e 11,5%, no dos brancos.a



