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Vinos gallegos. Uno de los grandes logros en Galicia ha sido saber conservar su magnifico

patrimonio ampelografico. Llena tu copa de personalidad, finura, caracter y frescura.

Galicia en la copay en el corazon

arevolucidn vitivinico-

la de los dltimos 30

afos en Espafia ha

cambiado completa-
mente el paradigma de los vi-
nos de nuestro pais. No ha ha-
bido regién que no se haya vis-
to sacudida —para bien- por el
cambio de mentalidad de end-
logos y agrénomos, por la apli-
cacion de pricticas respetuosas
con el medioambiente y con la
propia naturaleza del vino. Pe-
ro si hubiera que poner como
ejemplo de este cambio profun-
do unaregién, quizas seria Ga-
licia.

En Galicia se ha hecho todo
esto a pesar del sistema mini-
fundista que siempre ha sido
un lastre para la produccién; a
pesar de que la mecanizacién
de labores agricolas es précti-
camente imposible por la oro-
grafia; a pesar de que la pro-
duccién “casera” de vinos esta-
ba tan extendida que competia
con las marcas comerciales... Y
sin embargo...

Creo que uno de los grandes
logros en Galicia ha sido saber
conservar su magnifico patri-
monio ampelogrifico. Escasisi-
mas son las variedades fora-
neas (ya sean de otras regiones
espaiiolas o de otros paises)
plantadas en tierras gallegas
—algo de Tempranillo dltima-

Escasisimas son
las variedades
foraneas plantadas
en tierras gallegas

mente-, mientras que siguen
cultivindose esas variedades
que no se encuentran en casi
ningun otro sitio del mundo y
que dan a los vinos gallegos su
personalidad arrolladora: ade-
mads de las mads conocidas, co-
mo el Albarifio y el Godello en-
tre las blancas, o la Mencia en-
tre las tintas, Galicia es un jar-
din de viniferas, de nombres
cantarines: Treixadura, Lourei-
ro, Torrontés, Arauxa, Souson,
Merenzao, Brancellao...
Ademads, es importantisima
la diferencia que se hace en Ga-
licia entre vino de adega y de
colleiteiro. La diferencia estri-
baen la produccién y la proce-
dencia de la uva de vifias pro-
pias. Asi, los colleteiros son
viticultores que no deben pro-
ducir méas de 60.000 litros al
ano y todos a partir de vifias
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propias. Las adegas pueden te-
ner producciones mayores, ré-
gimen de cooperativay las uvas
de las que ven nacer sus vinos
no proceden exclusivamente
de las vinas propias de la bode-
ga. Por ello, en Galicia nos en-
contramos con bodegas con
producciones minimalistas,
con vinos donde el viticultor
habla con la vifia e interacciona
con ella.

Claro que el sector ha recibi-
do fuertes inversiones, tanto
ptiblicas como privadas, como
destacaban Tomas Fernandez
Couto, Secretario General de
Medio Rural y Ricardo Arribas,
Subdirector de Industria de Ca-
lidade Alimentaria: 2,5 millo-
nes de euros para reestructura-
cién de vifiedo; 6 millones en
ayudas a bodegas para mejoras
y ayuda a la internacionaliza-
cién; y 3 millones en ayudas pa-
ra promocion y publicidad.

Silas denominaciones de ori-
gen més conocidas son Rias
Baixas y Ribeiro, los vinos de la
denominacién de origen Val-
deorras, con la variedad Gode-
llo como abanderada, nos esta

1 Marmed Mesu

ot dan Taps Triss
A e Trenac

orno Aharez Rodriguez/ 0.0, Ribeira

Cartel de Galicia en Catas.

procurando grandes placeres
sensoriales en los tltimos anos;
los vinos de la Ribeira Sacra
nos recuerdan en cada sorbo
que son el producto de una “vi-
ticultura heroica”, con las vides
creciendo en pendientes escar-
padas en las que la vendimia se
convierte en una aventura; y
Monterrei, la mas joven de las
denominaciones gallegas, que
tanto nos estd sorprendiendo
también positivamente; y ahi
vienen dando “buena guerra”
los Vinos de la Tierra de Bar-
banza e Iria, los de Betanzos y
los del Val do Mifio-Ourense.

Mencion aparte merecen los
aguardientes y licores tradicio-
nales de Galicia, entre los que
destaca el famosisimo orujo
que cuenta con su propia deno-
minacion especifica (D.E. Oru-
jode Galicia), o el licor de café.

La Consellerfa do Medio Ru-
ral e do Mar de la Xunta de Ga-
licia con la colaboracién de los
Consejos Reguladores de las
denominaciones de origen viti-
vinicolas organizaron el pasa-
do mes de junio la XXVI Cata
dos Vifos, Licores e Aguardien-
tes Tradicionaes de Galicia en
la que tuve el honor de partici-
par como jurado.

Se presentaron 179 muestras
de vinos: jévenes de la cosecha
2013 y con paso por barrica de
la cosecha 2012, de producto-
res certificados por los respec-
tivos consejos reguladores o,
enel caso de los Vinos de la Tie-
rra, por el Instituto Galego de
Calidade Alimentaria y todos

A la XXVI Cata dos
Vifios se presentaron
179 muestras de
vinos de 2013 y 2012

ellos de marcas comercializa-
das con una partida minima de
5.000 litros, salvo para los co-
lleiteiros, con un minimo de
2.500.

Fue dificil puntuar, buscar el
punto de excelencia que hace
que un vino esté por encima de
los demas, tal era la homoge-
neidad y altura de la calidad de
los vinos presentados a concur-
so. Finura, frescura, personali-
dad y cardcter fueron las carac-
teristicas comunes. No lo du-
den, este verano mariden el ca-
lor y sus platos con buenos vi-
nos gallegos.

Los premios han sido entre-
gados este fin de semana en el
Parador de los Reyes Catdlicos
en Santiago de Compostela. Fe-
licidades a los ganadores y gra-
cias por hacernos un poquito
mas felices con vuestros vinos.



