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La formacion en vitivinicultura
echa a andar en la Ribeira Sacra

Dieciséis alumnos asisten al primer ciclo que ofrece la escuela de hosteleria de Sober

FRANCISCO ALBO
MONFORTE / LA VOZ

Dieciséis alumnos cursan el ci-
clo superior de vitivinicultura
que empez6 a impartir este afio
la escuela de hosteleria de Ro-
sende —en Sober—, gestionada
por la Fundacién Belarmino Fer-
nindez Iglesias. Se trata de la pri-

mera tentativa de ofrecer forma- -

cién profesional en este campo
que ha llegado a cuajar en la Ri-
beira Sacra, donde con anteriori-
dad se frustraron otros proyectos
similares. El centro recibié ayer
1a visita del delegado territorial
de la Xunta, José Manuel Balsei-
ro, que acudié a conocer el fun-
cionamiento de este primer ci-
clo. Durante la visita—en la que
particip6 también el alcalde Luis
Fernandez Guitiin— Balseiro re-
corri6 las diefe d d

cias de la escuela en las que se
imparte el nuevo ciclo formati-

Un de la visita del delegado territorial de la Xunta y el ak:ale ber a la bodega del pazo de
Rivas, que se utiliza en las actividades formativas del ciclo superior de vitini

ciay god 1l pero més adela

vo. Segtin explicd la di del
centro, Rebeca Vizquez, alo lar-

qi s trabajar bién con

go del curso se pretende repro-
ducir integramente el proceso de
elaboracién y comercializacién
del vino, desde el cultivo de las
vides hasta el embotellado y la

otras variedades de uva utiliza-
das en la Ribeira Sacra», indicé
Viézquez. La escuela dispone ade-
mas de una bodega propia en la

salida del producto al mercado.

Viiiedos y bodega

En lo que respecta al cultivo, la
escuela cuenta con sus propios
vifiedos —pertenecientes al pa-
zo de Rivas, en el que estd ubica-
do el centro formativo— y tam-
bién puede utilizar una vifia ex-
perimental del Ayuntamiento
de Sober que se ra en el

que al yp pue-
den llevar a cabo todo el proce-
so de vinificacién.

El nuevo ciclo superior de vi-
tivinicultura tiene una duracién
de dos afios académicos, con un
total de 2.000 horas. La escuela
de Rosende es el inico centro de
la provincia que ofrece este ti-
po de formaci6n, que se impar-
te también en los institutos de

fi media de O Ribeiro

entorno del embarcadero de Os
Chancis, al borde del Sil. «Por
ahora cultivamos uvas de men-

—en Ribadavia— y Ramén Ca-
banillas —en Cambados—, ade-
mis del centro integrado de for-

- En los cursos se
¢ reproduce en su

nen el titulo de técnico superior

* en vitivinicultura, que permite

trabajar como técnico vitivini-
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REBECA VAZQUEZ
DIRECTORA DEL CENTRO

«Trabajamos en
contacto con la
denominacion
de origen»

a directora de la escuela
L de hosteleria de Rosende,

Rebeca Vézquez, imparte
el ciclo de vinicultura junto con
Cristina Mantilla y Ernesto Mar-
quez. «Los alumnos estan muy
interesados y este primer curso
se estd desarrollando perfecta-
mentey, afirma.
—¢De dénde proceden los alum-
nos de este ciclo?
—Hay estudiantes de los muni-
cipios de la Ribeira Sacra, pero
también algunos de fuera. La ma-
yoria ya cursé carreras como bio-
logia o quimica y algunos vienen
del bachillerato.
—¢Colaboran de alguna forma
con el consejo regulador de Ri-
beira Sacra? =
—Estamos en contacto con ellos
para organizar catas y otras acti-
vidades que puedan ser de inte-
rés para la formacién del alumn-
nado. Hace pocos dias asistimos
ala Cata Patrimonio en el Centro
do Vifio de Monforte, por ejem-
plo, y estamos visitando bodegas
de la denominacién. Por otro la-
do, también visitamos bodegas
de otras partes de Galicia para
observar de cerca su funciona-
miento y en los préximos me-
ses iremos ademds a otras co-
munidades.
—¢cTienen previsto incremen-
tar més adelante el nimero de

iotalidad el procesos ool ecicoen amalksks senso.
i e rial, encargado de recepcion de
: de elaboraci6n mastos fresons y. sulftados, si-
{ del vino pervisor de columnas de destila-
: cién y concentracién, encargado
de linea de envasado de destila-
macién profesional de A Gran-  dos, concentrados y vinagres, y
xa, en Ponteareas. - encargado de envejecimiento y
Los responsables del centro crianza de destilados y vinagres. -
sefialan que el perfil profesio- Ademis de este ciclo, enlaes-
nal que adquieren los alumnos cuela de hosteleria de Rosende
de estos ciclos es requerido por  se estan impartiendo actualmen-
las empresas dedicadas alapro-  te ensefianzas de formacién pro-
duccién de uva y a la elabora- fesional de grado medio en co-
cibn, crianza y envasado de vi- cinay gastronomia —con veinti-
nos, destilados, inagr cuatro al — y en servicios
y otros derivados. Los estudian- y restauracién, con dieciocho
tes que completan el ciclo obtie-  alumnos.

y prof
—Claro que si, porque el ciclo
completo de vitivinicultura cons-
tadedos cursosy pretendemos
impartirlo en su totalidad. Por
ahora solo tenemos concedido el
primer curso, pero dentro de po-
co solicitaremos el segundo a la
Xunta. Cuando podamos impar-
tir los dos cursos ala vez tendre-
mos mis alumnos y necesitare-
mos logicamente més profesores.
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