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"CATA DE CALIFICACION

Muy buena nota para los vinos del 2013

Un panel de cata i do mayoritari; por
expertos de fuera de Galicia concedi6 ayer la ca-
lificacién de «muy buena» a la cosecha del 2013.
La suavidad y ligereza de los tintos, que mantienen
su caracter fresco y aromético, fue muy bien valo-

rada por los expertos. Para el presidente del con-
sejo regulador, la meteorologia de la tltima vendi-
mia propicié que se vuelva «ao vifio de semp

todo porgue el término de las
obras coincide, al menos en teo-
ria, con cierta reactivacién eco-
némica. La rebaja del precio del
suelo y el apoyo de los puertos
gallegos en la inauguracién de
la plataforma logistica animan

La cata se desarroll6 en la iglesia romanica de San
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Tintos de seda en Ribeira Sacra

Un jurado integrado mayoritariamente por expertos de otras zonas
califica de «muy buena» la cosecha del 2013 por su gran tipicidad

Luis piaz
MONFORTE / LA VOZ

Una cosecha para beber. Puede
parecer una verdad de Perogru-
1o, pero no lo es. La vendimia
del 2013 deja tintos frescos, lige-
ros, suaves, de los que invitan a
otro sorbo. En las antipodas de
los vinos de disefio, impactan-
tes en una primer momento pe-
ro dificiles de acabar en la copa.
Asfven ladltima cosecha los ex-
pertos que ayer le pusieron no-
ta en laiglesia roméanica de San
Vicente de Pombeiro. La califi-
caci6n global, de «muy buenay,
no parece atribuible al chovinis-
mo de los catadores. Seis de los
diez integrante del panel venian
de fuera de Galicia.

«He encontrado vinos fran-
camente, frescos, amables, pa-
ra beber. Desde la perspectiva
que me dan cinco afios sin ca-
tar en Ribeira Sacra, observo
un gran avance en la elabora-
ciény, sefiala José Serrano Cua-
drillo. En su etapa en el Institu-
to Nacional de Denominacio-
nes de Origen (Indo), Serrano
puso en marcha los paneles de
cata de buen niimero de conse-
jos reguladores. En aquella épo-
ca también recibi6 alguna que
otra visita del actual alcalde de
Sober, Luis Fernindez Guitian,
que hacia el servicio militar en
Madrid y no perdia la oportu-
nidad de poner sobre lamesa la
concesién de una denominacién
de origen para Amandi.

Por aquel entonces se baraja-
ban nombres como «Mifio-Sil»
0 «Sur Lugo» para lo que luego
seria la denominacién de ori-
gen Ribeira Sacra. «Los nom-
bres también son un patrimonio
que nos deja la historia y los vi-
nos de Ribeira Sacra deben ser
fieles a la singularidad del sello
que los identifica. La calidad ya
€s una asignatura superada para
estos vinos, ahora hay que pro-
fundizar en lo que los hace di-
ferentes y esta afiada se mueve

La cata de calificacién tuvo como escenario la iglesia de Sa

ente de P

«Los tintos de
Ribeira Sacra tienen
una finura que no
cansa, son lo mas
similar a Borgofia»

Bartolomé Sanchez
Periodista gastronémico

en esa linea, opina José Luis
Herndez Maiias, exdirector de
la Estacién de Enoloxia e Viti-
cultura de Galicia y uno de los
integrantes del jurado.

La transparencia en el color,
la suavidad o el grado alcohé-
lico moderado, caracteristicas
de una inmensa mayoria de los
vinos de Ribeira Sacra, vuel-
ven a verse como virtudes fue-
ra y dentro de esta denomina-
cién de origen. «Los vinos que
se hacen en Ribeira Sacra son
los que estdn de moda, no hace

falta copiar a nadie. Tienen un
tanino fino, elegante, que te lle-
na la boca sin que te canses de
beber. Es lo més parecido que
hay a la Borgoiia en el vifiedo
espafiol», apunta el periodista
Bartolomé Sénchez, autor de la
Guia del Vino Cotidiano.

Vendimia complicada

También los catadores mas pré-
ximos a la Ribeira Sacra se mos-
traron gratamente sorprendidos
por la calidad global delos diez
vinos catados. «Después de una
vendimia tan complicada, los
vinos estin mucho mejor de lo
que esperabay, afirma el enélo-
go Felicisimo Pereira. «Para mi
fueron un sorpresa muy positi-
va la verdad es que no me es-
peraba un nivel tan alto», co-
rrobora Xurxo Alba, bodegue-
ro de Rias Baixas y miembro de
la Asociacién Gallega de Cata-
dores. De la misma opinién es
José Martinez Alonso, del pa-

NOTA
7.8 puntos

Valoracién media de los diez
vinos catados

Dos décimas mas le habrian
valido a la cosecha del 2013 la
calificacién de «excelente»

nel de cata del consejo regula-
dor, para el que la cosecha del
2013 «va a dar muy buenos vi-
nos cuando el tiempo les per-
mita redondearsey.

Una afiada
marcada por
la meteorologia

El panel de cata concedi6 la ca-
lificacién de «muy buena» a la
cosecha del 2013 después de ca-
tar diez muestras, dos por cada
una de las subzonas de la deno-
minaci6n de origen. Seis de los
vinos todavia estin en depdsi-
to y los cuatro restantes ya fue-
ron embotellados. «Se trata de
ver lo bueno, el potencial de los
vinos por encima de las aristas
que puedan tener a estas altu-
rasy, explica la directora técni-
ca de Ribeira Sacra, Beatriz So-
to. Los catadores valoraron los
vinos sin ningiin tipo de indi-
caci6n acerca de labodega o la
subzona de procedencia.

«Penso que na tltima colleita
se volve por unha realidade cli-
matica ao vifio de sempre, fres-
co e arométicoy, destaca a mo-
do de valoraci6n el presidente
del consejo regulador, José Ma-
nuel Rodriguez.

Difusién del patrimonio

Tras la cata, que tuvo como es-
cenario la iglesia roménica de
San Vicente de Pombeiro, se ce-
lebré una comida en la Recto-
ral de Castillén, a la que asistié
el presidente del consejo regu-
lador y varios vocales; alcalde
de Pantén, José Luis Alvarez,
anfitrién de esta convocatoria;
el regidor de Sober, Luis Fer-
nandez Guitidn; y el primer te-
niente de alcalde de O Savifiao,
y presidente del consorcio tu-
ristico de la Ribeira Sacra, Juan
Carlos Armesto.

También participaron la dele-
gada territorial de la Xunta en
Lugo, Raquel Arias, y los sub-
delegados del Gobierno en Lu-
g0, Ramén Carballo, y Ouren-
se, Roberto Castro.

La Feira do Vifio de Chantada
ofrecera muestras comerciales

Monforte

|
celebra su fiesta |
viticola
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MONFORTE / LA VOZ La Asociacién de Empresarios
La Festa do Vifio Novo de de Chantada y el Centro Comer-
Monforte sera inaugurada cial Abierto organizarin la Feira
tras la [ectura del pregén, de Oportunidades y la Mostra de
que z:’lara a’las doce del me- Productos da Comarca e Arte-
led}a José Mourifio Cuba. sanfa coincidiendo con la cele-
Previamente habr4 un desfi- bracién de la Feira do Vifio de
le por el centro de la Cohors Chantada, que tendr4 lugar en-
III Lucensium.

tre los dias 7 y 9 de marzo. Par-

ticiparan diez comercios de tex-
til y calzado y quince puestos de
venta de artesania y productos
tipicos de la comarca. La carpa
instalada por la Asociacién de
Empresarios de Chantada estard
ubicada en la calle Xo4n XXIII
y se inaugurari el sibado 8 de
marzo por la mafiana. También

- podri visitarse el domingo.
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