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Mas de sesenta bodegas inician la
vendimia mas tardia de la década

El consejo regulador calcula que se prolongara hasta el 20 de octubre

nes de kilos en el conjunto de
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La vendimia arranca hoy oficial- iedad Kilos
mente en la Ribeira Sacra. Por Mencia 193.828
vez primera desde la puesta en 6.278
marcha de la denominacién de 5943
~ origen, larecogida de lauva co- 2.226
mienza con caricter 1 en- h 1194
trado el mes de octubre. Como 1150
sucede todos los afios, hubobo-  Caifio 300
degas que se adelantaron a la fe- .
cha recomendada previa auto- BLANCAS™
rizacién del consejo regulador. Kilos
Seis de ellas incluso dieron por ~ Godello 76.390
finalizada la campafa aestasal-  Albarifio 46199
turas. Pero el grueso de los ela- i 6319
boradores, 64 de los 97 inscri- Dona Branca 4.074
tos, aguardaron hasta ahorapa-  Torrontés - 2397
ra dar entrada a la cosecha en  Loureira 897
sus instalaciones.
Segtin los tltimos datos di- Total 347195
vulgados, las 33 bodegas que se
anticiparon al arranque oficial .
de la vendimiarecogieronhas- las cinco subzonas.
ta el pasado lunes 347000 kilos ~ Antes de la llegada de las dl-
de uva. La recoleccion se pro- timas lluvias, las uvas presenta-
longar4, segtin los célculos del  ban un perfecto estado sanitario.
consejo regulador, hastael pré-  Era el lado bueno de afio com-
ximo 20 de octubre. Respectoal  plicado parala maduraci6n. Pri-
volumen de la cosecha, se espe-  mero por el retraso en la flora-
ra que ronde los cuatro millo-  ci6én y luego por la sequia y los

golpes de calor estivales, que
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Las primeras uvas se recogieron este aiio en Amandi. ROI FERNANDEZ

llegaron a paralizar la actividad
de las plantas. A partir de aho-
ra, la posibilidad de nuevas pre-
cipitaciones obligara a los viti-
cultores a trabajar contra el re-
loj para evitar posibles proble-
mas de podredumbre.

Durante la vendimia, un equi-
po de quince veedores contra-

tados por el consejo regulador
reforzarén a su personal técni-
co para controlar la entrada de
lauva en todas las bodegas. Las
de mayor produccién tendran
asignado con carécter especifico
auno de estos veedores mien-
tras se mantenga la entrada de
uva en sus depdsitos.

El Centro do
Vifo premiara
las mejores fotos
sobre el trabajo
en las ribeiras -
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El Centro do Vifio da Ribeira
Sacra, en colaboracién con el
consejo regulador de ladeno-
minaci6n de origen y la Ruta
do Vifio, organiza un taller de
fotografia para poner en va-
lor la dureza de la vendimia
en los vifiedos en bancales.
La actividad se desarrollarda
lo largo de los dos préximos
sabados, en las riberas del Sil
y el Mifio, respectivamente.
El taller incluir4 un concur-
so para elegir las mejores fo-
tos realizadas por los parti-
cipantes.

Los monitores estardn
acompaiiados por dos foté-
grafos profesionales que ha-
ran de monitores. En la pri-
mera de las salidas, que serd
el préximo sdbado, el taller
ser4 impartido por Nacho
Goémez. El siguiente sibado,
12 de octubre, seré el turno
de Manuel Valcarcel.

Los talleres comenzaran
con una charla teérica en el
Centro do Vifio a cargo de los
monitores. Posteriormente,
seran trasladados en autocar
alazona elegida para captar
las imégenes de la vendimia,
enla que ademés visitaran al-
guna bodega.

Un ribeira sacra en la mesa de Obama

Peza do Rei serd servido en una cena oficial en Washington
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Un tinto de Ribeira Sacra, Peza
do Rei, sera servido hoy en la
cena de gala del Congressional
Hispanic Caucus, la asociacién
de congresistas y politicos his-
panos de Estados Unidos. En-
tre los invitados estarén el pre-
sidente estadounidense, Barack
Obama, y su esposa Michelle,
junto a figuras del mundo del
especticulo como Salma Hayek
o Eva Longoria. Es la primera
vez que un vino gallego resulta
elegido para acompaiiar el me-
nd en este acontecimiento so-
cial, con el que se conmemora
desde hace mis de treinta afios
el mes de la Hispanidad.

«E unha alegria, unha desas
cousas que animan a seguir
adiante. Persoalmente sintome
moi orgulloso, pero prefiro ve-
lo como algo que beneficiaa to-
da a Ribeira Sacra. Unha proba
mdis de que 0s nosos tintos po-
den estar en sitios moi impor-
tantes se facemos un produto

: singulary, dice César Enriquez,

que elabora en Adega Cachin, en
la Ribeira Sacra ourensana, los
vinos de Peza do Rei.

La eleccién de su tinto para la
cena que retine al lobby hispa-
no —encargada al cocinero es-
paiiol José Andrés— se fragué el
pasado verano en una casa rural
de la Ribeira Sacra. Fue en una
cata en Casa Felisa, en la que se
dieron cita un grupo de impor-
tadores estadounidenses, entre
ellos Steve Metzler, de Classical
Wines, que distribuye los vinos
de Adega Cachin. «A alguén re-
lacionado coa organizacién da
cena [de los congresistas] gus-
toulle o meu vifio. Avisironme
de que o escolleran hai un mes,
eles encargéronse de todoy, ex-
plica el bodeguero.

La marca en cuestién es Pe-
za do Rei 2011, un tinto joven de
mencia al que se mezcla un pe-
quefio porcentaje —nunca su-
perior al 10%— de vino de esa
misma variedad que pasa por

barrica. «A eles gustoulles moi-
to mais 0 2011 que 0 2012. En Es-
tados Unidos non é como aqui,
que sae o vifio do 2013 e nin-
guén quere saber nada do da
colleita anterior. Eles prefiren
vifios algo méis feitos», apunta
César Enriquez. El vino del 2011
es el que estd vendiendo ahora
su bodega en EE. UU. Hasta el
préximo mes de diciembre no

César Enriguez, en la vifia de la Peza do Rei. ALBERTO L6PEZ :

embotellara para ese mercado
la cosecha del 2012.

Obsequio a congresistas

Como otras bodegas de Ribei-
ra Sacra, Adega Cachin trata de
contrarrestar con la exportacion
los efectos de la crisis en el mer-
cado interno. Actualmente co-
mercializa en Estados Unidos
mas de 8.000 botellas de godello

—Ila mitad de su producciénde -

blanco— y unas 7.500 de men-
cia, variedad de la que produce
unas 40.000 botellas al afio. En
los tltimos meses han llegado
a su bodega pedidos desde lu-

gares tan dispares como Emira-
tos Arabes o Irlanda. «Sair f6-
ra —sefiala el bodeguero— é a
maneira de non estar pelexan-
do todos no.mesmo mercado».
Ala cena que se celebra hoy en
‘Washington ir4n a parar quin-

- ce cajas de Peza do Rei, inclui-

da una botella de obsequio pa-
ra cada congresista.

Adega Cachin comenz6 a co-
mercializar sus vinos en EE. UU.
hace cinco afios, de la mano de
Classical Wines, propiedad de
Steve Metzler y su mujer, la es-
pafiola Almudena de Llaguno,

vinculados a una bodega en Rias
Baixas. César Enriquez llama la
atencién sobre el hecho de que
vaya a ser un tinto y no un blan-
co el primer vino gallego que
se sirva en la cena de gala del
Congressional Hispanic Caucus.
«Sempre pensei que, facendo
cousas singulares, Ribeira Sa-
cra ten futuro. Hai un mercado
enorme que busca cousas dife-
rentes e temos a terra idénea
para producir ese tipo de vifios.
Cos nosos custes de producién,
non queda outro camifioy, opi-
na César Enriquez.



