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La vendimia arranca maiana en
Ribeira Sacra en viiias de Quiroga

Val de Quiroga iniciara la recogida del godello en 1;‘:1 zona de A Hermida

Luis biaz
MONFORTE / LA VOZ

Se cumplen los pronésticos que
ap auna
drugadora en Ribeira Sacra. No
lo ser4 tanto como en la vecina
Valdeorras, donde dos bodegas
recogen godello desde comien-
zos de esta semana. Pero la co-
secha tampoco se hara de rogar
por mucho més tiempo en el va-
lle de Quiroga y los escarpados
bancales de Amandi. Adega do
Mollén, con sede en el munici-
pio ourensano de Nogueira de
Ramuin, solicitd ayer autoriza-
cién para vendimiar el préximo
sdbado un vifiedo de mencia si-
tuado en esta ultima subzona.
Val de Quiroga, por su parte, co-
menzara mafiana la recoleccion
del godello en A Hermida.

Los controles de maduracién
que sirven de referencia al con-
sejo regulador para fijar 12 fecha

A

Vendimia en los vifiedos de Régoa, una de

2

las primeras de la pasada campaiia. RO

recc dada de dela
dimia se reanudarin maii

tras un primer muestreo realiza-
do la pasada semana que arrojé
resultados b d
res. Sobre todo porque la men-
cia presentaba en las analiticas
un buen equilibrio entre grado y
acidez, al menos antes de la lle-
gada de la ola de calor de las dl-
timas jornadas.

Las caracteristicas de este ve-
rano, en el que ni se dispararon
los termémetros ni hubo perio-
dos de sequia muy prolongados,
no solo estén siendo beneficio-

sas para la variedad de cultivo
mis extendido en la Ribeira Sa-
cra. Estas condiciones también
pueden favorecer la calidad de
los vinos blancos, especialmen-
te en el caso del godello, y de los
tintos de merenzao, uvas cuya ca-
lidad se resiente de forma signi-
ficativa como consecuencia de
los excesos de calor en el perio-
do de madurez.

Salvo en cosechas atipicas, co-
mo la del pasado afio, el princi-
pal problema en las vifias me-

jor orientadas de Ribeira Sacra
no es la madurez de la uva, sino
su sobremaduracién. En la vi-
fia de Amandi en la que Adega
do Mollén solicité permiso pa-
ra adelantar la vendimia la men-
cia supera ya a estas alturas los
trece grados.

Preparativos en Amandi
El presidente del consejo regula-

. dor, José Manuel Rodriguez, pro-

pietario de labodega Décima, no
descarta a su vez vendimiar este

fin de semana un vifiedo de ce-
pas viejas de la ribera de Doade
donde la uva llegé a ese nivel de
maduracién.

José Maria Prieto, de la bode-
ga Régoa, tenfa previsto iniciar
el lunes préximo la vendimia en
sus diez hectareas de vifiedo de
Amandi, plantadas en su totali-
dad con variedades tintas. Tras
la drastica subida de la tempera-
tura de los tiltimos dias, no des-
carta adelantar al recogida de la
uva a este viernes.

Nuevos proyectos
que maduran

en bodegas

de Nogueira de
Ramuin y Vilacha

Adega do Mollén elabora sus
propios vinos a partir de la pro-
duccién de las cuatro hectireas
de vifiedo repartidas por el muni-
cipio ourensano de Nogueira de
Ramuin. La vendimia para la que
solicit6 autorizacién en Aman-
di se destinar, sin embargo, a
un proyecto diferente que aco-
gen sus instalaciones desde ha-
ce un afio. Se denomina Silice
Viticultores y sus artifices son
los hermanos Carlos y Juan Ma-
nuel Rodriguez —con raices fa-
miliares en la zona de Sober—y
el enblogo del Priorat Fredi To-
rres. «Es una vifia de cepas vie-
jas en la que llevamos un control
muy exhaustivo. No queremos
dilatar mas tiempo la vendimia
porque el vino perderia frescura
y esa mineralidad tan caracteris-
tica de la Ribeira Sacra, explica
Carlos Rodriguez.

El vino también se llama Sili-
ce y los promotores del proyec-
to confian que en esta segunda
afiada pueda lucir por fin la con-
traetiqueta de la denominacién
de origen. «Del 2013 tenemos casi
toda la produccion vendida antes -
de que salga de la bodega, aun-
que finalmente no podr4 llevar
el sello de Ribeira Sacra», apun-
ta Carlos Rodriguez, que alquilé
junto con sus socios varios vifie-
dos en enclaves privilegiados de
la subzona de Amandi.

Otro nuevo proyecto en Ribei-
ras Sacra, que comparte instala-
ciones con una bodega de Vila-
cha de Salvadur, tiene detrds ala
firma catalana Coca y Fit, asen-
tada en las comarcas de Mont-
sant y el Ampurdén.
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