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FORMACION
Perfiles profesionales
en la era digital

El aula Cemit de Monforte, si-
tuada en el edificio multiusos,
acogera este jueves unajorna-
dasobre nuevos perfiles profe-
sionales en la era digital. El en-
cuentro podra seguirse a tra-
vés de videoconferencia entre
las nueve y media de la mafia-
nay las dos de la tarde. Es ne-
cesario inscribirse previamen-
te en la oficina de desarrollo lo-
cal de las Casitas. 5

DISCAPACIDAD
Auxilia sortea una
cesta navidefia

La asociacién Auxilia celebra
hoy el dfa internacional de las
personas con discapacidad con
la instalacién de una mesa en
la calle Cardenal, en la que re-
partira informacién sobre sus
actividades y expondra algu-
nos de los trabajos de su taller
de manualidades. En el puesto,
que serd colocado a las doce
del mediodia, se venderdan ri-
fas para el sorteo de una ces-
ta navidefia.
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Explotacion ganadera de
Prodeme en As Lamas. A. L6PEZ

Londres obsequia con vino
de Ribeira Sacra por Navidad

El «Daily Telegraph» incluye a Guimaro entre sus recomendaciones

LUIS DiAZ
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Ribeira Sacra comienza a tener
una presencia destacada entre
la critica en paises donde has-
ta hace poco seria dificil que al-
gin experto pudiese situar sus
vifiedos en el mapa. El periédico
britanico The Daily Telegraph,
uno de los més leidos en Reino
Unido y el primero en incorpo-
rar una edicién digital, incluye
el mencia Guimaro en una se-
leccién de 35 marcas para dis-
frutar, desde el aperitivo ala so-
bremesa, del «buen rollo» navi-

defio. El articulo, que en espafiol .

lleva el titulo de Los mejores vi-
nos para la Navidad, esta firma-
do por Victoria Moore, corres-
ponsal del Telegraph en temas
enoldgicos y colaboradora ha-
bitual de la BBC.

El listado que publica el Tele-
graph recoge vinos de las mas
diversas procedencias y tipo-
logias. Champaiias, blancos y
tintos de Burdeos, algtin ries-
ling alemén, marcas emergentes
de Sudéfrica, Australia o Nueva
Zelanda, y la imprescindible se-
leccién de oportos —hablamos
del Reino Unido— en sus dife-
rentes estilos, desde el longevo

MUNICIPAL
El PP pide la cesién
de Tor a Prodeme

EI PP pedird en el préximo ple-
no el apoyo de la corporacién
alainiciativa de Prodeme para
el aprovechamiento de los te-
rrenos de la finca del pazo de
Tor. Esta asociacién monfor-
tina, dedicada a la insercién
sociolaboral de personas con
discapacidad, pidié a la Dipu-
tacién el uso de los terrenos
para su explotacién ganadera.

intage al mas juvenil ruby. Las
referencias espafiolas son cua-
tro: dos vinos generosos (un Pe-
dro Ximénez y un palo corta-

. do), el rioja Vifia Ardanza Re-

serva 2004, el ribeira sacra Gui-
maroy el albarifio The Society “s
Exhibition 2012. Esta tltimo, se-
gtn el reportaje, es una elabo-
raci6n para el mercado brit4ni-
co de la bodega de Rias Baixas
Pazo de Sefiorans.

Victoria Moore, autora del
blog Planet Victoria “s world of
wine, dice de Guimaro que es
un «supertinto» de aromas de

Embotellado del vino que figura entre las r d

del diario britanico. ALBERTO LOPEZ

moras y paladar jugoso y espe-
ciado. También se hace eco en
su resefia de la «espectaculari-
dad» dela zona en la que se ela-
bora el vino, la Ribeira Sacra, a
cuya vertiginosa vendimia de-
dico recientemente un reporta-
je otro diario brit4nico, el Daily
Mail. «Estar en Londres es im-
portante porque sirve de esca-
parate para muchas partes del
mundoy, dice Pedro Rodriguez,
de Adega Guimaro. En los pai-

- ses herederos del imperio brit4-

nico, apunta el bodeguero, «es
donde circula el dineroy.
Cambio de tendencia

El propio mercado del Reino
Unido parece haber cambiado
en los tltimos afos. El critico
britanico Neal Martin, del equi-
po de catadores de Robert Par-

ker, sefialaba con cierta sorna
en su tltima visita a la Ribeira
Sacra que en su pais solo inte-
resaban tradicionalmente dos
tipos de vinos: «los extrema-
damente caros y los extrema-
damente baratos». Pedro Rodri-
guez percibe, en los eventos en
los que coincide con otros pro-
ductores espafioles, una nueva
tendencia. «Antes Reino Uni-
do era un mercado de precios.
No es que dejase de serlo, por-
que el precio sigue siendo muy
importante, pero ahora se es-
té abriendo a un segmento me-
dio-altoy, dice el bodeguero. En
la actualidad, Guimaro exporta
a diferentes paises la mitad de
su produccion.

En esa franja de mercado des-
tinada a un consumidor con
cierta cualificacién, Ribeira Sa-

cra ofrece, segiin Pedro Rodri-
guez, «una relacién muy com-
petitiva entre la calidad de los
vinos y el precio al que se pue-
den conseguir en comparacién
con otras zonasy. La difusién
que realizan en el mundo anglo-
sajén criticos como Eric Asimov
(New York Tomes), Matt Kramer
(Wine Spectator) o Jancis Robin-
son, muy influyente en el Reino
Unido, por citar algunos ejem-
plos, contribuye a fortalecer es-
ta competitividad. «Hay interés
por lo que se hace en Ribeira
Sacra y fuera estamos pegando
fuerte. Queda mucho por reco-
rrer, pero todo lo que sea inter-
nacic nuestra imagen es
buenoy, dice Pedro Rodriguez,
cuyos vinos ya habian sido re-
sefiados con anterioridad por
The Guardian.

ENSENANZA
Pleno para alumnos
del Torre de Lemos

Alumnos del quinto y sexto
curso de primaria del colegio
de la fundacién Torre de Lemos
protagonizaran este miérco-
les un pleno en el sal6n de se-
siones de Monforte. Los estu-
diantes ocuparén el lugar de
los concejales para debatir
cuestiones de interés local y
conocer de primera mano el
funcionamiento de la corpo-
racién. El alcalde los recibird
al término de la sesién.

Tres mercados gastronémicos en
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Los mercados gastronémicos
vuelven a la plaza de Abastos
de Monforte coincidiendo con
la proximidad de las fiestas na-
videfias. Durante tres fines de
semana consecutivos, los de los
dias7y 8,14 y15,y 21y 22 de di-
ciembre, productores de la zona
se darén cita en el espacio re-
servado para este tipo de mues-
tras tras la reforma del edificio.
El horario ser4 el habitual, los

sébados de diez de la mafiana
a dos de la tarde, y de cinco a
ocho de la tarde, y los domin-
gos de diez de la mafiana a dos
de la tarde.

En los mercados se ofrecerdn
diferentes tipos de productos,
como dulces, embutidos, vinos
0 conservas, que por su produc-
cién artesanal y a pequefia es-
cala no siempre son ficiles de
encontrar. Al mismo tiempo se
busca, segiin indican los orga-

nizadores, atraer clientes a los
Ppuestos que funcionan con ca-
récter permanente en la plaza
de Abastos.

Orujo, embutidos y quesos

En el mercado que tendr4 lugar
el préximo fin de semana par-
ticipardn Augavella, firma es-
pecializada en orujos y licores
tradicionales, los pasteleros de
Disefio del Sabor, Casa Neiras,
dedicada alos embutidos, y Ga-

diciembre

lisorei, pequefia empresa lucen-
se dedicada a la venta de pro-
ductos de gourmet: Los quesos,
uno de los productos de més de-
manda en este tipo de muestras
gastronémicas, también tendran
cabida en el mercadillo de los
dias 7y 8 de diciembre de la ma-
no de Casa Meil4n, Queserias
Sarrianas y Touza Vella. La fir-
ma Marfa Castafia, por tltimo,
pondré a la venta diversos pro-
ductos de temporada. -



