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= Plantaciones
Una nueva bodega comienza o
% e que ya disponen
a elaborar aceite en Quiroga del ditintivo
ecoldgico
Incorpora maquinaria capaz de procesar 500 kilos de aceituna a lahora  Asgunos productores de aceite
d.e Qmmga d.isp.onex? de la cer-
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Crece la némina de proyectos
empresariales que apuestan por
1a elaboracién de aceite de Qui-
roga bajo modernos paridmetros
de calidad. Es unabodega de esa
zona de la Ribeira Sacra, una vez
mis, la que tira del carro de la
recuperacién de ese producto
tradicional. Después de Val de
Quiroga y Manuel Mondelo, Lar
de Ricobao impulsa, como uno
los socios principales, la nue-
va marca Ouro de Quiroga, cu-
ya almazara funciona esta cam-
pafia en una nave independien-
te de la bodega pr6éxima al cas-
tillo de Torrenovaes.

La base de la produccién de
aceite es la misma que en los
otros elaboradores de referen-
cia en Quiroga. Las aceitunas
proceden de un olivar propio y
también de pequefios coseche-
ros que vuelven a prestar aten-
cién a este cultivo caracteristico
de la zona. La principal particu-
laridad de Ouro do Sil estdenla
maquinaria que incorporaron al
proceso de elaboracién.

Con vistas al futuro

«En tecnologia estamos a la tlti-
ma. La maquinaria nos permite
procesar hasta 500 kilos de acei-
tunaa lahoray, explica Julio Qui-
roga Zarauza, al tiempo que su-
pervisa la entrada del fruto enla
nave que alberga la almazara. No
es un rendimiento por hora del

que tengan que echar mano en
estos momentos para procesar la
i6n, pero decidi in-

wemr en el proyecto con las mi-
ras puestas en el futuro. «No pen-
samos a corto plazo, sino en lo
que se esta plantando», apunta.
En los olivares propios pre-
tenden apostar por las varieda-
des de aceituna mas caracteris-
ticas y de mayor arraigo en la

comarca de Quiroga. El otro pi-
lar del proyecto que acaban de
poner en marcha es la produc-
cién en ecol6gico, desde el ma-
yor respeto al medio ambiente.
«Tenemos variedades autdcto-
nas perfectamente identificadas
y el entorno ideal para cultivar-
las, pero de momento son otros,
y en otros lugares, los que se es-
tan aprovechando del tirén del

aceite de Quirogay, dice el por-

el proceso de elaboracién. Se-
gin informa el Craega, consejo
regulador que supervisa este in-
dicativo de calidad, Val de Qui-
roga tiene el sello biolégico en
su plantacién, pero no lo solici-
t6 para la almazara. Miguel An-
gel Rodriguez, uno de los peque-
fios cosecheros de Quiroga, es-
té en la situacion contraria. Tie-
ne certificado para la almazara,
mientras que en el olivar estd en
fase de tramitaci6n.

Los cierto es que, al menos de
momento, no hay ningtin aceite
elaborado en la comarca de Qui-
roga que se comercialice con el
indicativo ecolégico, circunstan-
cia que para los expertos tiene
explicacién clara. «El producto
ecolégico busca un valor afiadi-
do con ese sello. El aceite de Qui-
roga se asocia a algo artesanal y,
debido a su escasez, ya tiene un
precio elevado sin necesidad de
otros indicativos de calidad», se-
fiala un técnico.

Diferentes canales
Fuera de los pequefios coseche-
ros que instalan sus puestos en

tavoz de la nueva empresa. las ferias de la zona, y que ven-
Otra bodega, Val de Quiroga, den en sus casas la mayor parte
era hasta ahora la empresa con dela produccnén de aceite, 1a co-
mayor capacidad de producci6 lizacién de este producto
de aceite en esa zona. Sus res- sellevaa cabo basicamente den-
bles indi tro de lalinea «gourmet» de tien-
zodela campafia, en la segun- das y cadenas de distribuci6n.
da semana de noviembre, que su Una botella de medio litro tiene
previsién era procesar en torno un precio aproximado de dieci-
alos 6.000 kilos. nueve euros.
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* 6-7 Decoracién de Nadal

Elementos decorativos para o fogar e
establecementos relacionados co Nadal

sabados de 10:30a 14:00
e de 17:00 3 20:00
e domingos de 10:30 a 14:00




