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]omada de ENTREVISTA DAVID PASCUAL, GANADOR DEL PREMIO JAUME CIRUANA
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sitantes tendran la oportuni- El premio Jaume Ciruana, que
dad de conocer sus vifiedos y concede anualmente la Facul-
catar sus vinos. Habra un re- tad de Enologia de la universi-
corrido de caricter gratuito y dad Rovira i Virgili, recay6 en
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la jornada de puertas abier-
tas en Regina Viarum inclu- —<&Cémo surgié su interés por
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la bodega, donde se ofrece- —Lo de ingeniero fue una locu- 2
r4 a los visitantes una expli-- ra que me dio. Sali del institu- de fin de carrera fue sobre la —No todos los técnicos com- pués de ver trabajar en Alguei-
cacién del proceso de elabo- to con buenas notas y no sabfa  extraccién de color y estoy en  parten ese criterio. raaRal Pérez, tiene claro cual
raci6n de los diferentes vinos qué hacer. Me interesabael me- una bodega en laque esalgoa —Ribeira Sacra es un mundo es su modelo de enélogo.
y la posibilidad de catar al- dio ambiente, pero laingenieria lo que no se se le da importan-  apasionante solo si te gusta la
guno de ellos. es muy limitada. Al final eresun  cia algunay, bromea. viticultura. Cada parcelaesdis- —Puestos a leer un terrufio,
fontanero con estudios. Siempre tinta. En doscientos metros la  écudl es el papel del enélogo?.
me gusté el mundo de la cata. —¢Hay que dejar a un lado la  temperatura puede oscilar dos —Cuando entré de pricticas en
Al principio solo me apasiona- obsesién por el color? grados y medio por el cambio  Algueira, me encargaron la tra-
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La asociacién de guir sus diferentes tipos de ela-  tos més hedonistas del vino y  tintas orientaciones, decidirqué  cos. Entraban todos en una caji-
vecinos de Rioseco boracién. Mi madre me animé  también tiene su interés desde  se planta, c6mo, hacia dénde. ta. La enologia, para mi, es ver
celebra el magosto a probar con-el vino, que esta- el punto de vistade la q\mmm. Por eso, el mérito de Femzndo a Ratil [Pérez] catando barri-
ba presente en casa, aunque a Conocer a Fe do [G y de otra gent: cas. La carrera te ensefia a ha-
La asociacién de vecinos de otro nivel. Y me enganché. Vi- pruplemno de Algueira] fue un 1a denominacién es enorme. Es cer vinos correctos, luego tienes
Rioseco organizara el tradicio- vi rodeado de ividad toda i Trabaja de un  a ellos a los que hay que escu-  que aprender a hacer cosas que
nal magosto el préximo saba- la vida y el mundo del vino es modo muy peculiar. Me abrié  char, no a los técnicos. emocionen. Sé lo que es traba-
do, a partir de las siete de la muy creativo. los ojos para comprender que jar en cooperativas, ir alo segu-
tarde. La celebracién tendra el color, y me refiero a la ex- David Pascual habla sobre to-  ro, hacer un producto sin iden-
lugar en el local social situa- Los padres de David Pascual  traccién de compuestos fené- do de vifias y uvas. De los dife-  tidad. No hay enologia sin cui-
do en este barrio monfortino. sededicanalaartesania. EnTa-  licos, no tiene importancia. La  rentes terrufios de laRibeiraSa-  dar la materia prima. Lo bueno
Los vecinos aportan las casta- Tragona, su i6n fue la davi cra,del ial delb 1l de 16log Ratil es que
fias y también la pancetay los primera que empez6 conelgra-  lor pero con mucha glicerinay y el mourat6n, dos de las varie-  es capaz de intuir un gran vino.
chorizos que suelen integrar el do de enologia. «Mi proyecto una enorme estructura. - dades que le apasionan. Des-  Eso es lo mis complicado.
ment de esta fiesta, que mu- ~
chos para estre-
nar el vino nuevo.
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La vaca PACa estar4 hoy en Iadelegaclénenlazonasuxde pondréna]asrauunesunm «Es la primera exp
el Colexio Novo de Monforte, Lugo de la Asoci: Provin- ico de 4,50 euros.Enelca-  de este tipo que vamos a reali- MONFORTE/LAVOZ * |
donde explicara a los alum- cial de Emprsanos de Hoste- so de los restaurantes, se apli- zar, para mover un poco nues- El senador socialista por Lu-
nos de primaria la importan- leria card un d del 20% en troseaor»,uphmnﬁszi- goRerdoVarehmostrésu
cia de una agricultura y una gastronémicas de otofiobajoel los precios de la carta. 1a dela i6n por el
ganaderfa sostenibles.Lamas- “| lema Saborea os xoves e tinete Como complemento alos des- vmualen]amnasux.lnsloca- de la cdmara alta a la decla-
cota estard acompaiiada por os findes. La iniciativa se desa- cuentos de los jueves, dos fines les de hosteleria también tienen racién de Ribeira Sacra como
una profesoray repartiré entre rrollaré durante el mes de no- de semana de noviembre, con-  previsto llevar a cabo alguna co- Patrimonio de l]a Humanidad.
los nifios bolsas de castafias y \nbreycuentaoonlapam cretamemedel]SalVydelZZ laboracién d | ElSenad b6 un pronun-
nueces. La iniciativa parte del i6n de 23 bleci al 24,los - mico con el Centro do Vifio da umenmmstmmonalm
sindicato Uniéns Agrarias. tos. Todos los jueves, los locales  ticipantes ofrecerdn tapas, me- Ribeira Sacra. una iniciativa del PSOE.




