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JUAN CACHO ENGLOGO E NVESTIGADOR

«La uva por si sola no da buen vino»

Juan Cacho
reivindica el papel
del endlogo para
sacar el mayor
partido al trabajo
de los viticultores

LUIS piaz
MONFORTE /LA VOZ

Profesor emérito del departa-
mento de quimica analitica de

«La adicion de
pedazos de roble es
una moda, no sé si
duradera o no»

Juan Cacho tiene previsto ofrecer
una charla sobre los aromas del
vino y el nuevo proceso de cer-
tificacion en la jornada sobre ac-
tualidad enolégica que organiza
laasociacion gallega en Casal de
Armin. Desde el Laboratorio de
Anilisis del Aroma y Enologia,
ha coordinado numerosas inves-
tigaci sobre los comp
aromiticos de las diferentes vini-
feras y 1a influencia de la crianza
en barrica en los vinos.

—En una reciente entrevista,

la Facultad de Ciencias de la Uni- afirmaba que la barrica todavia
versidad de Zaragoza, Juan Ca- tardariamucho en desaparecer.
cho posee entre otras muchas éSigue pensando lo mismo?
distinciones la medalla al méri- —Sigo considerando la barrica
to de la investigacion enolégica. como el recipiente idéneo para
Visita Galicia para participar en la crianza, para conseguir ese vi-
la jornada técnica que organi- no de guarda que se diferencia de
za hoy la Asociacién Gallega de los del afio. Es cierto que est4 au-
En6logos en la bodega y casa de torizada la adicién de pedazos de
turismo rural ourensana de Ca- roble con diferentes tostados, pa-
sal de Armén. En visperas de su ra darle al vino unos aromas y un
intervencion, realiz6 una visita gusto distinto del vino joven. Es
por la Ribeira Sacra acompafia- Rine una prictica permitida por lare-
do por el enélogo Luis Buitrén, X glamentaci6n, pero no tiene na-
presid delaasociaci galle- Juan Cacho (izquierda) cata vinos en una bodega de Sober con el endl; Luis Buitrén. rot da que ver con un vino criado y
ga que representa a este colecti- o . bajo ningtin concepto puede su-
vo de profesionales. puestos aromdticos en el vino.  hacer para recuperar el consu-  debe conformarse solo conven-  plantarlo. Esos vinos capaces de
—<&Conocia la Ribeira Sacra? —éCondici f: b, mo de vino. Por lo que respecta  der lo que dala uva. sorprendernos después de vein-
—Habfa venido por mi cuenta, te el espectacular paisaje de al paisaje, es importante vender —Elvino se hace enlavifia,pre- te afios solo se consiguen con las
sin nadie que me guiase. Cono- la Ribeira Sacra la percepcién el vifiedo, el lugarenel quenace  sumenmuchosbodegueros. éEstd  aportaciones que da el tiempo en
cia de estancias anteriores loslu-  de sus vinos? el vino, su cultura y su tradicién. ~ de acuerdo? barrica. Lo otro es una moda, no
gares turisticamente emblem4- —El profesional debe juzgar el = Este territorio no tienenadaque —Estamuy claro quedeunauva  sé si duradera o no.

ticos, pero esta visita es mucho contenido delos vinos,noelcon-  ver conterrenos llanosdondese mala nunca se puede hacer un —Hay quien relativiza los «de-
mis exhaustiva. De la mano de tinentey suentorno. Miopinién, pueden sacar rendimientos de  buen vino. Pero es igual de cier- fectos» del vino frente a la glo-
Luis [Buitrén], tengo todas las  como profesional, es que aqui  18.000 0 20.000 kilos por hectd- to que de una uva buena puede  balizacién de la enologia. ¢Habria
puertas abiertas. se elab vinos enor rea. Es importante que el consu-  salir un vino francamente desas- ~ que revisar conceptos?
—élesorprende laevoluciénde  te dables y de alta calidad, midor sepa que, al comprar una  troso. La misién del en6logo es —Unamolécula que no pueda es-
los vinos? ' apropiados para cualquier tipo botella de vino, tambiénestdcon-  sacar el méximo provecho ala  taren el vino es un defecto. Otra
—Siempre he tenido contacto de celebracién. Perfectos para tribuyendo a mantener un paisa- uva a lo largo del proceso de vi-  cosa es que auna persona le gus-
con las zonas productivas de Ga-  beberlos todos los dias con los je de gran valor medioambiental. nificacién. Cuantos més medios te que el vino, por ejemplo, hue-
licia. A través del Laboratoriode  amigos, que eslo que habriaque Quien no tiene un patrimonioasi y més experiencia tenga, mejor  la a sulfhidrico.

Anilisis del Aroma y Enologia, hard ese trabajo. Es evidente que  —<Se impondra en el futuro un
colaboramos con la Misi6n Bio- 4 § A no se pueden pedir peras al ol- enélogo mas atento a la vifia?
l6gica de Galicia en un trabajo de «Es lmporta nte «Mi opinion mo. Quiero decir que si el pro- —El endlogo es un técnico al ser-
caracterizacidn aromatica de va- o=t ¥ . . fesional trabaja con.una uva co-  vicio de una empresa, que debe
riedades tradicionales. Por otra vender paisaje st como profeswnal rrecta, hard un vino simpl - plir un trabajo. Fund
parte, con la denominacién de i te vendible. Si la materia prima  talmente, elaborar vinos de ca-
origen Valdeorras realizames un *E u'ede’ Otras =3 q ue aq ul. be es excelente, el vino también lo  lidad con un precio asumible de
estudio a nivel técnico de lava-  Z0NAS SO0 tienen  elaboran vinos ser4. Es el que le gustarfa elabo-  mercado. Todos los enélogos sa-
riedad godello para valorarla in- i rar alos enélogos todos los dias,  ben que la clave del futuro vino
fluencia de los diferentes com- lo que dala uva» - dealta ca hdad» estoy seguro. est4 en el trabajo en la vifia.
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