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io de San Vicente de Pombeiro, uno de los impulsores de la viticultura en la Ribeira Sacra, atin hoy rodeado de vifias.
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Romanico y viticultura heroica

Los monasterios del Sil Jjugaron un papel decisivo en la espectacular
expansion del vifiedo en la Ribeira Sacra durante los siglos XIV y XV
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Por encima de variedades de
uva, pricticas viticolas o cual-
quier otra consideracion, los
grandes escenarios europeos
del vino tienen algo en comin.
Desde Borgoiia al Rheingau, pa-
sando por el Piamonte, el vifie-
do experiment6 un importan-
te desarrollo en la Edad Me-
* dia de la mano de las 6rdenes
mondasticas. Fueron monjes los
que plantaron las primeras ce-

pas de chardonnay en Chablis.

y los que levantaron en el siglo
XIV el muro que atn hoy deli-
mita el famoso vifiedo de Clos
Vougeot. Los monasterios tam-
bién jugaron un importante pa-
pel enla época bajo medieval en
el impulso de la viticultura de
la Ribeira Sacra. José Antonio
Lépez Sabatel, natural de Pan-
tén, aborda en varios estudios
la profunda transformacién que
experimento el paisaje agrario
en el entorno del Sil durante esa
etapa histérica bajo la influen-
cia de las 6rdenes monisticas.

La importancia de la expan-
si6n de las 6rdenes religiosas en
el crecimiento del vifiedo en Ga-
licia est4 fuera de discusién in-
cluso para los expertos que con-
ceden mis importancia ala ro-
manizacién. «Los monasterios
que, al contrario de lo que suele
suponerse, no descubrieron ni
las variedades ni las técnicas de
cultivo, que son patrimonio de
los pueblos antiguos, disponfan
siempre de monjes especializa-
dos en buscar las mejores ubica-

ciones para la vifia, atendiendo

siempre a criterios de maxima
calidady, sefiala el investigador
José Luis Herndez Mafias en un
articulo sobre la Ribeira Sacra.

«Los cistercienses se propu-
sieron recuperar un vifiedo des-
cuidado, o crear uno nuevo, me-
diante el estudio detenido de las
mejores plantas, experimentan-
do conla poda, tomando esque-

Los monjes se
especializaron
~en buscar la
mejor ubicacién
para el vifiedo

jes y acod4ndolos, practicando
una viticultura muy cuidado-
say, sostiene el critico britdni-
co Hugh Johnson en el capitulo
sobre Borgoiia de su Historia del
vino. «Su. mayor contribucién
al vino —prosigue en referen-
cia orden eclesi4stica— fue el
concepto del cru, una parte ho-
mogénea del vifiedo cuyos vi-
nos demuestran tener afio tras
afio una identidad en cuanto a
calidad y sabor».

Producto ennoblecido

No sabemos si los monjes fue-
ron tan minuciosos en la Ribei-
ra Sacra, pero su papel en el de-
sarrollo del vifiedo también fue
decisivo. «La gran proliferacién
dela vifia en los siglos XIV y XV
es el resultado de la politica de
los monasterios de diversificar
la superficie cultivada, convir-

tiendo el terrazgo cerealista en
vifiedo, y extender este cultivo
por los baldios y montes», se-
fiala Lépez Sabatel en un docu-
mentado trabajo sobre los culti-
vos agricolas en la Ribeira Sacra
en ese periodo. Los documentos
delaépocarevelan el interés del
sefiorio monastico por extender
el vifiedo. «El vino, en conse-
cuencia, se convierte en los dl-
timos siglos de la Edad Media
en el producto agricola prefe-
rido por los sefiores, debido a
su ennoblecimiento por la tra-
dicién y a su facil comercializa-
cién, simultanea al desarrollo
de burgos, villas y ciudades»,
apunta el historiador.

En la expansi6n del vifiedo en
la Ribeira Sacra intervienen di-

versos factores. Por un lado, la -

configuracién geomorfol6gica

de la comarca contribuye a pro-

porcionar condiciones climéti-
cas que favorecen la produccién
vitivinicola. De otra parte, el va-
cio poblacional ocasionado por
la crisis del siglo XIV motivard
una transformacién radical del
paisaje agrario. «Este vacio pro-
pici6 una légicareduccién de la
demanda de productos agrico-
las de consumo cotidiano que
conllevd, a su vez, una caida de
precios desde la segunda mitad
del siglo XTIV hasta final del si-
glo XV. Por el contrario el vino,
al igual que algunos productos
ganaderos, resistiria mejor la
depresion de los preciosy, ex-
plica Lpez Sabatel.

Dos razones justifican, a su
juicio, 1a hegemonia del vifiedo
frente al cultivo del cereal. «En

primer lugar —detalla—, por-
que esta devaluacién la sufren
con mayor incidencia aquellos
comestibles més arraigados en
el consumo popular de primera
necesidad, y, en segundo térmi-
no, porque el vino, mis que al
autoconsumo, se subordina alas
necesidades de un mercado ex-
terior que fluye a través de ciu-
dades como la cercana Ouren-
se, importante centro aglutina-
dor del trafico vinicolay.

Hasta la segunda mitad del si-
glo XV, cuando la recuperacién
demogrifica contribuy6 al au-
ge de otros cultivos, la expan-
si6n del vifiedo fue més all4 de
las riberas. Tierras de labrantia

Qurense era el

centro aglutinador

del trafico vinicola

quie se destinaba

a otros mercados
eincluso prados'oomenmron a
producir vino. «La extension de

las redes del mercado del vino
en el medio rural, incluso en los

aledafios de los monasterios, se

puede apreciar en el hecho de
que, en ocasiones, el monaste-
rio se inhiba de tal carga, y con
la confianza que otorga el con-
trol de la vecindad, delegue en
el forero la venta del vino que le
corresponde como renta, cuan-
do este vaya a vender el suyoy,
explica Lopez Sabatel.

Los cenobios
debian autorizar
la vendimia

José Antonio Lépez Sabatel to-
ma como referencia para sus in-
vestigaciones sobre el vifiedo en
los siglos XIV y XV documen-
tacién relativa a los monaste-
rios de San Vicente de Pombei-
ro, Santa Maria de Ferreira de
Pant6n, San Estevo de Ribas do

. Sil, San Pedro de Rocas y Santa

Cristina de Ribas do Sil, si bien
alude también en algin momen-
to al monasterio monfortino de
San Vicente do Pino, cuyos do-
minios incluian la ribera del Sil
en Vilaché de Salvadur. La do-
cumentacion eclesiastica de la
época no recoge datos estadis-
ticos «referidos a la metrologia
de la superficie o a cualquier
otro tipo de precisién numé-
ricay. Las explotaciones de vi-
fiedo se miden en cavaduras, el
equivalente «a la porcién de tie-
rra que un hombre puede tra-
bajar en una jornada, dimen-
sién que todavia se cita en do-
cumentos del siglo XVIIL Pero
pocas veces se detallan las ca-
vaduras de las vifias. El vifiedo
propiciaba, en todo caso, un pai-
saje «fragmentadow, con fincas
de media hectirea y otras infe-
riores a una cavadura.

Las précticas viticolas de en-
tonces no diferian mucho de las
que eran comunes hasta no ha-
ce mucho en la Ribeira Sacra. Se
realizaba una cava en invierno
para romper los terrones y ai-
rear las raices antes de la poda
de las vides, tras la que se liga-
ban a estacas de madera «con el
fin de dotarlas de la forma defi-
nitiva que les permitia una me-
jor orientaci6n al soly. Todavia
eran necesarias otras dos cavas
con posterioridad, una en pri-
mavera para el abonado y otra
al arrancar el verano para eli-
minar malas hierbas.

Lagares y bodega o
«El cultivo de la vid requeriria
una serie de cuidados que se ex-
‘tendian alo largo de todo el afio,
atenciones en extremo necesa-
rias ante la posibilidad de que
Ia vifia no produjese lo previa-
mente estimado por los recto-
res monésticosy, apunta Lopez
Sabatel. El forero no podia ini-
ciar la vendimia sin el permiso
del monasterio y la recogida de
la uva se llevaba a cabo «bajo la
atenta mirada de un enviado su-
yo». De la vinificacién en los la-
gares apenas se habla en los do-
cumentos, més atentos al repar-
to del vino una vez elaborado.
Tanto los lagares —que a veces
se construian a pie de vifia— co-
mo las bodegas, eran bienes su-
jetos a contratos de foro con los
conventos, segin indica el autor
enun estudio sobre el suelo ha-
bitable en la Ribeira Sacra du-
rante los siglos XIV y XV.



