La Voz de Galicia | Jueves, 19 de diciembredel 2013 | TERRAS DE LEMOS | L3

Ribeira Sacra logra 35 premios
en la Guia de Vinos de Galicia

Luis Paadin presento la publicacion en la sede del consejo regulador

LUIS DIAZ
MONFORTE / LA VOZ

Luis Paadin present6 ayer en 1

Monforte la dltima edicién de
la Guia de Vinos. Destilados y
Bodegas de Galicia que lleva su
nombre, que este afio recibié
el premio internacional Gour-
mand al mejor libro de vino y
turismo de Espafia. En la linea
de sus dltimas entregas, la guia
sale gracias al micromecenaz-
go de 170 compradores que re-
servaron por adelantado 800
ejemplares. No hay publicidad
ni ayudas institucionales. «Debe
ser la tinica en Espadfiay, apunt6
Paadin. Ribeira Sacra es la cuar-
ta denominaci6n de origen me-
jor valorada en nimero de vi-
nos resefiados, con 35 marcas
premiadas. Seis de ellas obtie-
nen el gran oro, maxima califi-
cacién de la guia.

La publicaci6n incluye la tota-
lidad de bodegas y marcas am-
paradas por los consejos regu-
ladores y algunas de las que eti-
quetan sus vinos sin denomina-
cién. En este tltimo apartado,

el vino Terra Brava, que elabo-~

ra Breogin Lopez en O Incio a
partir de sus vifiedos de Doade,

obtuvo una medalla de oro. De

los 1.500 vinos y destilados que
se citan, los que obtienen una de
las distinciones de la guia —pla-
ta, Oro y gran oro— aparecen re-
sefiados con una cata descrip-
tiva. Ribeira Sacra es la cuarta
denominacién con més vinos

Luis Paadin (izquierda) departe con Femar{a

alez y Breogan Lopez (en el centro). ROI FERNANDEZ

comentados. Son 35 las marcas
con esta contraetiqueta que ob-
tienen algiin premio. Rias Bai-
xas tiene 108, Ribeiro 63, Mon-
terrei 40 y Valdeorras 20.

Grandes oros

En el podio de grandes oros, sin
embargo, Ribeiro se sitia a la
‘cabeza de la gufa, con 17 vinos
que logran esa calificacién. Le

siguen Rias Baixas (14), Valdeo-

rras-(9), y Monterrei y Ribeira
Sacra (6). En lineas generales,
indicé Paadin, hay mas vinos
premiados que en la anterior pu-
blicacién, debido fund !

mente «a que Rias Baixas mello-

ra en calidade no 2012 respecto
4 colleita do 2011». Ribeira Sa-
cra, segtin explic, se mantiene
en una linea similar.

El director y editor de la guia
repasé durante la presentacién
algunos de los pormenores de
las catas a ciegas que sirven pa-
ra seleccionar los vinos premia-
dos. El proceso se inicia con una
criba por parte de los integran-
tes de la asociacion de sumille-
res de Gallaecia. A partir de las
marcas que ellos seleccionan, se
realiza una segunda cata en los
consejos reguladores en la que

se atiende de forma especial «al
concepto de tipicidad».
Paadin destac6 que el premio
‘Gourmand «é unha moi boa no-
ticia para a guia e vai axudar
tamén a dar a cofiecer Galicia
como destino para un turismo
enogastronémico que est4 a me-
drar». «Cando as cousas se fan
con rigor, chega o éxito», su-
bray6 por su parte el presiden-
te del consejo regulador, José
Manuel Rodriguez, que acom-
paii6 al autor en el acto de pre-
sentacion. «Non chega con di-
cir que temos grandes vifios, hai
que plasmalo tamény, afiadi6.

DISTINCIONES

GRAN ORO

Algueira Escalada 2011
Algueira Merenzao 2011
Don Ramén 2011
Regina Expresién 2010
Adartia 2011

Linaxe de Lupidn 2012

ORO
Algueira Cortezada 2011
Algueira Pizarra 2011
Algueira Fincas 2011
Peza do Rei Blanco 2012
Peza do Rei Mencia 2012
Peza do Rei Mencia Barrica 2010
Casa Moreiras Blanco 2012
Estrela 2012
Saifias Barrica 2011
Décima 2012
Abadia da Cova Albarifio 2012
Fuga 2012
Casa Noguedo 2012
Ora et Labora 2012

iras 2011
Vel' uveyira 2011
San Mamed 2011
Diego de Lemos 2012
Vifia Vella 2012

PLATA

Don Ramén Albarifio 2011
Adega Vella Blanco 2012
Adega Vella Tinto 2012
12 Adega Vella 2011
Abadia da Cova 2011
Moure de Autor 2011
Vifia Ferreiro 2012
Cruceiro 2012

Rectoral de’Amandi 2012
Finca A Cuarta 2012

«O premio
Gourmand tamén é
unha boa noticia
para o enoturismo
en Galicia»

Luis Paadin
Autor de la guia

Las escrituras de San Vicente podrian
arrojar luz sobre la bodega de Pifieira

L. D. MONFORTE / LA VOZ
Larevisién exhaustiva de las es-
crituras que se conservan sobre
el monasterio de San Vicente do
Pino podria facilitar, segtin los
expertos consultados, la data-
ci6n de 1a bodega monumental
de Pifieira. A falta de un estu-
_dio miés detallado, en la Direc-
ci6én Xeral do Patrimonio Cul-
tural sugieren que por sus ele-
mentos constructivos la edifica-
ci6én posiblemente sea del siglo
XVIoincluso de una etapa his-
térica anterior. De momento, sin
embargo, no existe cc ia

«Es un hallazgo realmente

formidable, que por sus dimen--

siones bien podria ser un cen-
tro principal de recoleccién y
almacenamiento de la renta en
vinoy, sefiala el investigador Jo-
sé Antonio Lopez Sabatel, autor
de numerosos estudios sobre la
economia agricola de la Ribei-
ra Sacra y la importancia de la
viticultura en la Edad Media.
Segiin su criterio, si la bodega
perteneci6 a la casa de Lemos
serd practicamente imposible
acreditar esta vinculacién do-

documental sobre el origen de
la enorme bodega abovedada
que se oculta bajo el monte de
esa parroquia monfortina.

«Las referencias escritas acer-
cadelabodega, de haber perte-
necido a los condes de Lemos,
serén inexi: Lad E

tacién que nos ha quedado no
se preocupa en absoluto de la
explotacién agricola de lazona.
Si fuese propiedad del monas-
terio de San Vicente, puede ha-
ber més suertey, apunta el his-
toriador. Lopez Sabatel reside
ahora en Londres y no tendrd
oportunidad de revisar la do-
cumentacién transcrita relativa
al monasterio monfortino hasta
que esté de regreso en Espafia.

Anotaciones detalladas

De la misma opinién es el es-
tudioso local Felipe Aira, que
dedica uno de sus numerosos
trabajos a la estructura urbana
del Monforte medieval. «Aparte

deli dio que afect6 alos ar-

Canales excavados en el piso de la bodega de Pifieira. ALBERTO L6PEZ

chivos de la casa de Lemos, los
monjes eran més cuidadosos en
sus anotaciones. Una bodega de
esas dimensiones y con ese tra-

bajo arquitecténico deberfa ha-
ber quedado reflejada en algu-
na escrituray, opina el investi-
gador monfortino.



