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Mas de 150 vinos de Ribeira Sacra
compiten por los premios Patrimonio

Casi la mitad de los tintos que concursan son crianzas o afiadas anteriores al 2016

LuIs DiAZ
MONFORTE / LA VOZ

La Cata Patrimonio de la Hu-
manidad cotiza al alza entre los
bodegueros de Ribeira Sacra. Al
concurso organizado conjunta-
mente por el Centro do Vifio y
la Asociaci6n Gallega de Enélo-
g0s se presentan 157 marcas, 51
mis que en la edicién celebrada
el pasado afio. Aumenta la parti-
cipacién y también el niimero de
distinciones en juego. Las 65 bo-
degas inscritas —en el 2016 eran
57— optan esta vez a diez pre-
mios Gran Patrimonio y quince
Patrimonio, el equivalente a las
medallas de oro y plata.

El mayor niimero de galardo-
nes no es una decisién capricho-
sa de los organizadores. «Las
normas que rigen este tipo de
concursos oficiales establecen
que los premios deben ser pro-
porcionales al nimero de mues-
tras. Si hubiese sido a la inver-
sa, habrian disminuido», expli-
ca Luis Buitrén, presidente de la
Asociacién Gallega de En6logos

Una de las dltimas edici

y secretario del jurado que super-
visara entre hoy y la mafiana del
sabado el desarrollo de las catas.

Buitrén dio a conocer ayer los
pormenores del concurso duran-
te una rueda de prensa en la que
estuvo acompaifiado por Noelia
Iglesias, que acudi6 en represen-

nes de la Cata Patrimonio. RO FERNANDEZ

tacién del Centro do Vifio da Ri-
beira Sacra, en cuyo museo se de-
sarrollardn las sesiones de cata.
Aligual que en las anteriores edi-
ciones, el jurado estard integrado
en su practica totalidad por ené-
logos. «No todos trabajan en Ri-
beira Sacra. Habr4 diferentes ti-

Guimaro ird a una cata internacional
que organiza Parker en Nueva York

L. D. MONFORTE / LA VOZ

tran esta vez el programa de ca-

Matter of Taste, evento itineran-  tas y clases magistrales organi-
te organizado por el Wine Advo-  zadas por el Wine Advocate. Pero
cate de Robert Parker, lapublica- habr4 también un hueco para la
ci6n de vinos m4s influy del guardia del vino espafiol. Luis
mundo, cierra el afio conunaes-  Gutiérrez, integrante del equipo
cala en Nueva York. Y entre los de catadores de Parker, presen-
invitados estd un bodeguero de  taen Matter of Taste su libro Los
Ribeira Sacra. Pedro Rodriguez, nuevos vifiadores, que dedica uno
de Adega Guimaro, viajard ala  de sus capitulos al bodeguero de
ciudad estadounidense parapar- Ribeira Sacra.
ticipar el préximo 3 de diciem- Los asi alap ion
bre en una de las sesiones pro- podrén catar a su vez los vinos
gramadas con ese motivo por el  de los elaboradores que desfilan
equipo de Parker. por las paginas del libro de Gu-
Champafia y los grandes vi- tiérrez. El vino elegido de Ade-
nos de cabernet ignon cen- ga Guil es el Finca Capeli-

- Pedro Rodriguez

i estarden la

: presentacion del
: libro «Los nuevos
: vifiadores»

fios 2014, que con 97 puntos fue
el mejor valorado en el dltimo
repaso a Galicia realizado por el
catador de Parker.

Entre los vinos que se podrin
d hay otra referencia ga-
llega, el albarifio Leirana Fin-
ca Genoveva, del bodeguero de
Rias Baixas Rodrigo Méndez, que

pos de perfiles profesionales, pa-
ra dar una mayor perspectiva y
otros enfoques a la hora de ca-
tary, dice el presidente de a aso-
ciacién gallega.

Exigencias del mercado

Una de las particularidades de
esta edicion es el significativo in-
cremento de los vinos de guarda
que se presentan al concurso. De
las 128 muestras de tintos, 67 son
de la cosecha del 2016. Los 61 vi-
nos restantes tienen crianza en
barrica o no pasaron por madera
pero corresponden a afiadas an-
teriores. Para Luis Buitrén, esta
circunstancia se debe a la pau-
latina apertura de nuevos mer-
cados por parte de las bodegas
de Ribeira Sacra. «Elvino joven

El momento
idéneo para que
la ultima cosecha
sea valorada por
los endlogos

Los vinos de guarda retinen en
un principio, por las técnicas que
se emplean al elaborarlos, mejo-
res condiciones para conservar-
se mayor tiempo en botella. No
quiere decir que no estén listos
para su disfrute cuando salen a
la venta, pero se le supone la ca-
pacidad de mejorar con el pa-
so de los afios. Incluso los cata-
logados como jévenes precisan
tiempo para dar lo mejor de si.
«Una de las razones por las que
organizamos la cata en estas fe-
chas es que los vinos, sobre todo
los tintos, estan en su momento
culminante, apunta el enélogo
Luis Buitrén.

Otra razén de peso en la elec-
cién de las fechas de la Cata Pa-
trimonio es la proximidad de las
fiestas navidefias y el consiguien-

estd muy bien cc doenel

te inc ) en las ventas de

mercado gallego, que es también
donde se localizan la mayoria de
las ventas. Cuando sales de Ga-
licia, y sobre todo en la expor-
tacién, los vinos en barrica o de
otras afiladas dan mas juegoy, di-
ce el presidente de la Asociacién
Gallega de Endlogos.

Pedro Rbdr!guez, en una cata en Londres el pasado afio. RAUL SUAREZ

vino. Y Ribeira Sacra comienza
a competir también en el seg-
mento de los crianzas. «Aqui se
pueden hacer perfectamente vi-
nos de aguante. Sostener que la
mencia solo vale para vinos que
duran uno o dos afios ya no tiene
sentido», opina Buitrén.

también elabora en Ribeira Sacra

con la marca Castro Candaz aso- .

ciado con el endlogo Ratil Pérez.
Otro invitado a la Matter of
Taste es el sarriano Alfonso To-

rrente, miembro del equipo de
endlogos Envinate, que figuran
entre los nuevos vifiadores a los
que dedica su libro el catador de
Parker para Espafia.
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