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Vifiedo en l:ac

tardia en la Ribeira Sacra. ALBERTO LOPEZ

" gica de Gali-

Condiciones
Optimas y ritmos

~ de maduracion de

la uva cambiantes

La tesis de Iria Rodriguez sobre
la influencia del terroir en la Ri-
beira Sacra fue dirigida por An-
ton Masa, cientifico titular del
CSIC y responsable del grupo
de Bioquimica

delaViddela g
Misi6n Biolo- §

cia, y Manuel
Garcia Quei-
jeiro, profesor
titular del de-
partamento de
Biologia Vege-
tal y Ciencias .
del Suelo en la Universidad d
Vigo. El trabajo de investigacién
se llevé a cabo con una beca del
Ministerio de Educacién y sus
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Ribeira Sacra, el vifiedo perfecto
para afrontar el cambio climatico

Un estudio valora por vez primera la influencia de la orografia en el vino

LUIS DiAZ
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altitud; orientacién sur, [
nordeste; temperatura media en-
tre17,5y19,5 grados y precipita-
ciones de 250 a 300 milimetros al
afio. En el contexto de la Ribeira
Sacra, podria ser el retrato robot
del vifiedo id6neo para obtener
tintos con una mayor capacidad
de envejecimiento en barrica. En
esas condiciones la mencia pare-
ce desarrollar los mayores nive-
les de antocianos, compuestos
responsables del color de los vi-
‘nos y uno de los principales pa-
rametros de calidad de la uva.

Se trata de una de las llamati-
vas conclusiones que recoge el
estudio Composicién bioquimi-
ca de la variedad mencia en la
Ribeira Sacra: influencia del te-
rroir y adaptacién al cambio cli-
matico, tesis doctoral de la biélo-
gamonfortina Iria Rodriguez Ve-
‘ga, publicada en la web del Cen-
tro Superior de Investigaciones
Cientificas (CSIC). La investiga-
cién aborda por vez primera en
esta denominacién de origen la
infl ia de suelos, ori i
nes y altitudes sobre la compo-
sicién bioquimica de los vinos.
Una diversidad que define a la
Ribeira Sacra y que parece situar
asus vifiedos en una posicién de
privilegio frente a los efectos del
calentamiento global.

El trabajo que recoge la te-
sis doctoral se llevé a cabo du-
rante cuatro afios —entre 2009
y 2012— en quince vifiedos re-
partidos por las cinco subzonas

F i6n del ci-
clo de la mencia
Es el tiempo aproximado que
transcurre entre la fecha de

* brotacién y la vendimia

457 metros

Cota més alta de los viiiedos
elegidos para el estudio

La parcela de menor altitud de.
la que se recogieron datos no
sobrepasaba los 233 metros

de la denominacién de origen
(Amandi, Chantada, Ribeiras do
Mifio, Quiroga-Bibei y Ribeiras
do Sil). Las parcelas, de diferen-
tes caracteristicas en cuanto a
altitud y orientacion, se situa-
ban concretamente en los mu-
nicipios de Sober (Doade, Pinol-
Chanteiro), A Teixeira (A Abe-
leda, Cristosende), Castro Cal-

delas (Alais), Pant6n (Ribeiras
do Mifio), O Savifiao (A Cova,
Vilanova), Chantada (Nogueira,
San Fiz), A Peroxa (Carracedo),
y Quiroga (San Clodio, As Me-
das, Montefurado».

A partir de la uva de estas vi-
fias, se estudi6 la incidencia del
clima, la topografia y el tipo de
suelo sobre la composicién bio-
quimica de los vinos de mencia
resultantes. Las conclusiones po-
nen de manifiesto que cada una
de las cinco subzonas de la Ri-
beira Sacra es un mundo. Debi-
do alas cambiantes condiciones
orogrificas, ni siquiera caben las
generalizaciones dentro de una
misma subzona.

Diferentes concentraciones

De cada una de las sustancias
analizadas se encontraron dife-
rencias de concentracién muy
significativas, que a juicio de la
autora «confirman laidea de que
el terroir afecta de forma impor-
tante a la composicion bioqui-

mica de las uvas en cada una de
ellas y, por tanto, a la calidad fi-
nal del vino». El conocimien-
to de esta influencia permite a
los viticultores, segtin destaca,
«adaptar sus vifiedos al medio en
funcién del vino que desean ela-
borar, potenciando aquellas cua-
lidades que aportan los distintos
compuestos fenélicos, aroméati-
cos y aminoacidicos».

No es esta, sin embargo, la tri-
ca ventaja que brinda este co-
nocimiento. Iria Rodriguez hace
hincapié en el valor de esta in-
formacion para adaptar los cul-
tivos «a las nuevas condiciones
climéticas que previsiblemen-
te traera consigo el cambio glo-
baly. Las variaciones de altitud
y exposicion en la Ribeira Sacra
generan una gran diversidad de
climas zonales con los que pue-
de jugar el viticultor «trasladan-
do sus vifiedos hacia zonas mis
favorables o introduciendo nue-
vas variedades mejor adaptadas a
las condiciones climiticas.

resultados dieron pie con ante-
rioridad a varias publicaciones
de cardcter cientifico.

Los datos recabados a lo lar-
2o de esos cuatro afios ponen de
manifiesto las condiciones 6pti-
mas de la Ribeira Sacra para el
cultivo del vifiedo. La probabili-
dad de heladas en la fase inicial
del ciclo vegetativo es muy es-
casa y la distribucién anual de
las precipitaciones suele ser la
adecuada para las necesidades
de la vid. Por lo demis, la com-
binaci6n de dias calidos con no-
ches frescas en la fase final del
ciclo favorece una 6ptima madu-
racién de la uva.

Eleccién premeditada
Los ritmos son bastante cam-
biantes, segiin las conclusiones
del trabajo. La maduracién llega
antes en la subzona de Amandi,
mientras que los ciclos mis lar-
gos se aprecian en Ribeiras do
Sil, Chantada y Ribeiras do Mifio.
Las diferencias entre los suelos
son significativas, si bien existe
cierto parentesco en su composi-
cibén en las vifias objeto de estu-
dio de Amandi y Ribeiras do Sil.
«No es casual que hayamos
elegido la Ribeira Sacra para lle-
var a cabo estos estudios. Se tra-
ta de una zona viticola que por
su peculiaridad, por poseer una
amplia gama de altitudes y ex-
posiciones, constituye un exce-
lente campo de ensayo», expli-
ca Iria Rodriguez.

Los datos de Meteogalicia no sirvieron de ayuda

El terroir es un término francés
el que se suele echar mano para
explicar la calidad superior de
determinados vifiedos y de los
vinos que producen. Habitual-
mente se asocia a un determina-
do tipo de suelo, pero se trata de
un enfoque b implistaa
la hora de justificar la singulari-
dad de un terrufio. «Bajo el tér-
mino terroir no solo debe con-
siderarse el suelo y los aspec-

tos ambientales, sino también la
propia planta, las practicas cul-
turales e incluso la relacién in-
tima que existe entre el viticul-
tor y el ambiente fisico que com-
parte con el vifiedoy, sefiala Iria
Rodriguez en su tesis.

El efecto terroir, subraya la in-
vestigadora, presenta «un inne-
gable interés para los viticulto-
res, que ven en la calidad y dife-
renciacién de sus vinos el obje-

El estudio se

basé en registros

realizados por

medidores en

las propias vifias
tivo final de su trabajo en la vifia

y en la bodegay.
Para el proceso de caracteriza-

cion de del clima y los suelos de
laRibeira Sacra se instalaron apa-
ratos registradores de las condi-
ciones de temperatura y hume-
dad a pie de las vifias que fueron
objeto de estudio. Esta decisién
se tomoé después de comprobar
que los datos proporcionados por
las estaciones de Meteogalicia,
dependientes de la Xunta, «no
reflejan fielmente las condicio-
nes en el vifiedo».



