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ALFONSO LOSADA QUIROGA EXPERTO EN ENOLOGIA Y VITIéULTURA

«No hay vinos tecnolégicos ni de
terruio, solo son buenos o malos»

Jefe de enologia,

en la estacion de
Leiro en los ultimos
anos, Losada sigue
vinculado al vino
tras su retiro

LUIS DIAZ
MONFORTE / LA VOZ

Alfonso Losada acaba de jubilar-
se. Deja atrés 37 afios de traba-
jo en la administracién dedica-
dos al sector del vino. Los tlti-
mos 27 fueron en la Estacién de
Viticultura y Enologia de Gali-
cia (Evega), donde dirigi6 am-
bas 4reas en diferentes etapas.

Abandona el centro de investiga-
cién de Leiro, pero contintia vin-

culado al mundo al que dedicé

su vida profesional. «Espero que

sigan contando conmigo en cur-

08, jornadas, charlas o catas. Y si

alguna bodega necesita asesora-

miento, ahi estoy», dice Losada.

—En 1986 en Galicia se culti
vaban 70 hectareas de godello
y 3.500 de palomino. Le tocé
vivir una etapa de importantes
transformaciones.

—La recuperacion de las varie-
dades tradicionales comienza en
Valdeorras con el godello a par-
tir de 1976, con el programa Re-
vival de estructuracién de vifie-
dos. Fue algo decisivo para la vi-
ticultura gallega. El proceso alli
fue bastante lento. En Rias Baixas
todo march6 més ripido. Monte-
rrei, Ribeiro y Ribeira Sacra avan-
zaron en su viticultura en estos
tltimos afios. La apuesta por va-
riedades adaptadas, en detrimen-
to del alicante y el palomino, re-

-
Alfonso Losada, en una imagen de archivo de un curso de cata en Monforte. ALBERTO LOPEZ

. «Seria importante
i que los centros

. de investigacion

: trabajasen mds

i coordinadamente»

catalén. Aqui cada uno va por su
lado, falta un organismo centra-
lizado que planifique. En Leiro
se hizo una buena labor, aunque
quizis falt6 el dar a conocer los
resultados. Actualmente se es-
t4 intentando subsanar ese fa-
Ilo. Pero sigo echando de menos
una coordinacién de la investiga-
cién en vitivinicultura en Galicia
(Evega, Misi6n Biologica, univer-
sidades...). Espero que Instituto
Gallego de la Vifia y del Vino la
lleve a cabo en el futuro.

—El enélogo pasé de «quimi

no es el camino ni ninguna so-
lucién. Personalmente sf apos-
taria por hacer los vinos lo mis
sanos posibles desde la vifia, te-
nemos que llegar a una viticul-
tura y una enologia sostenible.
—<Hay sitio para un vino alter-
nativo a los mas estandarizados
por la tecnologia?

—Se puede apostar por vinos de
elaboraciones menos tecnolégi-
€as, y Seguro que van a tener un
consumidor. Un vino en rama sin
clarificar, sin filtrar ni estabilizar,
a mi particularmente me gusta.
En lo que no estoy de acuerdo es
en los defectos. Un vino oxida-
do, con acético, con moho, con
sulfhidrico, por mucha elabora-
cién artesanal que lleve no tiene
cabida en mi concepto de vino
de calidad. El consumidor quie-
re vinos b que produzcan

sulté decisiva para la proyeccién
de estas denominaciones.
—Los datos de esa época son
del Plan de Calidad de los Vinos
Gallegos. No dibujaba un pano-
rama mejor en las bodegas.
—Los cambios en la tecnologia
de elaboraci6n del vino han si-
do enormes. Las bodegas fueron
incorporando los medios nece-
sarios para elaborar un vino de
calidad. La entrada de personal
técnico cualificado en Galicia
también result6 fund 1

a personaje mediatico.

—Los endlogos deben dirigir la
elaboracién a partir de la vifia,
gestionando y controlando des-
de allf la calidad del vino. No me
gustan los endlogos estrella. Mu-
chas veces adquieren notoriedad
por alguna elaboraci6n extrafiay
diferente que no pasa los comi-
tés de cata de los consejos regu-
ladores. Creo mis en los buenos
profesionales que hay en Galicia,
que en algtin caso est4n en paro.
—Al en al vinos

placer al beberlos, pero que sean
también lo mas sanos posibles.

—Diferentes territorios y varie-
dades, pero vinos cada vez mas
parecidos. Algo falla, éno cree?
—Posiblemente si. Muchas veces
latecnologia enolégica se impo-
ne. Influye también que los vinos
sean elaborados por un mismo
enélogo. Cada bodega debe di-
ferenciarse sin caer en las elabo-
raciones con defectos. Hay que
conocer bien la uva, sus posibi-

Me pongo de malas cuando oi-
g0 hablar de vinos tecnolégicos
frente a vinos de terrufio o arte-
sanos. Lo que debemos elaborar
es vino de calidad, sin defectos.
—Los centros de investigacién
tutelaron los cambios. éLe hubie-
se gustado mejorar algo?

—Creo que en algunas cosas he-
mos ido muy lentos. Atn aho-
ra nos falta tomar decisiones en
conjunto. Una referencia serfa
el Instituto de la Vifia y el Vino

punteros, se vuelve a las elabo-

lidades de vinificaci6n y las po-
sibles ventajas de mezclarla con

dicionales. éHay que
poner el retrovisor?

—Primero habria que definir qué
es tradicional. Toda elaboracién
debe ser respetuosa conlauvay
utilizar inicamente la tecnologfa
y los productos enolégicos ade-
cuados. Si lo tradicional es vol-
ver a las variedades palomino y
alicante, elaborar vinos con de-
fectos o en condiciones de higie-
ne dudosas, es evidente que ese

p de otras variedades
autéctonas. Y saber selecci

«Diez bodegas
gallegas acaparan
el 70% del vino
con denominacién
de origen»

Hace treinta afios, Alfonso Losa-
da predicaba por la Ribeira Sacra,
con las cantinas como improvi-
sado escenario, la necesidad de
mejorar la elaboracién del vino.
«Guillermo Gémez Quijano, en-
tonces jefe de Extensién Agraria
en Monforte, organizaba las char-
las. La primera espaldera en la Ri-
beira Sacra fue iniciativa suya en
el afio 1987» rememora.

—&Qué le dice un vino natural?
—Sobre este tema, me resulta di-
ficil opinar. Primero est4 la pro-
cedencia de la uva, si es viticultu-
ra ecolégica o biodinimica. Tam-
bién hay que tener en cuenta los
procedimientos de elaboracién.
La no utilizacién del sulfuroso
ni ningiin otro aditivo hace que
los vinos sean casi imposibles
de conservar si no se tiene una
tecnologia en bodega muy avan-
zada. Esos vinos normalmente
tienen alter pero si al-

gin c idor los prefiere asi

- «Silo tradicional

- son los vinos con

: defectos, no lo veo

i COmMO un camino

i alternativo»

jo de esa extensién. Alguien pue-
de pensar que son mayoritarias,
pero serfa mejor llamarlas ma-
yoritarias entre las minoritarias.
Aunque investiguemos otras, no
debemos perder de vista esas va-

YO no soy quien para oponerme.
Los vinos naturales, sin sulfuro-
so, metidos en el bagazo todo el
afio, con mezcla de uvas de va-
riedades tintas y blancas me re-
cuerdan a los que se hacian en
mis comienzos profesionales. La
verdad es que casi siempre esta-
ban malos y con volatil.
—&Cmo ve el futuro del sector
vitivinicola en Galicia?

—Muy prometedor. Los vinos
blancos viven una época dorada
y los tintos, sobre todo la deno-

riedades. Hay que cono-

i6n Ribeira Sacra, siguen

cimientos sobre ellas, buscar clo-
nes resistentes a las enfermeda-
des. Si seguimos sin avanzar, ca-
da vez va ser mis dificil el cultivo
del vifiedo en Galicia. El vifiedo
en produccién integrada debe
ser un reto inmediato.

—rFue pionero en la edicién de
una guia de vinos gallegos. En-
tonces di s los bl
<&Pasaria hoy lo mismo?
—Galicia es productora de vi-
nos blancos, lo dicen las estadfs-
ticas. Solo en Ribeira Sacra do-
minan los tintos. Eso no es obs-
ticulo para que se elaboren tintos
excelentes y diferentes al resto.
—Se habla mucho de vino, pero
cae el consumo. éSobra produc-
cién o parafernalia?

—En Espafia y en Galicia el con-
sumo baja cada afio. No soy espe-
cialista en mérketing, pero lograr
el acercamiento de los jévenes al

una levadura propia. Es muy im-
portante que el consumidor pue-
da distinguir el origen del vino.
—2Qué papel pueden jugar las
variedades minoritarias del cul-
tivo tradicional en el futuro?
—La variedad con mis superfi-
cie en Galicia es el albarifio, con
3.000 hectéreas. Mencfa, godello
y treixadura estin muy por deba-

vino es fund L. Deb

el mismo camino. En Galicia te-
nemos mis de cuatrocientas bo-
degas, pero diez acumulan més
del 70% del vino con denomina-
ci6én de origen. El resto son bo-
degas familiares que apuestan
por su propia produccién des-
de la vifia. Me cabrea cuando a
estas producciones pequefias se
le llama industriales. Parece que
para algunos el futuro es volver
a producciones de menos de mil
litros. Y encima hay algtin pres-
criptor que los avala.

—El enélogo, idisfruta del vino
o solo lo examina?

—Un endlogo que no disfruta del
vino no es un buen profesional.
Yo siempre procuré probar to-
dos los dias algtin vino diferen-
te. En la estacién de Leiro traté
de inculcar a los becarios, al per-
sonal en précticas y a los propios
compafieros que hay que disfru-
tar del vino. Hay que conocerlo

C el imi del

bién sa-

vino de forma sencilla. Asisti a
alguna cata en la que me costd
imaginarme lo que queria con-
tarnos el encargado de impartir-
la. Y eso me pasa a mi, que llevo
cuarenta afios metido en el tema.
No quiero ni pensar en alguien
que se quiera iniciar en el con-
sumo de vino.

pero
ber apreciarlo para poder tener
experiencias y opiniones propias
—¢&Su asignatura pendiente?
—Si alguien me ayuda, me gusta-
ria escribir un libro sobre mis vi-
vencias en la viticultura y enolo-
gia gallega en estos tltimos cua-
renta afios. Algunos se iban a lle-
var més de una sorpresa.



